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IMPORTANT - These instructions are for your safety. Please read through
them thoroughly prior to handling the product and retain them for future
reference.

IMPORTANT : Ces instructions sont données pour votre sécurité. Merci
de les lire attentivement avant de manipuler le produit et de les conserver
pour référence.

WAZNE — Niniejsza instrukcja zostata opracowana w celu zapewnienia
bezpieczenstwa uzytkownikowi. Nalezy jg doktadnie przeczytac przed
obstugg produktu i zachowaé do wykorzystania w przysztosci.
IMPORTANT - Aceste instructiuni sunt pentru siguranta ta. Citeste-le cu
atentie Tnainte de montarea produsului si pastreaza-le pentru consultare
ulterioara.

IMPORTANTE: Estas instrucciones son para su propia seguridad. Léalas
atentamente antes de manipular el producto y guardelas para futuras
consultas.

IMPORTANTE - Estas instru¢des sédo para sua seguranga. Leia-as
atentamente antes de manusear o produto e guarde-as para consultas
futuras.

ONEMLI - Bu talimatlar sizin giivenliginiz igindir. Uriin (izerinde ¢alismaya
baslamadan dénce lutfen bu talimatlari dikkatlice okuyun ve ileride
basvurmak UGzere saklayin.
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EN Gas BBQ 4B
FR Barbecue a gaz 4B

PL Grill gazowy z
4 palnikami

RO Gratar pe gaz, cu
4 arzatoare

ES Barbacoa de gas de
4 quemadores

PT Barbecue a gas 4B

TR 4 bralorlt gazli
barbeku

5063022508102
5063022508041
5063022510945
5063022510952
5063022510969
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01. x1 02. x1 03. x1 04. x1 05. x1 06. x1

13. x2 14. x1 15. x1 16. x1 17. x1

18. x1 19. x4 20. x1 21.x2 22, x2 23.x2

26. x1 27.x1

29.x1 30. x1
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32. x42 33.x2 34. x1 35. x1 36. x2 37. x4
(M6 x 13 mm)
38. x4 39.x8 40. x2 41. x4 42. x4
(M5 x 10 mm) (M5 x 8 mm)
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EN Product description FR Description du produit PL Opis produktu RO Descrierea produsului
ES Descripcion del producto PT Descrigao do produto TR Urun agiklamasi

SS!

EN 1.Sideshelf 2.Lid 3.OQiltray 4. Control knobs 5. Igniter 6. Thermometer 7. Bottom shelve

FR 1. Tablette latérale 2. Couvercle 3. Récupérateur de graisses 4. Boutons de commande 5. Allumeur 6. Thermometre 7. Etagére
inférieure

PL 1.Poétkaboczna 2. Pokrywa 3.Tacanaolej 4. Pokretta sterujgce 5.Zapalnik 6. Termometr 7. Dolna pétka

RO 1. Masuta laterala 2. Capac 3. Tava pentru ulei 4. Butoane de control 5. Aprinzator 6. Termometru 7. Raft inferior

ES 1.Estante lateral 2.Tapa 3.Bandeja de aceite 4. Perillas de control 5. Arrancador 6. Termometro 7. Estante inferior

PT 1. Prateleiralateral 2. Tampa 3.Bandejade dleo 4. Botdes de controlo 5. Acendedor 6. Termometro 7. Fundo da estante

TR 1.Yanraf 2.Kapak 3.Yagtepsisi 4.Kontrol digmeleri 5. Atesleyici 6. Termometre 7. Alt raf
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EN Safety FR Seécurité PL Bezpieczenstwo RO Siguranta ES Seguridad PT Seguranga

TR Gulvenlik
EN * The handle may become very hot during use. Always open the
hood (if present) using oven gloves or mittens holding the centre of
Before you start the handle.
Read the instructions before using the appliance. » Take care when opening the hood (if present) to ensure that hot
steam does not burn you.
IMPORTANT: READ THESE INSTRUCTIONS » Keep children and pets at a safe distance from the unit when in use.
FOR USE CAREFULLY SO AS TO FAMILIAR

YOURSELF WITH THE APPLIANCE BEFORE
CONNECTING IT TO ITS GAS BOTTLE. QE;L\I/EIZIS;IIEL@BSL\I OPENINGS IN THE
KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE )
REFERENCE. DO NOT allow grease, fat or food residue to build on or in the
appliance - RISK OF FIRE.
» Never overload the grill with food - evenly space over the cooking
& IMPORTANT: USE OUTDOORS ONLY. grill surface, ensuring sufficient air circulation to the burners.
« If you smell gas—turn off the appliance, extinguish all flames, open
the hood (if present). If the odour continues, immediately contact

A your gas supplier.
* Inthe event of an uncontrollable fire, immediately disconnect the

gas cylinder moving it away from fire and contact the fire services.
DO NOT PUT YOURSELF AT RISK!
» Ensure aerosols are not used near this unit when in use.
*  When storing the appliance or gas cylinder, ensure they are away
from flammable materials or liquids.
* The gas cylinder must not be stored next to this or any other

appliance.
* Never store gas bottles indoors.

* Gas bottles should never be stored or used laid on their side.
/ + DO NOT modify the appliance. Any modification to this appliance
may be dangerous. Never dismantle the injectors from the product.
* Failure to read and follow these instructions could result in serious

injury or damage to property.
% » Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by

C IMPORTANT: DO NOT OBSTRUCT

X

the user.

IN THE MANUFACTURE OF THIS PRODUCT,

C IMPORTANT: WHILST EVERY CARE IS TAKEN
CARE MUST BE TAKEN DURING ASSEMBLY IN

Safety warnings

WARNING: OUTDOOR USE ONLY, BARBECUES CASE SHARP EDGES ARE PRESENT.

SHOULD NOT BE USED IN ANY ENCLOSED »  For models with side burner, a flexible hose is normally included to

SPACE OR INSIDE/UNDER A GAZEBO OR connect the side burner to the main burners. Make sure during the

SIMILAR OUTDOOR STRUCTURES DUE TO assembly the routing of hose follows exactly as the way shown in the
assembly steps.

CARBON MONOXIDE AND FIRE HAZARDS. DO NOT TIGHTEN EXCESSIVELY; DO NOT USE TEFLON

IMPORTANT: ENSURE THE APPLIANCE IS RIBBON OR LIQUID SEALING ON THE CONNECTIONS.

ONLY POSITIONED AND USED ON FLAT, * This appliance must be kept away from flammable materials

LEVEL, NON FLAMMABLE SURFACE OR during use.

GROUND TO AID WITH FAT/GREASE RUN OFF.

* This appliance is not intended for use with charcoal or other similar
fuel.

*  This product is not suitable for use with Lava Rock.

*  Mount the gas bottle under the cabinet ensuring the strap is fasten at
all times. Should you need to change the gas bottle, confirm that the
appliance is switched off, and that there are no sources of ignition
(cigarettes, naked flames, sparks, etc.) near before proceeding.

» Always leak test the unit — annually, when dismantled, when parts
are replaced, or if the gas cylinder is removed or replaced. FAILURE . .
TO DO THIS COULD CAUSE SERIOUS INJURY, ORDAMAGE TO  Mounting the regulator on the gas cylinder
THE APPLIANCE. o - This appliance has been supplied with a PROPANE REGULATOR

» Always replace worn parts- do not use appliance if a leak, wear, or (only use with Propane gas)
damage is found. ) o ) . »  This product is intended for use with LPG bottled gas only.

- DO NQT use .pet.rol, white S.pll'lt, lighter fluid, alcohol or other similar (A regulator complying with standard EN16129 of 28 mbar must be
chemicals to ignite the appliance. used for Butane gas or 37 mbar for Propane gas).

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE * NEVER use an adjustable regulator with this product.
VERY HOT. KEEP YOUNG CHILDREN AWAY. * This appliance is intended to use only with Calor Patio Gas® green

propane bottle, which will supply gas all year round, even on cold
winter days.

» Butane bottles, normally blue, or BBQ gas will supply sufficient gas
in summer. Butane gas must not be used in colder temperatures.
Contact your local gas supplier for advice.

Choosing a location

«  USE OUTDOORS ONLY. This product should be placed in a well-
ventilated area. NEVER use indoors, in an enclosed area or below
ground level.

» Take care to ensure that it is not placed UNDER any combustible
surface or material.

» The sides of this appliance should NEVER be closer than 1 metre
from any combustible surface or material.

DO NOT move the appliance during use.

» Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

» DO NOT cook with the hood/lid (if present) down when the control
knobs set to ‘HIGH’ - this will damage your appliance. (With hood/lid
down cook on ‘Low’).

DO NOT leave this product unattended when in use.
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* Mount the gas bottle under the cabinet ensuring the strap is fasten at

all times. Should you need to change the gas bottle, confirm that the
appliance is switched off, and that there are no sources of ignition
(cigarettes, naked flames, sparks, etc.) near before proceeding.

* Always use a flexible gas hose complying with EN16436-1 to
connect the appliance with the gas cylinder and regulator.

* Inspect the gas hose to ensure it is free from any twists or tension.
The hose should hang freely with no bends, folds, or kinks that could
obstruct free flow of gas. Apart from the connection point, no part of
the hose should touch any hot parts.

Leak testing

IMPORTANT: PERFORM THE LEAK TEST
BEFORE USE IN A WELL-VENTILATED AREA.

*+  NEVER USE AN OPEN/NAKED FLAME TO TEST FOR LEAKS
AT ANYTIME, DO NOT IGNITE THE APPLIANCE DURING THE
LEAK TESTING.

«  Confirm all the control knobs are in the off position.

» Correctly connect the gas cylinder to the appliance as in the
previous section.

*  Open the control valve of gas cylinder.

»  Check for leaks by brushing a solution of %2 water and %z soap
(washing up liquid) over all gas system joints, including all valve
connections, hose connections, regulator connections and

jubilee clip.

« OBSERVE - if bubbles form over any part of the joints there is
a leak.

» Always wipe the mixed solution from all connections after leak
testing.

« Turn off the gas and tighten all joints.
» Always inspect the hose for cuts, cracks, or excessive wear
before use.
« Ifthe hose is damaged, it must be replaced with a hose suitable for

use with LPG and meet the national standards for the country of use.

The length of the hose must not exceed 1.5 m.

* Repeat test. If bubbles form again, do not use the appliance. Please
contact your local dealer for assistance.

» Leak test annually and whenever the gas bottle is removed or
replaced.

Flare-up control

IMPORTANT: FLARE UPS CAN OCCUR FROM
& RESIDUE FAT AND JUICES DRIPPING ONTO
THE BURNERS AND HOT VAPOUR BAR.
« To reduce this regularly clean the burners and vapour bar.
* To control flare-up, it is advisable to trim away excess fat from meat
and poultry before grilling.
e The burners should always be placed on the low setting during
cooking.
IMPORTANT: ALWAYS PROTECT YOUR
& HANDS WHEN HANDLING ANYTHING NEAR
THE COOKING SURFACE OF THE APPLIANCE.

Unpack

*  Check the pack and make sure you have all of the parts listed above.

* Itis recommended that the carton is cut open and spread out on the
floor to use as a protective surface during assembly.

* When you are ready to start, make sure that you have the right tools
to hand, plenty of space and a clean dry area for assembly.

* Remove all transit packaged parts from the inside of the grill
body before assembly. Ensure all packaging and plastic bags are
disposed of safely.

IMPORTANT: REMOVE ALL PROTECTIVE

& FILM FROM STAINLESS STEEL PARTS WHEN
ASSEMBLING AND BEFORE USING THE
APPLIANCE.
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Technical and legal information

Country GB
EAN 5063022508041
Reference (Model number) Powell 4.0
Nominal heat input 7 kW
Nominal gas Propane 500 g/h
consumption Butane 509 g/h
Propane Propane
Gas type
Butane Butane
Propane 37 mbar
Gas pressure
Butane 28-30 mbar
Main 0.64
Injector size
Side (if appl) n/a
Injector marking 0.64
Appliance category 13+(28-30/37)

c € 2531-24 2531DP-0152

UK
CA 8504-24 8504DP-0018

Guarantee

We take special care to select high quality materials and use
manufacturing techniques that allow us to create products incorporating
design and durability. This product has a manufacturer’s guarantee

of 5 years against manufacturing defects, from the date of purchase

(if bought in store) or date of delivery (if bought online), at no additional
cost for normal (non-professional or commercial) household use.

To make a claim under this guarantee, you must present your proof of
purchase (such as a sales receipt, purchase invoice or other evidence
admissible under applicable law), please keep your proof of purchase

in a safe place. For this guarantee to apply, the product you purchased
must be new, it will not apply to second hand or display products. Unless
stated otherwise by applicable law, any replacement product issued
under this guarantee will only be guaranteed until expiry of the original
period guarantee period.

This guarantee covers product failures and malfunctions provided the
product was used for the purpose for which it is intended and subject

to installation, cleaning, care and maintenance in accordance with the
information contained in these terms and conditions, in the user manual
and standard practice, provided that standard practice does not conflict
with the user manual.

This guarantee does not cover defects and damage caused by normal
wear and tear or damage that could be the result of improper use, faulty
installation or assembly, neglect, accident, misuse, or modification of
the product. Unless stated otherwise by applicable law, this guarantee
will not cover, in any case, ancillary costs (shipping, movement, costs of
uninstalling and reinstalling, labour etc), or direct and indirect damage.

If the product is defective, we will, within a reasonable time, replace,
refund or provide spare parts.

Rights under this guarantee are enforceable in the country in which you
purchased this product. Guarantee related queries should be addressed
to the store you purchased this product from.

The guarantee is in addition to and does not affect your statutory rights.

IMPORTANT, RETAIN FOR
FUTURE REFERENCE:
READ CAREFULLY
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FR
Avant de commencer

Consulter la notice avant I'utilisation.

IMPORTANT : LISEZ ATTENTIVEMENT CE
& MANUEL D’UTILISATION AFIN DE VOUS

FAMILIARISER AVEC LAPPAREIL AVANT DE

LE RACCORDER A SA BOUTEILLE DE GAZ.

VEUILLEZ CONSERVER LE PRESENT MANUEL

D’'UTILISATION AFIN DE POUVOIR VOUS Y

REFERER ULTERIEUREMENT.

IMPORTANT : A N'UTILISER QU’A
LEXTERIEUR DES LOCAUX.

A

X &

X

8,V

Avertissements de sécurité

ATTENTION : UTILISATION A EXTERIEUR

& UNIQUEMENT, LES BARBECUES NE DOIVENT
PAS ETRE UTILISES DANS DES ESPACES
FERMES OU A LINTERIEUR DE/SOUS UN
BELVEDERE, NI DANS TOUTES STRUCTURES
EXTERIEURES SIMILAIRES EN RAISON DU
DEGAGEMENT DE MONOXYDE DE CARBONE
ET DES RISQUES D’INCENDIES.

IMPORTANT : ASSUREZ-VOUS QUE

& LAPPAREIL EST TOUJOURS PLACE ET
UTILISE SUR UNE SURFACE OU UN SOL PLAN,
HORIZONTAL ET NON INFLAMMABLE AFIN DE
FACILITER LECOULEMENT DES GRAISSES.

* Ce produit n'est pas prévu pour l'utilisation de charbon de bois ou de
tout autre combustible de ce type.

* Ce produit n'est pas adapté a 'usage d’'ustensiles en pierre de lave.

» Installez la bouteille de gaz sous le cabinet en veillant a ce que la
sangle soit toujours bien fixée. Si vous devez remplacer la bouteille
de gaz, assurez-vous tout d’abord que I'appareil est arrété et
qu’aucune source d’ignition (cigarette, flamme nue, étincelle, etc.) ne
se trouve a proximité.

« Effectuez le test de détection des fuites chaque année, et
systématiquement lors du démontage, du remplacement de piéces
et quand la bouteille de gaz est retirée ou remplacée. NEGLIGER
CE POINT PEUT ENTRAINER DES BLESSURES SERIEUSES OU
ENDOMMAGER LAPPAREIL.

» Toujours remplacer les piéces usées : ne pas utiliser I'appareil en
cas de fuite, usure ou dommage.

« Nutiliser ni pétrole, ni white-spirit, ni liquide d’allumage, ni alcool ou
autre produit similaire pour allumer I'appareil.

ATTENTION : DES PARTIES ACCESSIBLES
PEUVENT ETRE TRES CHAUDES. ELOIGNER
LES JEUNES ENFANTS.

* NE PAS déplacer I'appareil pendant I'utilisation.
*  Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.
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* NE PAS cuisiner avec le couvercle (s'il est présent) abaissé lorsque
les vannes sont sur grand feu, sous peine d'endommager votre
appareil. Cuisinez sur petit feu si le couvercle est abaissé.

* NE PAS laisser ce produit sans surveillance quand il est en cours
d’utilisation.

» La poignée peut devenir brilante pendant I'utilisation. Pour ouvrir le
couvercle (s'il est présent), portez toujours des gants ou des moufles
ignifugés et tenez la poignée en son centre.

» Lorsque vous ouvrez le couvercle (s'il est présent), prenez garde a
ne pas vous faire braler par la vapeur.

» Tenez les enfants et les animaux domestiques a une distance de
sécurité pendant l'utilisation de I'appareil.

IMPORTANT : NOBSTRUEZ AUCUNE
OUVERTURE DE VENTILATION SUR LE CORPS
DE LAPPAREIL.

* NE PAS laisser la graisse ou les résidus d’aliments s’accumuler sur
I'appareil ou a l'intérieur : RISQUE D’INCENDIE.

* Ne surchargez jamais la grille de cuisson : disposez les aliments
uniformément sur la surface de la grille de cuisson, en maintenant
une circulation d’air suffisante vers les brdleurs.

» Sivous percevez une odeur de gaz, arrétez I'appareil, éteignez
toutes les flammes et ouvrez le couvercle (s'il est présent). Si 'odeur
persiste, contactez immédiatement une personne compétente pour
résoudre le probléme. NE PRENEZ PAS DE RISQUE !

* Encas de feu incontrdlable, débranchez immédiatement la bouteille
de gaz, portez-la a I'écart des flammes et appelez les pompiers.

NE PRENEZ PAS DE RISQUES !

»  Assurez-vous qu’aucun aérosol n’est employé a proximité de cet
appareil lors de son utilisation.

* Quand vous entreposez I'appareil ou la bouteille de gaz, assurez-
vous qu’ils sont éloignés de tout liquide ou matériau inflammable.

* La bouteille de gaz ne doit pas étre entreposée a proximité du
barbecue ou de tout autre appareil.

* Ne jamais entreposer les bouteilles de gaz a l'intérieur des locaux.

* Les bouteilles de gaz ne doivent jamais étre stockées ni utilisées en
position couchée.

* NE PAS modifier I'appareil. Toute modification de I'appareil est
formellement interdite et peut se révéler trés dangereuse et annule
la garantie. Notamment, ne jamais démonter les injecteurs du
produit.

* Ne pas lire ou ne pas observer ces instructions peut entrainer de
graves blessures ou dégats matériels.

» Les parties protégées du produit ne doivent pas étre manipulées par
I'utilisateur.

IMPORTANT: MALGRE TOUT LE SOIN
& APPORTE DANS LA FABRICATION DE CE
PRODUIT, IL CONVIENT D’OPERER AVEC
PRECAUTION A CAUSE DE LA PRESENCE
POSSIBLE D'’ARETES COUPANTES.

*  Pour les modéles possédant un brileur latéral, le tube d’alimentation
de gaz est normallement inclus pour connecter le braleur latéral aux
braleurs principaux. Assurez-vous pendant 'assemblage de bien
respecter le cheminement du tuyau comme indiqué sur les schémas
d’assemblage.

* NE PAS SERRER EXCESSIVEMENT ; NE PAS UTILISER DE
RUBAN TEFLON OU DE LIQUIDES D’ETANCHEITE SUR LES
RACCORDEMENTS.

»  Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant
I'utilisation.

Choix d’un emplacement

« An'utiliser qu'a I'extérieur des locaux et dans un endroit bien ventilé.
NE JAMAIS utiliser a l'intérieur des locaux, dans un espace confiné
ou en sous-sol.

» Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant
I'utilisation.

* Les parois de I'appareil ne doivent JAMAIS se trouver a moins d’un
meétre de toute surface ou matériau combustible.

Montage du régulateur sur la bouteille de gaz

»  Ce produit est prévu pour étre utilisé avec du gaz en bouteille GPL
exclusivement. (Un détendeur conforme a la norme EN16129 de
28 mbar doit étre utilisé pour le gaz butane ou de 37 mbar pour le
gaz propane).
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* Ne jamais utiliser de détendeur réglable avec ce produit.

* Les bouteilles de propane sont recommandées pour une utilisation
toute 'année, méme en hiver.

* Les bouteilles de butane peuvent étre utilisées I'été mais ne doivent
pas étre utilisées par basses températures.

» Installez la bouteille de gaz sous le cabinet en veillant a ce que la
sangle soit toujours bien fixée. Si vous devez remplacer la bouteille
de gaz, assurez-vous tout d’abord que I'appareil est arrété et
qu'aucune source d’ignition (cigarette, flamme nue, étincelle, etc.) ne
se trouve a proximité.

» Vérifiez que le tuyau de gaz n'est soumis a aucune torsion ni
tension. Le tuyau doit étre déployé librement sans étre tordu, plié ou
entortillé, afin de permettre le libre écoulement du gaz. Hormis le
point de raccordement, le tuyau ne doit toucher aucune des piéces
chaudes de l'appareil.

e Le tuyau est un flexible qui doit étre conforme a la norme
XP D 36-112 ou NF D 36-125. Les tuyaux flexibles caoutchouc
armés XP D 36-112 ont une durée de vie de 10 ans et doivent étre
remplacés lorsqu’ils sont en fin de vie.

Le test de fuite

IMPORTANT : PROCEDEZ AU TEST DE
DETECTION DES FUITES DANS UN ESPACE
BIEN VENTILE AVANT TOUTE UTILISATION.

*  NE JAMAIS UTILISER UNE FLAMME NUE POUR DETECTER
LES FUITES DE GAZ. NE PAS ALLUMER LAPPAREIL PENDANT
LE TEST.

«  Veérifiez que tous les boutons de commande de I'appareil sont sur la
position “OFF”.

» Raccordez correctement la bouteille de gaz a I'appareil comme dans
la section précédente.

»  Ouvrez la vanne de la bouteille de gaz.

«  Pour détecter les fuites, appliquez au pinceau une solution a parts
égales d’eau et de savon liquide sur tous les raccords du circuit de
gaz : vannes, tuyau, détendeur et I'ecrou hexagonal.

+ OBSERVEZ - si des bulles apparaissent n’importe ou sur les
raccords, cela indique une fuite.

« Apres le test de détection des fuites, essuyez toujours tous les
raccords.

« Coupez l'alimentation en gaz et resserrez tous les raccords.

« Avant d'utiliser le tuyau, examinez-le pour vous assurer qu’il ne
présente ni entailles, ni fissures, ni signes d’usure excessive.

»  Sile tuyau est endommagé, il doit étre remplacé par un tuyau de gaz
et conforme aux normes en vigueur. La longueur du tuyau ne doit
pas dépasser 1,5 m.

*« Recommencez le test. S’il se forme a nouveau des bulles, n'utilisez
pas l'appareil. Pour obtenir de l'aide, veuillez contacter votre
revendeur.

« Effectuez le test de détection des fuites tous les ans et chaque fois
que la bouteille de gaz est retirée ou remplacée.

Controle des flambées

IMPORTANT : DES FLAMBEES PEUVENT
& ETRE PROVOQUEES PAR DES RESIDUS DE
GRAISSE ET DE JUS S'EGOUTTANT SUR LES
BRULEURS ET LA BARRE DE VAPORISATION
CHAUDE.
* Pour les diminuer, nettoyez régulierement les brdleurs et la barre de
vaporisation.
» Pour réduire les flambées, il est recommandé d’enlever les excées de
gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

* Les braleurs doivent toujours étre réglés en position basse pendant
la cuisson.

IMPORTANT : VEILLEZ A TOUJOURS

& PROTEGER VOS MAINS POUR MANIPULER
TOUT OBJET PROCHE DE LA SURFACE DE
CUISSON DE LAPPAREIL.

Déballage
« Assurez-vous que toutes les pieces répertoriées ci-avant sont
présentes.

* Il est recommandé de couper et déplier le carton sur le sol
de maniere a l'utiliser comme surface de protection pendant
'assemblage.
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* Une fois prét, assurez-vous d’avoir les outils adéquats a portée de
main, suffisamment d’espace et une surface propre et seche pour
'assemblage.

* Avant le montage, retirez de l'intérieur du corps du produit toutes
les piéces emballées. Assurez-vous d’éliminer en toute sécurité les
matériaux d’emballage et les sacs en plastique.

IMPORTANT : DETACHEZ TOUTES LES

& PELLICULES DE PROTECTION DES PIECES
EN INOX LORS DE LASSEMBLAGE ET AVANT
D’'UTILISER LAPPAREIL.

Informations techniques et juridiques

Pays FR
EAN 5063022508102
Référencé (Numéro de modelé) Powell 4,0
Débit calorifique nominal 7 kW
Consommation (G31) Propane 500 g/h
nominale de gaz | G30) Butane 509 g/h
Propane (G31 ) Propane
Type de gaz:
Butane (G30) Butane
Propane 37 mbar
Pression de gaz
Butane 28-30 mbar
Principal 0,64
Taille de l'injecteur Latéral (le cas
s n/d
échéant)
Marquage de l'injecteur 0,64

Catégorie d'appareil 13+(28-30/37)

c € 2531-24

Garantie

Nous veillons tout particulierement a sélectionner des matériaux
de haute qualité et a utiliser des techniques de fabrication qui

nous permettent de créer des produits a la fois design et durables.
Ce produit bénéficie d'une garantie fabricant de 5 ans couvrant les
défauts de fabrication a compter de la date d’achat (en cas d’achat
en magasin) ou de la date de livraison (en cas d’achat sur Internet),
sans colt supplémentaire pour une utilisation domestique normale
(non commerciale ni professionnelle).

2531DP-0152

Pour déposer une réclamation au titre de cette garantie, vous devez
présenter votre preuve d’achat (ticket de caisse, facture d’achat ou
toute autre preuve recevable en vertu de la loi en vigueur). Conservez
votre preuve d’achat dans un endroit sr. Pour que cette garantie soit
applicable, le produit que vous avez acheté doit étre neuf. La garantie
ne s’applique pas aux produits d’'occasion ou aux modeles d’exposition.
Sauf indication contraire prévue par la loi en vigueur, tout produit de
remplacement fourni au titre de la présente garantie ne sera garanti que
jusqu’a expiration de la période de garantie initiale.

Cette garantie couvre les défaillances et dysfonctionnements du
produit, sous réserve que le produit ait été utilisé conformément

a l'usage pour lequel il a été congu, qu'il ait été installé, nettoyé

et entretenu conformément aux informations contenues dans les
présentes conditions générales ainsi que dans le manuel d’utilisation, et
conformément a la pratique, sous réserve que celles-ci n‘aillent pas a
I’encontre du manuel d'utilisation.
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Cette garantie ne couvre pas les défauts et dommages causés par
I'usure normale ni les dommages pouvant résulter d’'une utilisation
non conforme, d’une installation ou d’'un assemblage défectueux, ou
d’une négligence, d’'un accident, d’'une mauvaise utilisation ou d’'une
modification du produit. Sauf indication contraire prévue par la loi en
vigueur, cette garantie ne couvre en aucun cas les colts accessoires
(expédition, transport, frais de désinstallation et réinstallation, main
d’ceuvre, etc.), ni les dommages directs et indirects.

Si le produit est défectueux, nous nous engageons, dans un délai
raisonnable, a remplacer, rembourser ou fournir les piéces de rechange.

Cette garantie est valable dans le pays ou vous avez acheté ce produit.
Toute demande au titre de la garantie doit étre adressée au magasin ou
vous avez acheté ce produit.

Cette garantie s’ajoute a vos droits au titre de la loi, sans les affecter.

Si vous avez acheté ce produit en France, en plus de cette garantie
commerciale, le vendeur reste tenu de respecter la garantie légale

de conformité prévue par les articles L217-4 a L217-14 du Code de la
consommation et aux articles qui concernent les vices cachés de la
chose vendue dans les conditions prévues aux articles 1641 a 1648 et
2232 du Code civil. Le distributeur auprés duquel vous avez acheté ce
produit répond de tout défaut de conformité ou vice caché du produit,
conformément aux présentes dispositions.

En vertu de I'article L217-16 du Code de la consommation, lorsque
'acheteur demande au vendeur, pendant la durée de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la
réparation d’'un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient
s’ajouter a la durée de la garantie qui reste a courir. Cette période

court a compter de la demande d’intervention de I'acheteur ou de la
mise a disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a
disposition est postérieure a la demande d’intervention. Garantie légale
de conformité (extrait du Code de la consommation) : Article L217-4

du Code de la consommation - Le vendeur doit livrer un bien conforme
au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la
livraison. Il répond également des défauts de conformité résultant de
’emballage, des instructions de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité. Article L217-5 du Code de la consommation - Le bien
est conforme au contrat : 1. S’il est adapté a I'objectif généralement
prévu pour des biens similaires et, le cas échéant : s'il correspond a la
description donnée par le vendeur et posséde les qualités présentées
par le vendeur a I'acheteur sous forme d’échantillon ou de modéle ;

s'il présente des qualités que I'acheteur peut Iégitimement attendre au
regard des déclarations publiques faites par le vendeur, par le fabricant
ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étiquetage ;
2. Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par
les parties ou est propre a tout usage spécial recherché par I'acheteur,
porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté. Article
L217-12 du Code de la consommation - Toute réclamation suite a un
défaut de conformité est limitée a deux ans a compter de la livraison

du bien. Garantie Iégale sur les vices cachés (extrait du Code de la
consommation) : Article 1641 du Code civil - Le vendeur est tenu de la
garantie en cas de défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre a l'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que I'acheteur ne l'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus. Article 1648 du Code civil (alinéa 1) -
Toute réclamation résultant de vices cachés doit étre faite par 'acheteur
dans un délai de deux ans a compter de la découverte du vice.

IMPORTANT - A CONSERVER
POUR CONSULTATION
ULTERIEURE : A LIRE
ATTENTIVEMENT
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Przed rozpoczeciem uzytkowania
Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzgdzenia.

WAZNE: PRZED PRZYLACZENIEM
URZADZENIA DO BUTLI Z GAZEM
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC
NINIEJSZE INSTRUKCJE. INSTRUKCJE
NALEZY ZACHOWAC DO PONOWNEGO
WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

WAZNE: STOSOWAC TYLKO NA WOLNEJ
PRZESTRZENI.

JAN

X &

X8V

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

UWAGA: NALEZY UZYWAC WYLACZNIE NA

& ZEWNATRZ, NIE WOLNO UZYWAC GRILLA W
ZADNYCH ZAMKNIETYCH POMIESZCZENIACH
LUB W/POD ALTANKA LUB PODOBNYCH
STRUKTURACH ZEWNETRZNYCH ZE
WZGLEDU NA TLENEK WEGLA | RYZYKO
POZARU.

WAZNE: UPEWNLIJ SIE, ZE GRILL STOI

NA PLASKIEJ, ROWNEJ, NIEPALNEJ
POWIERZCHNI LUB ZIEMI, ABY TLUSZCZ
MOGt ZOSTAC LATWIEJ ODPROWADZONY.

*  Girill nie jest przeznaczony do uzytku z weglem drzewnym lub
podobnym paliwem.

» Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku z Lava Rock.

* Butle z gazem zamontowa¢ pod obudowg upewniajgc sie, ze pasek
jest zawsze zapiety. W przypadku konieczno$ci wymiany butli
gazowej, przed przystgpieniem do dalszych czynnosci upewni¢ sie,
ze urzgdzenie jest wytgczone i ze w poblizu nie ma zrédet zaptonu
(papierosy, otwarty ogien, iskry, itp.).

*  Przeprowadzaj test na ulatnianie sie gazu - co roku, po
rozmontowaniu, po wymianie czesci, po usunigciu lub wymianie butli
gazowej. NIESPRAWDZENIE | NIEPRZEPROWADZENIE TESTU
NA ULATNIANIE SIE GAZU MOZE SPOWODOWAC POWAZNY
URAZ CIALA ORAZ USZKODZIC URZADZENIE.

» Zawsze wymieniaj zuzyte czesci - nie uzywaj grilla jesli ulatnia sie
gaz, grill nosi oznaki zuzycia lub zostat uszkodzony.

* NIE uzywaj benzyny, spirytusu, ptynu z zapalniczki, alkoholu lub
podobnych chemikaliéw do zapalenia grilla.

OSTRZEZENIE: DOSTEPNE CZESCI
URZADZENIA MOGA BYC BARDZO GORACE.
TRZYMAJ DZIECI Z DALA OD URZADZENIA.

* Nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego dziatania.

*  Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawor na butli z gazem.

* NIE grilluj z zamknietg ostona/ pokrywa (jesli wystepuje), gdy
pokretta ustawione sg na pozycje ‘HIGH’ (wysoka temperatura) -
uszkodzi to urzadzenie. (Przy zamknietej ostonie/ pokrywie grilluj w
niskiej temperaturze oznaczonej napisem ‘Low’).
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* NIE zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

» Podczas pracy uchwyt moze bardzo sie rozgrza¢. Zawsze otwieraj
ostone (jesli wystepuje) przy pomocy rekawic kuchennych lub
Scierki, trzymajgc za srodek uchwytu.

» Uwazaj podczas otwierania ostony, (jesli wystepuje) aby nie oparzy¢
sie goracg para.

* Podczas pracy trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z dala od
urzadzenia.

WAZNE: NIE BLOKUJ OTWOROW
WENTYLACYJNYCH GRILLA.

* NIE pozwdl, aby na lub w grillu gromadzity sie resztki ttuszczu lub
jedzenia - RYZYKO POZARU.

* Nigdy nie przetadowu;j grilla jedzeniem - rozt6z je réwno na
powierzchni grilla, zapewniajgc palnikom odpowiednig cyrkulacje
powietrza.

« Jesli poczujesz gaz, wytgcz urzadzenie, zgas$ ptomienie i otwérz
pokrywe (jesli wystepuje). Jesli wcigz czu¢ gaz natychmiast
skontaktuj sie z dostawcg butli gazowe;.

* W razie niekontrolowanego wybuchu pozaru, natychmiast odtgcz
butle gazowa, umies¢ jg z dala od ognia i skontaktuj sie ze Strazg
Pozarng. NIE RYZYKUJ!

* Upewnij sig, ze podczas pracy urzgadzenia w poblizu nie sg uzywane
aerozole.

e Przy przechowywaniu grilla lub butli gazowej upewnij sie, ze
znajdujg sie z dala od tatwopalnych materiatéw lub cieczy.

« Butla gazowa nie moze by¢ przechowywana w poblizu tego ani
zadnego innego urzadzenia.

» Nigdy nie przechowuj butli gazowych w pomieszczeniach.

« Butle gazowe nie moga by¢ przechowywane lub uzywane na lezgco.

» Nie wolno zmieniaé konstrukcji urzadzenia. Jakiekolwiek
modyfikacje niniejszego grilla moga by¢ niebezpieczne. Nigdy nie
demontuj dysz z produktu.

* Nieprzeczytanie i niestosowanie sie do tych instrukcji moze
spowodowac¢ powazny uraz lub uszkodzenie mienia.

» Czesci zaplombowane przez producenta lub jego przedstawiciela
nie moga zosta¢ modyfikowane przez uzytkownika.

WAZNE: CHOC PODCZAS PRODUKCJI
URZADZENIA DOLOZONO WSZELKIEJ
STARANNOSCI, PODCZAS MONTAZU NALEZY
UWAZAC NA MOZLIWE OSTRE KRAWEDZIE.

* Dla modeli z palnikiem bocznym, przewdd elastyczny jest zwykle
dotaczony, aby potgczy¢ palnik boczny z palnikami gtéwnymi.
Upewnij sie w trakcie montazu, ze przewody bedg przebiegaty w
sposéb pokazany w instrukcji montazu.

+ NIE PRZEKRECAJ SRUB, NIE UZYWAJ TASMY TEFLONOWEJ
LUB PLYNNEGO USZCZELNIACZA NA ZLACZACH.

» Stosowac z dala od materiatéw tatwopalnych.

Wybieranie miejsca

» Stosowac tylko na wolnej przestrzeni. Grill nadaje sie WYLACZNIE
DO UZYTKU NA ZEWNATRZ i powinien zostaé¢ umieszczony
w miejscu z dobrg wentylacjg. NIGDY nie uzywaj grilla w
pomieszczeniach, w zamknietej przestrzeni lub pod ziemig.

* Upewnij sie, ze grill nie znajduje sie POD tatwopalng powierzchnig
lub materiatem.

»  Boki grilla NIGDY nie moga sie znajdowac blizej niz 1 metr od
tatwopalnej powierzchni lub materiatu.

Montaz reduktora na butli gazowej

*  Produkt ten jest przeznaczony do uzycia wytgcznie z gazem z
butli LPG. (Konieczne jest zastosowanie reduktora zgodnego ze
standardem EN16129 — 28 mbar w przypadku stosowania butanu
oraz 37 mbar dla propanu.)

+ NIGDY nie uzywaj regulowanego reduktora wraz z urzgdzeniem.

* Do tgczenia urzadzenia z regulatorem lub butlg gazowg uzywac
wytgcznie weza elastycznego zgodnego z normg EN16436-1.

*  Minimalny rozmiar butl: 3 kg.

* Sprawdz czy waz gazowy nie jest skrecony lub napiety. Waz
powinien swobodnie zwisa¢; nie moze by¢ skrecony, zgiety lub
zapetlony, gdyz mogtoby to utrudnia¢ przeptyw gazu. Oprocz
miejsca potgczeniowego, zadna czes¢ weza nie moze dotykaé
goracych czesci grilla.
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Test na ulatnianie si¢ gazu

WAZNE: PRZEPROWADZ TEST PRZED
UZYCIEM, W MIEJSCU Z DOBRA WENTYLACJA.

« NIGDY NIE UZYWAJ OTWARTEGO OGNIA DO
PRZEPROWADZENIA TESTU. NIE WEACZAJ GRILLA
PODCZAS PRZEPROWADZANIA TESTU.

»  Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sie na pozycji off
(wytaczony).

* Podtgcz butle gazowg do grilla, jak opisano w poprzednim rozdziale.

+  Otworz zawér regulujacy butli gazowe;j.

» Sprawdz, czy gaz sie ulatnia poprzez rozprowadzenie roztworu
ztozonego z %2 wody i ¥z mydta (Srodka do zmywania naczyn) na
wszystkich ztgczeniach gazowych, ztgczeniach weza, ztgczeniach
regulatora oraz zacisku weza.

+  OBSERWUJ - jesli nad ktorgkolwiek czescig ztgczen utworzg sie
babelki, ulatnia sie stamtad gaz.

* Po zakonczeniu testu wytrzyj roztwér ze wszystkich ztgczen.

*  Wytgcz doptyw gazu i dokre¢ wszystkie ztgcza.

*  Przed uzyciem zawsze sprawdzaj waz pod kgtem naciec¢, pekniec
lub zuzycia.

» Jesli waz jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na wgz
odpowiedni do uzytkowania z LPG i spetnia¢ narodowe standardy w
kraju uzytkowania. Dtugo$¢ weza nie moze przekracza¢ 1,5 m.

*  Powtdrz test. Jesli babelki ponownie sie utworzg, nie uzywaj grilla.
Skontaktuj sie z lokalnym sprzedawca.

*  Przeprowadzaj test raz do roku oraz gdy butla gazowa jest usuwana
lub wymieniana.

Kontrola wybuchéw ognia

WAZNE: WYBUCHY MOGA BYC
SPOWODOWANE PRZEZ RESZTKI TLUSZCZU
| SOKOW Z POZYWIENIA KAPIACYCH NA
PALNIKI ORAZ GORACA ZAPORE PARY.

*  Aby zredukowa¢ wybuchy nalezy regularnie czysci¢ palniki oraz
zapore.

*  Aby kontrolowaé¢ wybuchy, przed grillowaniem zaleca sie usuniecie
zbednego ttuszczu z miesa i drobiu.

» Podczas grillowania palniki muszg by¢ ustawione na pozycje low
(niska temperatura).

WAZNE: CHRON RECE PODCZAS ROBIENIA
CZEGOKOLWIEK W POBLIZU POWIERZCHNI
PRZEZNACZONEJ DO GRILLOWANIA.

Rozpakowaé

» Sprawdz opakowanie i upewnij sie, ze zawiera ono wszystkie czesci
wyszczegolnione powyze;.

* Po otwarciu opakowania zalecamy roztozenie go na podtodze w celu
ochrony powierzchni na czas montazu.

*  Przed rozpoczeciem montazu upewnij sie, ze posiadasz
odpowiednie narzedzia, duzo miejsca oraz czystg i suchg
przestrzen.

*  Przed rozpoczeciem montazu wyjmij z grilla opakowane czesci
wtozone tam na czas transportu. Upewnij sie, ze wszystkie elementy
opakowania oraz plastikowe torebki zostang zutylizowane w
odpowiedni sposoéb.

WAZNE: PRZED ROZPOCZECIEM
MONTAZU ORAZ PRZED UZYCIEM GRILLA
ZDEJMIJ WARSTWE OCHRONNA Z CZESCI
ZE STALI NIERDZEWNEJ.
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Informacje techniczne i prawne WAZNE - NALEZY

Krai PL DOKLADNIE PRZECZYTAC
EAN 5063022510052 NINIEJSZE INFORMACJE |
Odniesienie (numer modelu) Powell 4,0 ZAC HOWAC
Nominalna moc grzejna 7 kW
Nominalne zuzycie Propan 500 g/h BO
gazu Butan 509 g/h Inainte de a incepe

Propan Propan A se citi instructiunile Tnainte de utilizare.
Typ gazu Butan Butan IMPORTANT: CITITI CU ATENTIE

ACESTE INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE
Cignion; Propan 37 mbar PENTRU A VA FAMILIARIZA CU APARATUL
smenie gazl I tan 37 mbar INAINTE DE A-L CUPLA LA BUTELIE.
o 054 PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI PENTRU
éwna , .

Wielkosé dyszy — . CONSULTARE ULTERIOARA.

Boczna (jeslijest) | Nie dotyezy IMPORTANT: A SE UTILIZA NUMAI IN
Oznaczenie dyszy 0,64 ° EXTERIOR.
Kategoria urzadzenia 13B/P(37)

A\

c € 2531-24 2531DP-0152 X X

Gwarancja

Przyktadamy szczegdlng wage do tego, aby wybieraé¢ materiaty wysokiej
jakosci i stosowacé techniki produkcyjne, ktére umozliwiajg tworzenie
wytrzymatych, a zarazem atrakcyjnych produktéw. Ten produkt ma
gwarancje producenta na 5 lat, ktéra obejmuje wady produkcyjne,
poczawszy od daty zakupu (zakup w sklepie) lub dostawy (zakup przez
Internet) bez dodatkowych kosztéw w przypadku normalnego
(nieprofesjonalnego lub niekomercyjnego) uzytku domowego.

X8V

Aby dokona¢ zgtoszenia reklamacyjnego, nalezy przedstawi¢ dowod
zakupu (np. paragon, fakture lub inny dowéd na mocy obowigzujacych
przepiséw prawa). Dowdd zakupu nalezy przechowywac¢ w bezpiecznym
miejscu. Gwarancja obejmuje produkty nowe; nie obejmuje produktéw

uzywanych lub z ekspozycji. Produkt zamienny objety niniejszg Avertismente privind siguranta

gwarancjg bedzie nig objety az do wygasniecia okresu obowigzywania ’ R
gwarancji oryginalnego produktu, chyba ze okre$lono inaczej w AVERTlSMENT:vUﬂLlZARE NUMAI IN
obowigzujgcych przepisach prawa. EXTERIOR, GRATARELE NU TREBUIE
Niniejsza gwarancja obejmuje wady i uszkodzenia produktu, pod FOLOSITE IN NICIUN SPAT|U INCHIS SAU
warunkiem ze produkt byt uzywany zgodnie z przeznaczeniem oraz N INTERIOR/SUB FOISOR SAU ALTE
zamontowany, czyszczony i konserwowany zgodnie z informacjami STRUCTURI DE EXTERIOR SIMILARE
zawartymi powyzej oraz w instrukcji obstugi, a takze ze standardowymi DATORITA MONOXIDULUI DE CARBON SI A

praktykami (jesli te praktyki nie sg sprzeczne z instrukcjg uzytkownika).

PERICOLULUI DE INCENDIU.
Niniejsza gwarancja nie obejmuje wad ani uszkodzen wynikajacych z . g
normalnego zuzycia lub uszkodzen bedgcych skutkiem niewtasciwego IMPORTANT: ASIGURATI-VA CA GRATARUL
uzywania, montazu lub ztozenia, a takze zaniedbania, wypadku i ESTE POZITIONAT SI FOLOSIT NUMAI
modyfikacji produktu. Gwarancja nie obejmuje w zadnym wypadku PE SUPRAFETE SAU TERENURI PLATE,
dodatkowych kosztéw (transportu, przenoszenia, montazu i demontazu, ORIZONTALE. NEINFLAMABILE. PENTRU A
robocizny itd.) ani strat bezpos$rednich lub posrednich, chyba ze AJUTA CA GRASIMEA SA CURGA.

okreslono inaczej w obowigzujgcych przepisach prawa.
» Gratarul nu este proiectat pentru folosirea cu carbune sau

combustibil similar.
* Acest produs nu este potrivit pentru utilizarea cu Lava Rock.

Jesli produkt jest wadliwy, we wtasciwym czasie wymienimy, dokonamy
zwrotu pieniedzy lub zapewnimy czes$ci zamienne.

Prawa wynikajace z tej gwarancji obowigzuja w kraju, w ktérym «  Montati butelia de gaz sub carcasa, asigurandu-va ca banda este
zakupiono produkt. Zapytania dotyczgce gwarancji powinno sie stransa permanent. Daci trebuie sa schimbati butelia de gaz,
kierowac¢ do sklepu, w ktérym zakupiono produkt. asigurati-va ca aparatul este oprit i ca nu exista surse de aprindere
Niniejsza gwarancja jest dokumentem dodatkowym, ktéry nie ma (tigari, flacari ascunse, scantei, etc.) in apropiere inainte de a
wplywu na ustawowe prawa konsumenta. incepe.

Jesli produkt zakupi Pol o o K * Faceti intotdeauna testul de scurgeri - anual, cand este demontat,
esll progukt zakuplono w Folsce, niniejsza gwarancja nie wykiucza, cand sunt inlocuite piese sau daca cilindrul de gaz este scos sau

nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien wynikajacych z przepiséw inlocuit. DACA NU FACETI ACEASTA, SE POATE AJUNGE LA
prawa dotyczacych gwarancji na wady zakupionego towaru. RANIRI SERIOASE SAU DETERIORARI ALE GRATARULUI.
« Tnlocuiti intotdeauna piesele uzate- nu folositi gratarul daca gasiti o
scurgere, uzura sau deteriorare.
* NU folositi benzina, solvent nafta, lichid de aprindere, alcool sau alte
produse chimice similare pentru a aprinde gratarul.

1
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AVERTISMENT: TINETI COPIIl SI ANIMALELE
DE CASA LA O DISTANTA SIGURA DE APARAT

& CAND FUNCTIONEAZA.

*  NU mutati aparatul cand functioneaza.

+ Inchideti intotdeauna alimentarea cu gaz de la cilindrul de gaz cand
nu functioneaza.

* NU prajiti cu calota/capacul coborate cand butoanele de control sunt
fixate la ‘HIGH’ - aceasta va deteriora gratarul. (cu calota/capacul
coborate, coaceti la ‘Low’).

* NU lasati acest produs nesupravegheat cand functioneaza.

* Manerul poate deveni foarte fierbinte in timpul utilizarii. Deschideti
intotdeauna calota (daca exista) folosind manusi de bucatarie {inand
de centrul manerului.

* Aveti grija cand deschideti calota (daca exista) pentru a va asigura
ca aburul fierbinte nu va arde.

« Tineti copiii si animalele de casa la o distanta sigura de aparat cand
functioneaza.

IMPORTANT: NU ASTUPATI NICIO

& DESCHIDERE DE VENTILATIE DIN CORPUL
GRATARULUL.

*  NU permiteti grasimii sau resturilor de alimente sa se depuna pe sau

n gratar - RISC DE INCENDIU.

* Nu supraincarcati niciodata gratarul cu alimente - asezati-le uniform
cu distante mici intre ele, asigurand o circulatie suficienta a aerului
la arzator.

» Daca simtisi miros de gaz-opriti gratarul, stingeti toate flacarile,
deschideti calota gratarului. Daca mirosul continua, luati imediat
legatura cu furnizorul de gaz.

» In cazul unui incendiu care nu poate fi controlat, desfaceti imediat
cilindrul de gaz mutandu-Il departe de foc si luati legatura cu
pompierii. NU VA PUNETI SINGURI IN PERICOL!

* Asigurati-va ca nu se folosesc aerosoli langa aparat cand acesta
este folosit.

« Cand depozitati gratarul sau cilindrul de gaz, asigurati-va ca ele sunt
departe de materiale sau lichide inflamabile.

«  Cilindrul de gaz nu trebuie depozitat langa acest aparat sau
oricare altele.

» Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

« Buteliile de gaz nu trebuie depozitate sau folosite asezate pe
O parte.

* NU modificati nicio componenta a acestui produs. Orice modificare
la acest gratar poate fi periculoasa. Nu demontati niciodata
injectoarele de la produs.

» Daca nu cititi si respectati aceste instructiuni, pot rezulta raniri grave
sau deteriorari ale proprietaji.

* Piesele etansate de catre producator sau agentii sai nu trebuie
MASURILE LA FABRICAREA ACESTUI PRODUS,
TREBUIE SA AVETI GRIJA SIIN TIMPUL

*  Pentru modele cu arzator lateral, in mod normal este inclus un furtun
flexibil pentru legarea arzatorului lateral la arzatoarele principale.

+ NU STRANGETI EXCESIV; NU FOLOSITI BANDA DE TEFLON

SAU LICHID DE ETANSARE PE CONEXIUNI.

modificate de catre utilizator.
C IMPORTANT: CU TOATE CA AU FOST LUATE
ASAMBLARII IN CAZUL IN CARE EXISTA
MARGINI ASCUTITE.
Tn timpul asamblérii, asigurati-va c& duceti furtunul exact in modul
prezentat in pasii de asamblare.
* Acest aparat, in timpul utilizarii, trebuie tinut departe de materiale
inflamabile.

Alegerea unui loc

«  Acest gratar este proiectat DOAR PENTRU FOLOSIRE IN
EXTERIOR si trebuie agezat intr-o zona bine ventilata. Nu il folositi
NICIODATA in interior, intr-o zona inchis& sau sub nivelul solului.

» Aveti grija sa va asigurati ca nu este asezat SUB nicio suprafata sau
material combustibil.

+ Lateralele gratarului nu trebuie s& fie NICIODATA mai aproape de 1
metru de orice suprafata sau material combustibil.
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Montarea regulatorului pe cilindrul de gaz

» Acest produs este proiectat numai pentru folosirea cu GPL
imbuteliat. (trebuie folosit un regulator care respecta standardul
EN16129 de 28 mbar pentru butan sau de 37 mbar pentru propan.)

+  Nu folositi NICIODATA un regulator reglabil cu acest grétar.

» Butanul nu trebuie folosit la temperaturi scazute. Luati legatura cu
furnizorul dvs. de gaz pentru sfaturi.

* Montati butelia de gaz sub carcasa, asigurandu-va ca banda este
stransa permanent. Daca trebuie sa schimbati butelia de gaz,
asigurati-va ca aparatul este oprit si ca nu exista surse de aprindere
(tigari, flacari ascunse, scantei, etc.) in apropiere inainte de a
incepe.

+ Folositi intotdeauna un furtun de gaz flexibil in conformitate cu
EN16436-1 pentru a conecta aparatul la cilindrul de gaz si la
regulator.

» \Verificati furtunul de gaz pentru a va asigura ca nu exista rasuciri
sau intinderi. Furtunul trebuie sa atarne liber, fara indoituri, cute sau
bucle care ar putea impiedica curgerea liberé a gazului. in afard de
punctul de racord, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga partile
fierbinti ale gratarului.

Testarea scurgerilor

IMPORTANT: VERIFICATI TESTUL DE
SCURGERI INAINTE DE FOLOSIREA INTR-O
ZONA BINE VENTILATA.

+ NU FOLOSITI NICIODATA O FLACARA DESCHISA / ASCUNSA
PENTRU TESTAREA SCURGERILOR, NU APRINDETI GRATARUL
iN TIMPUL TESTULUI DE SCURGERI.

* Asigurati-va ca toate butoanele de control sunt in pozitia oprit.

» Racordati corect cilindrul de gaz la gratar conform sectiunii
anterioare.

» Deschideti ventilul de control al cilindrului de gaz.

» \Verificati contra scurgerilor prin aplicarea cu peria a unei solutii de
Y2 apa si 2 sapun (de spalat lichid) pe toate racordurile sistemului
de gaz, inclusiv toate racordurile ventilului, ale furtunului, ale
regulatorului si clema basculanta.

*  OBSERVATI - daca apar bule deasupra oricarei parti a racordurilor,
acolo exista o scurgere.

»  Stergeti intotdeauna amestecul de solutie de pe toate racordurile,
dupa testul de scurgeri.

»  Opriti gazul si strangeti toate legaturile.

»  Verificati intotdeauna furtunul inainte de folosire pentru taieturi,
crapaturi sau uzura excesiva.

» Daca furtunul este deteriorat, el trebuie inlocuit cu un furtun potrivit
pentru folosirea cu GPL si care sa corespunda standardelor
nationale din tara in care se foloseste. Lungimea furtunului nu
trebuie sa depaseasca 1,5 m.

* Repetati testul. Daca se formeaza din nou bule, nu folositi gratarul.
Luati legatura cu furnizorul dvs. pentru ajutor.

» Faceti testul de scurgeri anual si ori de cate ori este scoasa sau
inlocuita butelia.

Controlul flacarilor
IMPORTANT: IZBUCNIRILE DE FLACARI POT
SA APARVA DE LA RESTLvJBILE DEVGRASIME
S| ZEAMA CARE PICURA IN ARZATOARE SI
BARIERA DE VAPORI FIERBINTI.
* Pentru a reduce aceasta, curatati in mod regular arzatoarele si
bariera de vapori.
* Pentru a controla izbucnirile de flacari, se recomanda sa curatati
grasimea in exces de pe carne inainte de a o praji.
» Arzatoarele trebuie reglate intotdeauna pe treapta cea mai mica in
timpul prajirii.
IMAPORTANT: PRQTEJA]'I-VA INTOTDEAUNA
MAINILE CAND MANUITI CEVA APROAPE DE
SUPRAFATA DE PRAJIRE A GRATARULUI.
Scoateti din ambalaj
» \Verificati pachetul si asigurati-va ca aveti toate piesele listate
mai sus.
* Serecomanda sa fie taiata cutia de carton si sa fie intinsa pe podea
pentru a folosi ca suprafata de protectie in timpul asamblarii.
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« Cand sunteti gata de a incepe, asigurati-va ca aveti sculele potrivite
la indemana, spatiu suficient si o zona curata si uscata pentru
asamblare.

+ Indepartati toate piesele ambalate pentru transport din interiorul
corpului gratarului inainte de asamblare. Asigurati-va ca toate
ambalajele si pungile din plastic sunt eliminate in siguranta.

IMPORTANT: INDEPARTATI TOATE FOLIILE

& DE PROTECTIE DE PE PIESELE DIN OTEL
INOXIDABIL CAND ASAMBLATI GRATARUL SI
INAINTE DE A-L FOLOSI.

Informatii tehnice si legale

Daca produsul este defect, vom proceda, intr-un timp rezonabil,
inlocuirea, returnarea banilor sau oferire piese de schimb.

Drepturile acoperite de aceasta garantie sunt aplicabile in tara in care
ati achizitionat produsul. Intrebarile legate de garantie trebuie adresate
magazinului de la care ati achizitionat produsul.

Garantia este suplimentara drepturilor dvs. legale si nu le afecteaza.

Daca achizitionati acest produs din Turcia sau Roméania, veti primi o
garantie.

IMPORTANT - PASTRATI
ACESTE INFORMATII PENTRU
REFERINTE VIITOARE:

CITITI CU ATENTIE

Antes de empezar
Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.

IMPORTANTE: LEA DETENIDAMENTE ESTAS
& INSTRUCCIONES PARA FAMILIARIZARSE

CON EL APARATO ANTES DE CONECTARLO

A SU BOMBONA DE GAS. GUARDE ESTAS

INSTRUCCIONES PARA FUTURA REFERENCIA.

/I\ IMPORTANTE: ESTE PRODUCTO ES SOLO
e \ PARA USO EN EXTERIORES.

C € 2531-24 2531DP-0152

Garantie

Avem o grija deosebita sa selectam materiale de inalta calitate si sa
utilizam tehnici de fabricare care ne permit sa cream produse care
incorporeaza designul si durabilitatea. Acest produs beneficiaza

de garantie din partea producatorului de 5 ani pentru defectele de
fabricatie, de la data achizitiei (daca este cumparat din magazin) sau de
la data livrarii (daca este cumparat online), fara niciun cost suplimentar
pentru uz casnic normal (nu profesional sau comercial.

Pentru a efectua o solicitare in temeiul acestei garantii, trebuie sa
prezentati dovada achizitiei (cum ar fi, chitanta de vanzare/bonul fiscal,
factura de achizitie sau alte dovezi admisibile conform legii aplicabile);
va rugam sa pastrati dovada achizitiei intr-un loc sigur. Pentru ca
aceasta garantie sa se aplice, produsul achizitionat trebuie sa fie nou,
garantia neaplicandu-se pentru produse la mana a doua sau produse
de prezentare. Cu exceptia cazului in care legislatia aplicabila prevede
altfel, orice produs inlocuitor livrat in baza prezentei garantii va beneficia
de garantie doar pana la expirarea perioadei initiale de garantie.

Prezenta garantie acopera defectiunile produsului si erorile de
functionare, cu conditia ca produsul sa fi fost utilizat in scopul prevazut
si sa fi fost instalat, curatat, ingrijit si intretinut in conformitate cu
informatiile continute in termenii si conditiile prezente, manualul de
utilizare si practicile standard, cu conditia ca practicile standard sa nu fie
in contradictie cu manualul de utilizare.

Aceasta garantie nu acopera defectele si deteriorarile provocate

de uzura normala sau daunele care pot fi rezultatul utilizarii
necorespunzatoare, instalarii sau asamblarii defectuoase, neglijentei,
accidentelor, utilizarii gresite sau modificarilor aduse produsului. Cu
exceptia cazului in care legislatia aplicabila prevede altfel, prezenta
garantie nu va acoperi, in niciun caz, costurile suplimentare (de
expediere, deplasare, dezinstalare si reinstalare, manopera etc.) sau
daunele directe si indirecte.
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Tara RO
EAN 5063022510969
Referinta (serie model) Powell 4,0
Intrare nominal de caldura 7 kW ES
Consum nominal | Propan 500 g/h
de gaz Butan 509 g/h

Propan Propan
Tipul de gaz

Butan Butan
Presiunea Propan 30 mbar
gazului Butan 30 mbar
Mérimea Principal 0,64
injectorului Lateral (daca exista) | n/a
Marcaj injector 0,64
Categoria aparatului 13B/P(30)

X

X

Advertencias de seguridad

ADVERTENCIA: SOLO PARA USO

& EXTERIOR. LAS BARBACOAS NO DEBEN
UTILIZARSE EN UN RECINTO CERRADO
O DENTRO/DEBAJO DE UNA GLORIETA
O ESTRUCTURA SIMILAR DEBIDO AL
MONOXIDO DE CARBONO Y A LOS RIESGOS
DE INCENDIO.

IMPORTANTE: ASEGURESE DE QUE LA
PARRILLA ESTA BIEN UBICADA Y PONGALA
SOLO SOBRE EN UN LUGAR PLANO,
NIVELADO Y QUE NO SEA INFLAMABLE
PARA QUE AYUDE EN LA ELIMINACION DE LA
GRASA.

» Esta parrilla no esta hecha para usarse con carbén u otro

combustible similar.

» Este producto no es apto para usarse con Rocas de Lava (Lava
Rocks).
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« Coloque la bombona de gas bajo el armario y asegurese de que
la correa esté ajustada en todo momento. Si necesita cambiar la
bombona de gas, compruebe que el aparato esté apagado y que
no haya cerca fuentes de ignicion (cigarrillos, llamas vivas, chispas,
etc.) antes de hacerlo.

* Realice siempre una prueba de fugas en la parrilla, una vez al
afio, al desarmarla, cuando cambie sus piezas o si saca o cambia
el cilindro de gas. EL NO REALIZAR ESTAS PRUEBAS PODRIA
CAUSAR LESIONES SEVERAS O DANOS A LA PARRILLA.

« Cambie siempre las piezas gastadas: no use la parrilla si tiene fugas
o si aprecia desgaste o dafos en ella.

* NO use petroéleo, espiritu blanco (white spirit), fluido para encender
fogatas u otros quimicos similares para encender la parrilla.

ATENCION: MANTENGA A LOS NINOS Y
MASCOTAS A UNA DISTANCIA SEGURA
CUANDO USE LA PARRILLA.

¢ NO mueva este producto mientras esté en uso.

» Siempre corte el suministro de gas en el cilindro cuando no lo use.

* NO cocine con la tapa/ campana (si hubiera) cerrada cuando las
perillas de control estén en potencia “ALTA” ya que esto dafiara su
aparato (Con la tapa/campana abajo, cocine en potencia “baja”).

* NO deje este producto sin supervision mientras lo use.

¢ La manilla puede calentarse mucho durante el uso. Siempre abra
la campana (si hubiera) utilizando guantes o mitones, tomando la
manilla desde el centro.

« Tenga cuidado al abrir la campana (si hubiera) para asegurarse de
que el vapor caliente no lo queme.

* Mantenga a los nifios y mascotas a una distancia segura de la
parrilla cuando la use.

IMPORTANTE: NO OBSTRUYA LAS
APERTURAS DE VENTILACION DEL CUERPO
DE LA PARRILLA

* NO permita que se acumulen grasa o residuos de comida sobre o
dentro de la parrilla. REPRESENTA UN RIESGO DE INCENDIO.

* Nunca sobrecargue la parrilla con comida: organice el espacio
equitativamente sobre la parrilla, asegurando una suficiente
circulacion de aire a los quemadores.

» Siusted huele gas, apague el aparato, extinga las llamas y abra la
campana de la parrilla (si hubiera). Si el mal olor persiste, contacte
inmediatamente a su proveedor de gas.

* En caso de un incendio incontrolable, desconecte el cilindro de gas
y saquelo del area del incendio. Llame a los bomberos. jNO SE
EXPONGA AL RIESGO!

* Asegurese de no usar aerosoles cerca de esta unidad mientras
se use.

« Al almacenar el cilindro de gas o la parrilla, asegurese de que éstos
estén lejos de materiales o liquidos inflamables.

« Elcilindro de gas no debe almacenarse al lado de este u otro
aparato.

* Nunca almacene los cilindros de gas en interiores.

* Loscilindros de gas no debieran almacenarse de costado o
inclinados.

* NO modifique los componentes de este producto. Cualquier
modificacion a esta parrilla podria ser peligrosa. Nunca desarme los
inyectores del producto.

« Elnoleery seguir estas instrucciones puede causar lesiones graves
o dafios a la propiedad.

« Elusuario no debe alterar las piezas selladas por el fabricante o su
agente.

IMPORTANTE: SI BIEN DURANTE LA

& FABRICACION DE ESTE PRODUCTO SE
TOMAN TODAS LAS MEDIDAS DE CUIDADO
NECESARIAS, SE DEBE TENER SUMO
CUIDADO AL ENSAMBLAR ESTE PRODUCTO
EN CASO DE HABER BORDES FILOSOS.

* En modelos con quemador lateral, normalmente se incluye una
manguera flexible para conectar dicho quemador lateral con los
quemadores principales. Cuando realice el montaje, asegurese
de que asigna a la manguera la ruta exacta que se muestra en los
pasos de ensamblaje.

*  NO APRIETE LAS CONEXIONES EXCESIVAMENTE NI UTILICE
CINTA TEFLON O LiQUIDO DE SELLADO.

* Este electrodoméstico debe mantenerse alejado de materiales
inflamables durante su uso.
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Elegir una ubicacién

» Esta parrilla es para USO EN EXTERIORES UNICAMENTE y
debiera ubicarse en un lugar bien ventilado. NUNCA la use en
interiores, en un area sin circulacion de aire o bajo el nivel del mar.

» Tenga cuidado para estar seguro de no dejar la parrilla BAJO alguna
superficie o material combustible.

* Los laterales del aparato no deberan estar NUNCA a menos de
1 metro de cualquier material o superficie inflamable.

Instalacién del regulador en el cilindro

* Este producto ha sido disefiado para ser utilizado con bombona de
gas LPG exclusivamente. (Ha de utilizarse un regulador que cumpla
la norma EN16129 de 28 mbar para el gas butano o de 37 mbar para
gas propano.)

* NUNCA use un regulador ajustable con esta parrilla.

» El gas Butano no se debe usar a temperaturas bajas. Contacte a su
proveedor local de gas para obtener asesoramiento.

* Coloque la bombona de gas bajo el armario y asegurese de que
la correa esté ajustada en todo momento. Si necesita cambiar la
bombona de gas, compruebe que el aparato esté apagado y que
no haya cerca fuentes de ignicion (cigarrillos, llamas vivas, chispas,
etc.) antes de hacerlo.

» Para conectar el electrodoméstico al cilindro de gas y regulador,
utilice siempre una manguera flexible para gas que cumpla con la
norma EN 16436-1.

» Inspeccione la manguera del gas para asegurarse de que no tiene
torsiones o tensiones. La manguera debiera colgar libremente sin
dobleces, pliegues o apretones que pudieran obstruir el libre flujo de
gas. Aparte del punto de conexioén, ninguna parte de la manguera
debiera tocar piezas calientes de la parrilla.

Prueba de fugas

IMPORTANTE: - ANTES DE USAR,
REALICE LAS PRUEBAS DE FUGAS EN UN
LUGAR BIEN VENTILADO.

*+  NUNCA USE UNA FLAMA ABIERTA / DESNUDA PARA LAS
PRUEBAS DE FUGAS. NO ENCIENDA LA PARRILLA DURANTE
LA PRUEBA DE FUGAS.

» Confirme que todos los seguros estan en la posicién de apagado.

»  Conecte el cilindro de gas a la parrilla como lo muestra la seccion
anterior.

* Abra la valvula de control del cilindro de gas.

* Busque fugas cubriendo la manguera y sus uniones con una
solucién de 1/2 agua y 1/2 detergente (liquido para lavar vajillas).
Cubra también todas las conexiones de valvulas, conexiones de la
manguera, conexiones del regulador y abrazaderas.

* OBSERVE - Si aparecen burbujas en cualquier parte de las
uniones, entonces hay una fuga.

* Quite siempre la solucién de agua y detergente de todas las
conexiones después de realizar la prueba de fugas.

* Apague el gas y apriete todas las uniones.

* Antes de usar, siempre inspeccione la manguera en busca de
cortes, trizaduras o desgaste excesivo.

» Sila manguera esta dafiada, debe reemplazarse con una apta para
uso con GPL y que cumpla con los estandares nacionales del pais
donde se usara. El largo de la manguera no debe sobrepasar los
1,5 m.

* Repita la prueba. Si se forman burbujas nuevamente, no use la
parrilla. Contacte a su proveedor local para obtener ayuda.

» Realice la prueba de fugas una vez al afio y cada vez que saque o
reemplace el cilindro de gas.

Control de llamaradas

IMPORTANTE: PUEDE HABER LLAMARADAS
& DEBIDO A LOS RESIDUOS DE GRASAY
ESCURRIMIENTO DE JUGOS SOBRE LOS
QUEMADORES Y LA BARRA DE VAPOR
CALIENTE.
» Para reducir esto, limpie los quemadores y la barra de vapor
regularmente.
» Para controlar las llamaradas, se recomienda eliminar el exceso de
grasa antes de utilizar la parrilla.
* Los quemadores debieran siempre ponerse en potencia baja antes
de comenzar la coccion.
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IMPORTANTE: PROTEJA SIEMPRE SUS
MANOS AL MANIPULAR CUALQUIER COSA
CERCA DE LAS SUPERFICIES DE COCCION
DE LA PARRILLA.

AN

Desembalaje

« Verifique los empaques y asegurese de tener todas las piezas
mencionadas anteriormente.

* Serecomienda cortar el carton y cubrir el suelo con para usarlo
como superficie protectora durante el armado.

» Cuando esté listo para comenzar, asegurese de tener todas las
herramientas a mano, mucho espacio y un area seca.

* Retire todas las piezas del interior de la parrilla antes de realizar
el armado. Asegurese de eliminar correctamente los empaques y
bolsas plasticas.

IMPORTANTE: RETIRE TODAS LAS PELICULAS
PROTECTORAS DE LAS PIEZAS DE ACERO
INOXIDABLE CUANDO REALICE EL ARMADO Y

ANTES DE ENCENDER LA PARRILLA.

Informacién técnica y legal

Pais ES
EAN 5063022510945
Referencia (numero de modelo) Powell 4,0
Consumo calorifico nominal 7 kW
Consumo de gas Propano 500 g/h
nominal Butano 509 g/h
Propano Propano
Tipo de gas
Butano Butano
Propano 37 mbar
Presion del gas
Butano 28-30 mbar
Principal 0,64
Tamanio del
inyector Secundario (si n/a
procede)
Marcaje del inyector 0,64
Categoria del electrodoméstico 13+(28-30/37)

C € 2531-24

Garantia

Nos ocupamos especialmente en seleccionar materiales de alta calidad
y usar técnicas de fabricacion que nos permitan crear productos

que aporten disefio y durabilidad. Este producto tiene una garantia

del fabricante de 5 afios frente a defectos de fabricacion, a partir de

la fecha de adquisicion (si se adquiere en una tienda) o de entrega

(si se adquiere por Internet), sin coste adicional para uso normal
domeéstico (ni profesional ni comercial).

2531DP-0152

Para presentar una reclamacion en el marco de esta garantia, debera
presentar el comprobante de compra (como un recibo, factura de
compra u otras pruebas admisibles en virtud de la ley aplicable);
conserve su comprobante de compra en un lugar seguro. Para poder
acogerse a esta garantia, el producto adquirido debera ser nuevo; la
garantia no se aplicara a productos de segunda mano o productos de
exposiciéon. A menos que la legislacion vigente indique lo contrario,
todo producto de sustitucion entregado conforme a esta garantia estara
cubierto solo hasta la fecha de vencimiento de la garantia original.
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La presente garantia cubre los fallos y anomalias del producto siempre y
cuando este se haya utilizado para los fines para los que esta destinado
y que su instalacion, limpieza, cuidado y mantenimiento se hayan
efectuado de conformidad tanto con la informacion descrita en estos
términos y condiciones y en el manual del usuario, como con la practica
habitual, siempre y cuando esta no entre en conflicto con el contenido
del manual de usuario.

Esta garantia no cubre defectos ni dafios causados por el desgaste
normal, ni dafios que pudiesen ser resultado de usos indebidos,
instalaciones o montajes deficientes, negligencia, accidente, uso
indebido o modificacion del producto. A menos que se indique lo
contrario en la ley aplicable, esta garantia no cubre, bajo ningun
concepto, los gastos accesorios (transporte, movimiento, costes de
desinstalacion y reinstalacién, mano de obra, etc.) ni los dafios directos
o indirectos.

Si el producto es defectuoso, procederemos, en un plazo razonable, a
su sustitucién, reembolso o reposicién de piezas.

Los derechos en virtud de esta garantia tendran vigencia en el pais
donde haya adquirido el producto. Las consultas relacionadas con la
garantia deberan dirigirse a la tienda en la que adquirié el producto. La
garantia es complementaria y no afecta a sus derechos legales.

Si adquirio este producto en Espania, el distribuidor sera responsable
de las faltas de conformidad del producto segun las disposiciones
establecidas en los articulos 114 a 124 del Real Decreto Legislativo
1/2007, con fecha del 16 de noviembre, por el que se aprueba el texto
refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores y
Usuarios y otras leyes complementarias.

IMPORTANTE - GUARDE
ESTA INORMACION PARA
FUTURAS CONSULTAS:
LEA ATENTAMENTE

PT
Antes de comecar

Consultar o manual de instru¢des antes da utilizagao.

IMPORTANTE: LEIA ESTAS INSTRUCOES
& DE UTILIZACAO COM CUIDADO, PARA SE

FAMILIARIZAR COM O APARELHO ANTES DE
O LIGAR A SUA GARRAFA DE GAS. GUARDE
ESTAS INSTRUCOES PARA REFERENCIA
FUTURA.

IMPORTANTE: UTILIZAR APENAS NO
EXTERIOR.

AN

A

X
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Avisos de seguranga

AVISO: USAR APENAS AO AR LIVRE, OS
& BARBECUES NAO DEVEM SER USADOS EM
QUALQUER ESPACO FECHADO OU DENTRO/
POR BAIXO DE UM TELHEIRO, ALPENDRE
OU ESTRUTURAS EXTERIORES SIMILARES,
DEVIDO A FORMACAO DE MONOXIDO DE
CARBONO E AO PERIGO DE INCENDIOS.

IMPORTANTE: ASSEGURE-SE DE QUE O

& APARELHO SO E POSICIONADO E USADO EM
SUPERFICIES OU PISOS PLANOS, NIVELADOS
E NAO INFLAMAVEIS, PARA AJUDAR COM AS
GORDURAS QUE ESCORREM.

« Este aparelho néo se destina a ser usado com carvao ou outro
combustivel similar.

« Este produto ndo é adequado para usar com Pedra de Lava.

* Instale a garrafa de gas debaixo do armario garantindo que a correia
esta sempre presa. Se precisar de mudar a garrafa de gas verifique
que o aparelho esta desligado e que nao existem fontes de ignigédo
(cigarros, chamas vivas, faiscas, etc.) na proximidade antes de
proceder.

* Facga sempre o teste de fugas da unidade - anualmente, quando
desmontada, quando as pecas sao substituidas ou se a garrafa
de gas é removida ou substituida. NAO FAZER ISTO PODE
INCORRER EM FERIMENTOS GRAVES OU DANOS NO
APARELHO.

» Substitua sempre as pecas desgastadas - ndo use o aparelho se for
encontrada uma fuga, desgastes ou danos.

«  NAO use gasolina, aguarras, fluido de isqueiro, alcool ou outros
produtos quimicos semelhantes para acender o aparelho.

AVISO: AS PARTES ACESSIVEIS PODEM
ESTAR MUITO QUENTES. MANTENHA AS
CRIANCAS AFASTADAS.

» NAO mover o aparelho durante a utilizagao.

» Desligar o fornecimento de gas na garrafa de gas depois da sua
utilizagao.

+ NAO cozinhe com a tampa/cobertura (se houver) para baixo com
os botdes de controlo ajustados para ‘ALTO’ - isso ira danificar
o seu aparelho. (Com a tampa/ cobertura em baixo cozinhe em
lume ‘Baixo’)

« NAO deixe este produto sem superviséo quando estiver a ser usado.

» A pega pode ficar muito quente durante o uso. Abrir sempre a tampa
(se houver) usando luvas ou pegas de cozinha, segurando pelo
centro da pega.

» Tome cuidado ao abrir a tampa (se houver) para garantir que o
vapor quente ndo o/a queima.

* Mantenha as criangas e os animais de estimagao a uma distancia
segura da unidade quando estiver a ser utilizada.

IMPORTANTE: NAO OBSTRUIR AS
ABERTURAS DE VENTILAGCAO NO CORPO
DO APARELHO.

» NAO permita que as gorduras ou residuos de alimentos se
acumulem sobre ou dentro do aparelho - RISCO DE INCENDIO.

* Nunca sobrecarregue a grelha com alimentos - espalhe-os
uniformemente sobre a superficie da grelha de cozinhar, garantindo
uma circulagao de ar suficiente para os queimadores.

» Se lhe cheirar a gas, desligue o aparelho, apague todas as
chamas e abra a tampa (se houver). Se o odor continuar, entre
imediatamente em contacto com o fornecedor de gas.

* No caso de um incéndio incontrolavel, desligue imediatamente a
garrafa de gas afastando-a do fogo e entre em contacto com os
bombeiros. NAO SE PONHA EM RISCO!

» Certifique-se de que ndo sédo usados aerossois perto desta unidade
quando estiver a ser utilizada.

* Quando armazenar o aparelho ou a garrafa de gés, assegure-se de
que estdo afastados de materiais ou liquidos inflamaveis.

* Agarrafa de gas ndo deve ser armazenada junto deste ou de
qualquer outro aparelho.

* Nunca guarde garrafas de gas no interior.

* As garrafas de gas nunca devem ser armazenadas nem usadas
deitadas de lado.
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NAO modifique o aparelho. Qualquer modificagéo neste aparelho
pode ser perigosa. Nunca desmonte os injetores do produto.

Nao ler e seguir estas instrugdes, pode resultar em ferimentos
graves ou danos a propriedade.

As pegas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente ndo devem ser
alteradas pelo utilizador.

TOMADOS TODOS OS CUIDADOS NO

C IMPORTANTE: EMBORA SEJAM

FABRICO DESTE PRODUTO, DEVE TER
CUIDADO DURANTE A MONTAGEM NO CASO
DE EXISTIREM REBORDOS AFIADOS.

Para os modelos com queimador lateral, normalmente ¢é incluida
uma mangueira flexivel para ligar o queimador lateral aos
queimadores principais. Certifique-se de que, durante a montagem,
o encaminhamento da mangueira segue exatamente como &
mostrado nos passos de montagem.

NAO APERTAR EXCESSIVAMENTE; NAO USAR FITA DE TEFLON
NEM VEDANTES LIQUIDOS NAS JUNTAS.

Este aparelho deve estar afastado dos materiais inflamaveis durante
a utilizagao.

Escolher um local

USAR APENAS AO AR LIVRE. Este produto deve ser instalado
numa area bem ventilada. NUNCA usar no interior, numa area
fechada ou abaixo do nivel do solo.

Tenha cuidado para garantir que néo é colocado POR BAIXO de
qualquer superficie ou material combustivel.

Os lados deste aparelho NUNCA devem ficar a menos de 1 metro
de distancia de qualquer superflcie ou material combustivel.

Montar o regulador na botija de gas

Este aparelho destina-se a ser usado apenas com gas engarrafado
de GLP. (Deve ser usado um regulador de 28 mbar para gas butano
ou de 37 mbar para gas propano).

NUNCA utilizar um regulador ajustavel com este produto.

Este aparelho foi concebido para ser usado apenas com a garrafa
verde de propano da Calor Palio Gas®, que ira fornecer gas durante
todo o ano, mesmo nos dias frios de inverno.

As garrafas de butano, normalmente azuis, ou o gas de BBQ, irdo
fornecer gas suficiente no verdo. O gas butano ndo deve ser usado
em temperaturas mais frias. Contacte o seu fornecedor de gas local
para aconselhamento.

Instale a garrafa de gas debaixo do armario garantindo que a correia
esta sempre presa. Se precisar de mudar a garrafa de gas verifique
que o aparelho esta desligado e que nédo existem fontes de ignigéo
(cigarros, chamas vivas, faiscas, etc.) na proximidade antes de
proceder.

Use sempre uma mangueira de gas flexivel em conformidade com
anorma EN 16436-1 para ligar o aparelho a botija de gas e ao
regulador.

Inspecionar a mangueira de gas para garantir que esta isento de
quaisquer tor¢des ou tensdo. A mangueira deve ficar suspensa
livremente sem curvas, dobras ou tor¢des que possam obstruir o
fluxo de gas. Para além do ponto de ligagdo, nenhuma parte da
mangueira deve tocar em quaisquer partes quentes.

Teste de Fugas
C IMPORTANTE: REALIZE O TESTE DE

FUGAS ANTES DE UTILIZAR NUMA AREA
BEM VENTILADA.

NUNCA USE UMA CHAMA ABERTA/VIVA PARA TESTAR FUGAS
EM QUALQUER MOMENTO, NAO ACENDA O APARELHO
DURANTE O TESTE DE FUGAS.

Confirme que todos os botdes de controlo estdo na posigéo de
desligados.

Ligue corretamente a garrafa de gas ao aparelho como mostrado na
secgao anterior.

Abra a valvula de controlo da garrafa de gas.

Para verificar a existéncia de fugas, escovar uma solucao de 2 de
agua e 2 de sabéao (detergente liquido) ao longo de todas as juntas
do sistema de gas, incluindo todas as ligagdes da valvula, ligagdes
da mangueira, as ligagbes do regulador e as bragadeiras.
OBSERVE - caso se formem bolhas sobre qualquer parte das
juntas, existe uma fuga.
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* Limpe sempre a solugdo mista de todas as ligacdes apds o teste de
fugas.

« Desligue o gas e aperte todas as juntas.

* Inspecione sempre a mangueira para ver se ha cortes, rachas ou
desgaste excessivo antes da utilizagao.

* Inspecione sempre a mangueira para ver se ha cortes, rachas ou
desgaste excessivo antes da utilizagcdo. Se a mangueira estiver
danificada, deve ser substituida por uma mangueira adequada para
utilizacdo com GLP e cumprir as normas nacionais para o pais de
utilizagdo. O comprimento da mangueira ndo deve exceder 1,5 m.

* Repita o teste. Se as bolhas se formarem novamente, ndo use o
aparelho. Entre em contacto com o revendedor local para obter
assisténcia.

« O teste de fugas deve ser feito anualmente e sempre que a garrafa
de gas é removida ou substituida.

Controlo de labaredas

IMPORTANTE: AS LABAREDAS PODEM

& SURGIR DOS RESIDUOS DE GORDURAS E
SUCOS QUE PINGAM PARA OS QUEIMADORES
E A BARRA DE VAPOR QUENTE.

* Parareduzir essa situacéo, limpe regularmente os queimadores e a
barra de vapor.

» Para controlar o surgimento de labaredas, é aconselhavel cortar o
excesso de gorduras da carne e das aves antes de as grelhar.

* Os queimadores devem ser sempre ajustados para o nivel baixo
durante a cozedura.

IMPORTANTE: PROTEJA SEMPRE AS MAOS
AO MANUSEAR QUALQUER COISA PERTO DA
SUPERFICIE DE COZEDURA DO APARELHO.

Desembalar

« Verifigue a embalagem e certifique-se de que tem todas as pecas
indicdas acima.

* Recomenda-se que o cartdo da embalagem sejacortado e aberto no
chéao para usar como superficie de protecéo durante a montagem.

* Quando estiver pronto para comecgar, certifique-se de que tem as
ferramentas certas a mao, espaco suficiente e uma area limpa e
seca para a montagem.

*« Remova todas as pegas empacotadas para transito do interior do
corpo da grelha antes da montagem. Certifique-se de que todas as
embalagens e sacos de plastico sao eliminados de forma segura.

IMPORTANTE: REMOVA TODAS AS

& PELICULAS PROTETORAS DAS PEGAS DE
ACO INOXIDAVEL DURANTE A MONTAGEM E
ANTES DE USAR O APARELHO.

Garantia

Empenhamo-nos especialmente na selecao cuidada de materiais de
elevada qualidade e utilizamos técnicas de fabrico que nos permitem
criar produtos que incorporam design e durabilidade. Este produto
tem uma garantia do fabricante de 5 anos contra defeitos de fabrico,
a partir da data de compra (se comprado na loja) ou data de entrega
(se comprado online), sem custo adicional para uso doméstico normal
(n&o profissional ou comercial).

Para apresentar uma reclamagéo ao abrigo desta garantia, é necessario
apresentar a prova de compra (tal como um recibo, uma fatura de
compra ou outra prova admissivel em conformidade com a lei em

vigor). Mantenha o comprovativo de compra num lugar seguro. Para
esta garantia se aplicar, o produto comprado tem de ser novo; néo se
aplica a produtos em segunda mé&o ou a produtos de exibi¢cdo. Salvo
disposicdo em contrario na lei em vigor, a garantia de qualquer produto
de substituicéo expira no final do periodo da garantia do produto
original.

Esta garantia cobre defeitos e falhas de produto, desde que o produto
tenha sido utilizado para o fim a que se destina e tenha sido sujeito

a instalagao, limpeza, manutengéao e a cuidados de acordo com as
informacgdes contidas nestes termos e condi¢gdes, no manual do
utilizador e na pratica padrédo, desde que a mesma nao contrarie o
manual de utilizador.
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Esta garantia ndo cobre defeitos e danos causados pelo desgaste
normal, nem danos que possam resultar de utilizagao indevida,
instalagdo ou montagem incorreta, negligéncia, acidentes, utilizagdes
indevidas ou modificagdes do produto. Salvo disposicéo em contrario
na lei em vigor, esta garantia ndo abrange, em caso algum, custos
auxiliares (expedicao, deslocagao, custos de desinstalagao e
reinstalacéo, mao-de-obra, etc), ou danos diretos e indiretos.

Se o produto apresentar algum defeito, iremos, dentro de um prazo
razoavel, substituir, reembolsar ou pecas sobressalentes.

Os direitos no ambito desta garantia tém forga executiva no pais onde
adquiriu este produto. As questdes relativas a garantia devem ser
esclarecidas na loja onde adquiriu o produto. A garantia complementa e
néo afeta os seus direitos legais.

Se adquiriu este produto em Portugal - o distribuidor é responsavel

por quaisquer defeitos de conformidade do produto de acordo com os
termos da lei relativa a garantias (Decreto-Lei N.° 67/2003), aditada pelo
Decreto-Lei N.° 84/2008.

IMPORTANTE, GUARDAR
PARA CONSULTAR

EN EL FUTURO: LEER
DETENIDAMENTE

TR
Baslamadan once
Cihazi kullanmadan 6nce talimatlari okuyun.

ONEMLI: GAZ SISESINE BAGLAMADAN
& ONCE CIHAZIN KULLANIMINA ALISMAK

ICIN BU KILAVUZDA YER ALAN KULLANMA

TALIMATLARINI DIKKATLICE OKUYUN.

BU TALIMATLARI GELECEKTE BASVURU

AMACIYLA MUHAFAZA EDIN.

ONEMLI: BU URUN SADECE ACIK HAVADA
KULLANIM iGINDIR.

A\

X &

X8V

Guvenlik uyarilari

UYARI: SADECE DIS MEKANDA KULLANIN,
& BARBEKULER KARBON MONOKSIT
VE YANGIN TEHLIKESi NEDENIYLE
KAPALI ALANLARDA, CARDAK ICINDE/
ALTINDA VEYA BENZERI ACIK YAPILARDA
KULLANILMAMALIDIR.
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ONEMLI: YAGIN RAHAT AKMASI ICIN
BARBEKUNUN DUZ, YATAY, YANICI
OLMAYAN BIR YUZEY VEYA ZEMIN UZERINE
YERLESTIRILEREK KULLANILDIGINDAN

EMIN OLUN.

*  Bu barbeki kémdr veya diger benzeri yakitlarla kullanim icin
tasarlanmamistir.

* Bu Urun volkanik kayalarla kullanim icin uygun degildir.

* Kayisin her zaman sabitlendiginden emin olarak gaz tlipini kabinin
altina monte edin. Gaz tupunu degistirmeniz gerekirse, cihazin
kapali oldugundan ve yakin ¢cevrede atesleyici unsurlar (sigara,
ciplak alev, kivilcim vb.) olmadigindan emin olun.

«  Unitenin kagak testini yilda bir kez, demonte etme sirasinda,
parcalar degistirildiginde veya gaz silindiri yenilenirse mutlaka yapin.
KACAK TESTININ YAPILMAMASI CIDDi YARALANMALARA VEYA
BARBEKUNUN HASAR GORMESINE YOL AGABILIR.

* Asinan pargalari degistirin- kacak, asinma veya hasar varsa
barbekiyl kullanmayin.

« Barbekuyl yakmak igcin benzin, beyaz ispirto, cakmak gazi, alkol
veya diger benzeri kimyasal maddeleri KULLANMAYIN.

UYARI: CIHAZ KULLANIMDAYKEN COCUKLARI
& VE EVCIL HAYVANLARI GUVENLI BIR
MESAFEDE TUTUN.

+  Bu driin kullaniirken HAREKET ETTIRMEYIN.

» Cihaz kullaniimadigi zaman gaz beslemesini daima gaz silindirinden
kapatin.

«  Kontrol diigmeleri ‘YUKSEK’ konuma ayarliyken kapak kapali (varsa)
olarak pisirme YAPMAYIN - aksi takdirde cihaziniz hasar gorar.
(Kapak kapaliyken ‘Dustk’ konumunda pisirme yapin).

e Bu Urunl cahsir durumdayken gozetimsiz BIRAKMAYIN.

* Kullanim sirasinda tutma sapi ¢cok sicak olabilir. Kapagi
(varsa) daima tutma sapinin ortasindan tutarak ve firin eldiveni
kullanarak agin.

* Kapagi (varsa) agarken sicak buharin sizi yakmamasi igin
dikkatli olun.

« Cihaz kullanimdayken cocuklari ve evcil hayvanlari guvenli bir
mesafede tutun.

ONEMLI: BARBEKU GOVDESINDEKI
HAVALANDIRMA DELIKLERINI KAPATMAYIN.

« Barbekude gres, yag veya gida artiklarinin birikmesine izin
VERMEYIN - YANGIN TEHLIKESI.

* lzgaraya asla asiri yiyecek yuklemeyin - izgara yuzeyinde esit
derecede bosluk birakarak ocaklarda yeteri kadar hava sirkilasyonu
olugsmasini saglayin.

* Gaz kokusu alirsaniz—cihazinizi kapatin, tim alevleri séndirun,
(varsa) barbeki kapagini agin. Koku devam ediyorsa, derhal gaz
tedarikgisi ile irtibata gegin.

» Kontrol edilemeyen bir yangin durumunda gaz silindirini/tipint
derhal atesten uzaklastirarak baglantisini kesin ve itfaiyeyi arayin.
KENDINIZI RISKE ATMAYIN!

«  Unite galisir durumdayken yakin gevrede sprey/aerosol kullanmayin.

» Barbeki veya gaz silindirini muhafaza ederken, yanici madde veya
sivilardan uzak olmasina dikkat edin.

¢ Gaz tupl bu barbekiiniin veya baska cihazlarin yakininda muhafaza
edilmemelidir.

*  Gaztupleri kapal havada asla saklanmamalidir.

* Gaztupleri asla yan yatirilarak saklanmamali veya kullaniimamalidir.

e Bu Urunln herhangi bir parcasi tzerinde degisiklik YAPMAYIN.
Barbeku lzerinde yapilan degisiklikler tehlikeli olabilir. Asla Griin
Uzerindeki enjektorleri demonte etmeyin.

« Bu talimatlarin okunmamasi ve talimatlara uyulmamasi ciddi

Xaralanmalara veya mal hasarina yol acabilir.
» Uretici veya bayi tarafindan mihirlenen pargalar kullanici tarafindan
degistiriimemelidir.
ONEMLI: BU URUNUN URETIMI SIRASINDA
& HER TURLU ONLEM ALINMIS OLMASINA
RAGMEN, MONTAJ SIRASINDA KESKIN
KENARLARA KARSI DIKKATLI OLUNMALIDIR.
e Yan ocakli modellerde, ana ocada yan ocagi baglamak igin
normalde esnek bir hortum Grtine dahil edilir.
Montaj sirasinda, hortumun montaj adimlarinda gdsterildigi sekilde
cekildiginden emin olun.
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+ ASIRI SIKMAYIN, BAGLANTILARDA TEFLON BANT VEYA SIVI
CONTA KULLANMAYIN.
* Bucihaz, kullanim sirasinda yanici malzemelerden uzak tutulmalidir.

Bir konum se¢me

* Bubarbekii SADECE ACIK HAVADA KULLANIM igindir ve gok iyi
havalandirilan bir alana yerlestiriimelidir. ASLA kapali alanda, bina
icinde veya yer seviyesinin altinda kullanmayin.

* Yanici bir ylizey veya malzeme ALTINA yerlestiriimediginden emin
olun.

» Barbekinin kenarlari ile yanici ylizey veya malzemeler arasindaki
mesafe ASLA 1 metreden az olmamalidir.

Regiilatorun gaz silindiri (tupu) Uzerine monte
edilmesi

*  Bu Uriin sadece LPG tlp gazla kullanim igin tasarlanmistir. (Bitan
gazi igin 28 mbar veya Propan gazi igin 37 mbar EN16129 standardi
ile uyumlu regulator kullaniimalidir.)

*  Bu barbekiiyle ASLA ayarlanabilir regilator kullanmayin.

» Butan gazi soguk havalarda kullaniimamalidir. Bilgi almak icin yerel
gaz tedarikginize danigin.

* Kayisin her zaman sabitlendiginden emin olarak gaz tlipunu kabinin
altina monte edin. Gaz tlipunu degistirmeniz gerekirse, cihazin
kapali oldugundan ve yakin gevrede atesleyici unsurlar (sigara,
ciplak alev, kivilcim vb.) olmadigindan emin olun.

» Cihazi gaz tupune ve regulatére baglamak icin daima EN16436-1
standardiyla uyumlu esnek bir gaz hortumu kullanin.

*  Gaz hortumunda bukiilme veya gerilme olmadigindan emin olmak
icin hortumu inceleyin. Hortumda gaz akisini kesebilecek bikilme,
kivrilma veya dolagsma olmamali ve serbestce asili kalmahdir.
Hortumun baglanti noktasi disinda hicbir bélimu sicak barbekl
pargalarina temas etmemelidir.

Kacak Testi

ONEMLI: KULLANMADAN ONCE KACAK
TESTINI 1Yl HAVALANDIRILMIS BIR ALANDA
GERCEKLESTIRIN.

+  ASLA KAGAK TESTI IGIN AGIK/CIPLAK ATES KULLANMAYIN.
KAGAK TESTI SIRASINDA BARBEKUYU YAKMAYIN.

*  Tum kontrol dugmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun.

»  Gaz silindirini 6nceki bélimde anlatildigi gibi barbekiye baglayin.

»  Gaz silindirinin kontrol vanasini agin.

* Tum gaz sistemi baglantilarina (vana baglantilari, hortum
baglantilari, regilatér baglantilari ve hortum kelepgesi) firga ile %2 su
ve %2 sabun (bulasik sivisi) sollisyonu slrerek kagak kontrolii yapin.

+  DIKKAT - baglantilardan herhangi birinde kabarcik olusursa kagak
var demektir.

» Kacgak testinden sonra baglantilara surtlen karigim sollisyonunu
temizleyin.

» Gazi kapatin ve tim baglantilari sikin.

* Kullanmadan énce daima hortumda kesik, ¢atlak veya aginma olup
olmadigini kontrol edin.

* Hortum hasar gorirse, LPG ile kullanim igin uygun bir hortumla
degistirilmeli ve kullanilan Ulkenin ulusal standartlarina uymalidir.
Hortum uzunlugu 1,5m’yi gegmemelidir.

« Testi tekrarlayin. Tekrar kabarcik olusursa, barbeklyl kullanmayin.
Lutfen yardim igin yerel bayinizle irtibata gegin.

» Kacak testini yilda bir kez ve gaz tlpunu cikardidinizda veya
degistirdiginizde tekrarlayin.

Parlama kontroli
ONEMLI: OCAK VE SICAK BUHAR CUBUGU
UZERINE DAMLAYAN ARTIK YAG VE SULAR
SONUCU PARLAMALAR MEYDANA GELEBILIR.
*  Budurumu azaltmak igin ocaklari ve buhar gubugunu diizenli olarak
temizleyin.

« Parlamalari kontrol etmek igin, 1zgara éncesinde sigir, tavuk vb.
etindeki fazla yagi siyirin.
* Pisirme islemi sirasinda ocaklar daima diistk ayarda tutulmalidir.
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ONEMLI: BARBEKUNUN PISIRME YUZEYI CIVARINDA HERHANGI BIR PARGAY| TUTARKEN DAIMA
ELLERINIZI KORUYUN.

Paketi agma

»  Paketi kontrol edin ve yukaridaki listede bulunan tim pargalarin paket iginde bulundugundan emin olun.

« Kartonun kesilerek aciimasi ve yere serilerek montaj sirasinda koruyucu bir ylzey olarak kullaniimasi énerilir.

» Baslamaya hazir oldugunuzda, dogru aletlerin hazir oldugundan, yeteri kadar genis, temiz ve kuru bir montaj alanina sahip oldugunuzdan emin
olun.

* Montajdan dnce 1zgara gévdesinin i¢cindeki tim ambalaj malzemelerini ¢ikarin. Tium ambalaj ve plastik torbalari guvenli bir sekilde imha edin.

ONEMLIi: MONTAJ SIRASINDA VE BARBEKUYU KULLANMADAN ONCE PASLANMAZ CELIK
PARCALARDAKI TUM KORUYUCU FILMLERI GIKARIN.

Garanti

Yuksek kaliteli malzemeler segmeye ve tasarim ile dayaniklihdi bir arada sunan urlnler ortaya gikarmamizi saglayan uretim tekniklerini kullanmaya
Ozen gosteririz. Bu Uruin Uretim hatalarina karsi, (magazadan alindiysa) satin alma tarihinden veya (internet tizerinden alindiysa) teslimat tarihinden
itibaren normal ev kullanimi igin (profesyonel veya ticari olmayan)ek bir maliyet olmadan Ureticinin sagladigi bir garanti siiresine 5 yillik sahiptir.

Bu garanti sliresi kapsaminda talepte bulunmak igin trlini satin aldiginiza dair bir kanit sunmalisiniz (satis makbuzu, fatura veya yururlikteki
kanun kapsaminda kabul edilebilecek bagka bir kanit), Iitfen satin alma kanitinizi giivenli bir yerde muhafaza edin. Bu garantinin gegerli olmasi igin
satin aldiginiz Grtindn yeni olmasi gerekir, ikinci el veya teshir Urtinleri bu kapsamda degildir. Yururlikteki kanunda aksi belirtiimedikge bu garanti
kapsaminda verilen herhangi bir ikame Urtne yalnizca orijinal Griinin garanti stresi bitimine kadar garanti verilir.

Bu garanti; Griiniin amacina uygun kullaniimis olmasi ve montaji, temizligi, bakimi ve muhafazasinin bu hikim ve kosullarda, kullanici kilavuzunda
yer alan bilgiler ve kullanici kilavuzuyla ¢elismemesi kaydiyla standart uygulama uyarinca yapilmis olmasi sartiyla Grtin arizalarini ve kusurlarini
kapsar.

Bu garanti; normal asinma ve eskime nedeniyle olusan kusurlar ile hasarlari veya yanls kullanim, yanlis kurulum veya montaj, ihmal, kaza, kétl
kullanim ve urGnin hatali sekilde degistiriimesinden dodan hasarlari kapsamaz. Yururlikteki kanunda aksi belirtimedikge bu garanti hi¢bir kosulda ek
maliyetleri (sevkiyat, tasima, sékme ve yeniden montaj, is¢ilik vs.) veya dogrudan ve dolayli hasarlari kapsamaz.

Uriin kusurluysa makul bir siire iginde degisim/para iadesi/yedek parga hizmeti saglayacagiz.

Bu garanti kapsamindaki haklar, triiniin satin alindigi llke igin gegerlidir. Garantiye iligkin sorular, bu Uriinl satin aldiginiz magazaya
yonlendirilmelidir.

Garanti, temel haklariniza ilave olarak verilir ve temel haklarinizi etkilemez.

Bu UrGinu Tirkiye'den veya Romanya’dan satin aldiysaniz tarafiniza bir garanti belgesi sunulacaktir.

ONEMLI - BU BILGILERI DAHA SONRA KULLANMAK UZERE
SAKLAYIN: DIKKATLE OKUYUN

19
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TR Montaj
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EN Battery not included (AAA battery)
FR Batterie non incluse (Batterie AAA)

PL Bateria nie jest dotgczona
(Bateria AAA)

RO Bateria nu este inclusa (Bateria AAA)
ES Bateria no incluida (Bateria AAA)

PT Bateria ndo incluida (Bateria AAA)
TR Pil dahil degildir (AAA pil)
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EN Use FR Utilisation PL Uzytkowanie RO Utilizare ES Uso PT Utilizagdo TR Kullanim

EN
Before you start

01

<500 mm

@ <320 mm

1. This appliance has been supplied with a PROPANE REGULATOR (only use with Propane gas).

2. This product is intended for use with LPG bottled gas only. (A regulator complying with standard EN16129 of 28 mbar must be used for Butane
gas or 37 mbar for Propane gas.)

3. NEVER use an adjustable regulator with this product.

In case of using a gas bottle that doesn't fit in the dedicated compartment, please place the gas bottle on the floor, next to the barbecue.

02

Leak Testing

& IMPORTANT: PERFORM THE LEAK TEST BEFORE USE IN A WELL-VENTILATED AREA.

1. NEVER USE AN OPEN / NAKED FLAME TO TEST FOR LEAKS AT ANYTIME, DO NOT IGNITE THE APPLIANCE DURING THE LEAK
TESTING.

Confirm all the control knobs are in the off position.

Correctly connect the gas cylinder to the appliance as in the previous section.

Open the control valve of gas cylinder.

Check for leaks by brushing a solution of /2 water and %2 soap (washing up liquid) over all gas system joints, including all valve connections, hose
connections, regulator connections and jubilee clip.

OBSERVE: if bubbles form over any part of the joints there is a leak.

Always wipe the mixed solution from all connections after leak testing.

Turn off the gas and tighten all joints.

Repeat test. If bubbles form again, do not use the appliance. Please contact your local dealer for assistance.

O Leak test annually and whenever the gas bottle is removed or replaced.

aRrwdD
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Before each use
« To prevent foods from sticking to the cooking grill, please use a long handled brush to apply a light coat of cooking or vegetable oil before each
barbecuing session.

IMPORTANT: PERFORM THE LEAK TEST BEFORE USE IN A WELL-VENTILATED AREA.

IMPORTANT: THE HOOD SHOULD BE OPEN DURING PREHEATING.

NOTE: When cooking for the first time, paint colours may change slightly as a result. This is normal and should be expected.

Food Cooking Information

* Please read and follow this advice when cooking on your barbecue.

*  ALWAYS wash your hands before or after handling uncooked meat and before eating.

*  ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and other foods.

» Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools are clean and free of old food residues.
* DO NOT use the same utensils to handle cooked and uncooked foods.

* Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

CAUTION: EATING RAW OR UNDER COOKED MEAT CAN CAUSE FOOD POISONING (E.G. BACTERIA
STRAINS SUCH AS E.COLI).

» To reduce the risk of under cooked meat cut open to ensure it is cooked all the way through internally.

35
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COLOUR AND THERE SHOULD BE NO TRACES OF PINK/RED JUICE OR MEAT COLOURING.

& CAUTION: IF MEAT HAS BEEN COOKED SUFFICIENTLY THE MEAT JUICES SHOULD BE CLEAR IN

*  Pre-cooking of larger meat or joints is recommended before finally cooking on your barbecue.
«  After cooking on your barbecue always clean the grill cooking surfaces and utensils.

The control panel

02 01
!
¥
\
\\
Smay
03
1. Off position 4. Ignition control knob
2. High position 5. Ignition button

3. Low position

Lighting the appliance

1. If the appliance has a lid/hood, open it.

2. Ensure all knobs are in the off position. Open the gas control valve on the gas bottle or regulator.

3. Push and turn the ignition control knob to the high position. Press and hold the ignition button 2~5 seconds until the burner is lit.

4. If burner fails to ignite, turn control knob to the off position and turn gas off at the bottle or regulator. Wait five minutes, then repeat the above
steps.

5. If the appliance still fails to light, please refer to the manual ignition instructions in section below.

6. After successful lighting, light the adjacent burners.

7. After successful lighting, light each burner as desired.

8. After ignition, the burners should be burned at the high position for 3-5 minutes in order to preheat the appliance. This process should be done

before every cooking session.
9. After completion of preheating, turn the burners to low position for best cooking results.

Manual lighting instructions

1. If the appliance has a lid/hood, open it.
2. Ensure all knobs are in the OFF position. Open the gas control valve on the gas bottle or regulator.
3. Insert lit match through the match-lighting hole on either left or right side of the appliance.

4. Push and turn the control knob anti-clockwise to the high position.
5. After successful lighting, light the other burners as desired.
6.

before every cooking session.
7. After completion of preheating, turn the burners to their low position for the best cooking results.
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After each use
End of cooking session

» After each cooking session, turn the appliance burners to the “high” position and burn for 5 minutes. This procedure will burn off cooking residue,
thus making cleaning easier.

& IMPORTANT: KEEP THE HOOD/LID (IF PRESENT) OPEN DURING THE CLEANING.

» Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning.
» Check and tighten all screws and bolts, etc on the appliance.

Turning off your appliance

*  When you have finished using your appliance, turn all the control valves fully clockwise to the “Off” position, then switch off the gas at the bottle.
Wait until the appliance is sufficiently cool before closing the hood/lid.
* Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning or moving.

Troubleshooting
Problem Possible Cause Solution
LP gas cylinder is empty Replace with full cylinder
Faulty regulator Have regulator checked or replace
Obstructions in burner Clean burner
Burner will not light using the Obstructions in gas jets or gas hose Clean jets and gas hose
ignition system Electrode wire is loose or disconnected on electrode or ignition unit | Reconnect wire
Electrode or wire is damaged Change electrode and wire
Faulty pushbutton ignitor (for models with push button ignition) Change ignitor
Ignitor battery has run out (for models with electronic ignition) Change battery (AAA type)
LP gas cylinder is empty Replace with full cylinder
Faulty regulator Have regulator checked or replace
Burner will not light with a match
Obstructions in burner Clean burner
Obstructions in gas jets or gas hose Clean jets and gas hose
LP gas cylinder too small Use larger cylinder
Low flame or flashback (fire in Obstructions in burner Clean burner
burner tube— a hissing or roaring
noise may be heard) Obstructions in gas jets or gas hose Clean jets and gas hose
Windy conditions Use unit in a more sheltered position
Gas valve knob difficult to turn Gas valve jammed Replace gas valve
37
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FR
Avant de commencer

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Les bouteilles de propane sont recommandées pour une utilisation toute I'année, méme en hiver.

2. Ce produit est prévu pour étre utilisé avec du gaz en bouteille GPL exclusivement. (Un détendeur conforme a la norme EN16129 de 28 mbar doit
étre utilisé pour le gaz butane ou de 37 mbar pour le gaz propane.)

3. Ne jamais utiliser de détendeur réglable avec ce produit.

En cas d'utilisation d’'une bouteille de gaz qui ne rentre pas dans le compartiment prévu, veuillez poser la bouteille de gaz sur le sol, a c6té du
barbecue.

02

Le test de fuite

IMPORTANT: PROCEDEZ AU TEST DE DETECTION DES FUITES DANS UN ESPACE BIEN VENTILE AVANT
TOUTE UTILISATION.

NE JAMAIS UTILISER UNE FLAMME NUE POUR DETECTER LES FUITES DE GAZ. NE PAS ALLUMER LAPPAREIL PENDANT LE TEST.
Vérifiez que tous les boutons de commande de I'appareil sont sur la position “OFF”.

Raccordez correctement la bouteille de gaz a I'appareil comme dans la section précédente.

Ouvrez la vanne de la bouteille de gaz.

Pour détecter les fuites, appliqguez au pinceau une solution a parts égales d’eau et de savon liquide sur tous les raccords du circuit de gaz :
vannes, tuyau, détendeur et I'ecrou hexagonal.

OBSERVEZ : si des bulles apparaissent n’importe ou sur les raccords, cela indique une fuite.

Aprés le test de détection des fuites, essuyez toujours tous les raccords.

Coupez I'alimentation en gaz et resserrez tous les raccords.

Recommencez le test. S'’il se forme a nouveau des bulles, n'utilisez pas I'appareil. Pour obtenir de l'aide, veuillez contacter votre revendeur.
0 Effectuez le test de détection des fuites tous les ans et chaque fois que la bouteille de gaz est retirée ou remplacée.

ahrhwN =
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Avant chaque utilisation
IMPORTANT: PROCEDEZ AU TEST DE DETECTION DES FUITES DANS UN ESPACE BIEN VENTILE AVANT

& TOUTE UTILISATION.

IMPORTANT: LE COUVERCLE DOIT ETRE OUVERT AU COURS DU PRECHAUFFAGE.

« Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n’attachent a la grille de cuisson, utilisez une brosse a long manche pour appliquer un léger
film d’huile végétale ou de cuisson.

REMARQUE : Suite a la premiére cuisson, la couleur de la peinture est susceptible de s’altérer [égérement. Il s’agit d’'un effet normal et prévisible.

Informations sur la cuisson des aliments

* Veuillez lire et suivre ces recommandations lors de I'utilisation du barbecue pour la cuisson d’aliments.

* Lavez-vous TOUJOURS les mains avant ou apres avoir manipulé de la viande crue et avant de manger.

*  Tenez TOUJOURS la viande crue a distance de la viande cuite et des autres aliments.

« Avant la cuisson, assurez-vous que les grilles de cuisson et les accessoires du barbecue sont propres et exempts de résidus de nourriture.
* Nutilisez PAS les mémes ustensiles pour manipuler les aliments crus et cuits.

* Assurez-vous que toutes les pieces de viande sont bien cuites avant de les manger.

ATTENTION: MANGER DE LA VIANDE CRUE OU A PEINE CUITE PEUT CAUSER DES
EMPOISONNEMENTS ALIMENTAIRES (P. EX. LES SOUCHES DE BACTERIES COMME E.COLI).

* Pour réduire les risques liés a une viande qui n’a pas été suffisamment cuite, coupez le morceau de viande au milieu pour vérifier qu’il est cuit a
coeur.

« La précuisson des pieces de viande de plus grande taille ou des rétis est recommandée avant la cuisson sur le barbecue.

* Aprés utilisation de votre barbecue, nettoyez toujours les grilles de cuisson et les ustensiles utilisés.
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Le panneau de controle

02 01

\\

Smay
03
1. Position «OFF» 4. Bouton de commande d’allumage
2. Position grand feu 5. Bouton d’allumage

3. Position petit feu

Allumage de l'appareil

1. Sil'appareil est équipé d’'un couvercle, ouvrez-le.

2. Vérifiez que tous les boutons sont en position “OFF”. Ouvrez la vanne de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

3. Appuyer sur le bouton de commande d’allumage tout en le tournant sur la position de flammes hautes. Appuyer sur le bouton d’allumage et le
maintenir enfoncé pendant 2 a 5 secondes jusqu’a ce que le brdleur s’allume.

4. Sivous ne parvenez pas a allumer le braleur aprés plusieurs essais, mettez le bouton de commande en position “OFF” et fermez le gaz sur la
bouteille ou sur le détendeur. Attendez cing minutes, puis répétez les étapes ci-dessus.

5. Sil'appareil ne peut toujours pas étre allumé, veuillez vous reporter aux instructions de la section «allumage manuel de I'appareil» pour I'allumer

manuellement.

Une fois l'allumage réussi, allumer les brileurs adjacents.

Une fois I'allumage réussi, enclenchez chaque brileur a votre convenance.

8. Apres les avoir allumés, laissez les brileurs sur grand feu pendant 3 a 5 minutes afin de préchauffer 'appareil. Ce processus doit étre exécuté
avant toute session de cuisson.

9. AVissue du préchauffage, ramenez les brileurs sur petit feu pour de meilleurs résultats de cuisson.

No

Allumage manuel de I'appareil

1. Sil'appareil est équipé d’'un couvercle, ouvrez-le.
2. \Vérifiez que tous les boutons de commande sont en position “OFF”. Ouvrez la vanne de gaz sur la bouteille ou le détendeur.
3. Introduisez une allumette enflammée dans le trou prévu a cet effet sur le c6té gauche ou droit de I'appareil.

/_\.
(=T T 1]

4. Appuyez sur le bouton de commande et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le mettre sur grand feu.
5. Une fois l'allumage réussi, enclenchez les autres brileurs a votre convenance.
6. Aprés les avoir allumés, laissez les brileurs sur grand feu pendant 3 & 5 minutes afin de préchauffer 'appareil. Ce processus doit étre exécuté

avant toute session de cuisson.
7. ATlissue du préchauffage, ramenez les brileurs sur petit feu pour de meilleurs résultats de cuisson.

40
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Aprés chaque utilisation

Fin d’une séance de cuisson

» Aprés chaque session de cuisson, réglez les brileurs de I'appareil sur grand feu et laissez-les allumés ainsi pendant 5 minutes. Cette procédure
permet d’incinérer les résidus de cuisson pour faciliter le nettoyage.

A

NETTOYAGE.

* Assurez-vous que l'appareil et ses composants sont suffisamment refroidis avant de les nettoyer.
* ContrOlez et resserrez toutes les vis, boulons, etc.

Extinction de votre appareil

» Apres chaque utilisation, tournez a fond tous les boutons de commande dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position “OFF”, puis
coupez le gaz sur la bouteille. Attendez pour fermer le couvercle que I'appareil soit suffisamment refroidi.
« Assurez-vous que l'appareil et ses composants sont suffisamment refroidis avant de les nettoyer ou de les déplacer.

Dépannage

IMPORTANT: MAINTENEZ LE COUVERCLE (S’IL EST PRESENT) OUVERT LORS DE CETTE ETAPE DE

Problémes

Causes possibles

Solutions

La bouteille de gaz est vide

Remplacez la bouteille vide

Le régulateur est défectueux

Faites contréler et remplacer le
régulateur

Les trous des brlleurs sont bouchés

Nettoyez les brileurs

Les gicleurs ou tuyaux de gaz sont bouchés

Nettoyez les gicleurs ou tuyaux de gaz

Les braleurs ne s’allument
pas lorsque j'utilise le systéme
d’allumage

Le fil de I'électrode est desserré ou déconnecté de I'électrode ou
du circuit d’allumage

Reconnectez le fil

L'électrode ou le fil est endommagé

Changez I'électrode et le fil

Le bouton allumeur est défectueux
(pour les modeles avec allumage par bouton-poussoir)

Changez le bouton allumeur

La pile ne fonctionne plus (pour les modéles avec allumage
électronique)

Remplacer la batterie (Batterie AAA)

La bouteille de gaz est vide

Remplacez la bouteille vide

Les brlleurs ne s’allument pas avec

Le régulateur est défectueux

Faites contréler et remplacer le
régulateur

une allumette

Les trous des brlleurs sont bouchés

Nettoyez les brlleurs

Les gicleurs ou tuyaux de gaz sont bouchés

Nettoyez les gicleurs ou tuyaux de gaz

La bouteille de gaz est trop petite

Utilisez une bouteille plus grande

Flamme faible ou retour de flamme

Les trous des brlleurs sont bouchés

Nettoyez les braleurs

(feu a I'intérieur du tube du brdleur —
on entend un bruit de sifflement ou

Les gicleurs ou tuyaux de gaz sont bouchés

Nettoyez les gicleurs ou tuyaux de gaz

de bruissement)

Temps venteux

Placez I'appareil dans un endroit plus
protégé

Le bouton du robinet de gaz est
difficile a tourner

Le robinet de gaz est bloqué

Remplacez le robinet de gaz

5063022508102_MNL_IN_V05.indb 41

41

10/25/2024 2:16:41 PM




PL
Przed rozpoczeciem uzytkowania

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Grill nadaje sie wytacznie do uzytku z butlami gazowymi LPG. (Do mieszanek propan/butan - 37 mbar).
2. NIGDY nie uzywaj regulowanego reduktora wraz z urzgdzeniem.

W przypadku korzystania z butli z gazem, ktora nie miesci sie w przeznaczonej do tego komorze, butle z gazem nalezy potozy¢ na podtodze
obok grilla.

02

Test na ulatnianie si¢ gazu

& WAZNE: PRZEPROWADZ TEST PRZED UZYCIEM, W MIEJSCU Z DOBRA WENTYLACJA.

1. NIGDY NIE UZYWAJ OTWARTEGO OGNIA DO PRZEPROWADZENIA TESTU. NIE WLACZAJ GRILLA PODCZAS PRZEPROWADZANIA
TESTU.

Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sie na pozyciji off (wytgczony).

Podtgcz butle gazowg do grilla, jak opisano w poprzednim rozdziale.

Otworz zawor regulujacy butli gazowe;.

Sprawdz, czy gaz sie ulatnia poprzez rozprowadzenie roztworu ztozonego z 2 wody i %2 mydta (Srodka do zmywania naczyn) na wszystkich
ztgczeniach gazowych, ztgczeniach weza, ztgczeniach regulatora oraz zacisku weza.

OBSERWUUJ - jesli nad ktérgkolwiek czescig ztgczen utworzg sie babelki, ulatnia sie stamtad gaz.

Po zakonczeniu testu wytrzyj roztwor ze wszystkich ztgczen.

Wytgcz doptyw gazu i dokre¢ wszystkie ztgcza.

Powtérz test. Jesli bgbelki ponownie sie utworzg, nie uzywaj grilla. Skontaktuj sie z lokalnym sprzedawca.

0 Przeprowadzaj test raz do roku oraz gdy butla gazowa jest usuwana lub wymieniana.

aoRr0D

soeNo

42

5063022508102_MNL_IN_V05.indb 42 10/25/2024 2:16:41 PM



Przed kazdym uzyciem

& WAZNE: PRZEPROWADZ TEST NA ULATNIANIE SIE GAZU W MIEJSCU Z DOBRA WENTYLACJA,.

& WAZNE: PODCZAS NAGRZEWANIA OSEONA POWINNA BYC OTWARTA.

* Aby pozywienie nie przywierato do grilla, przed kazdym grillowaniem nat6z ciekng warstwe oleju do smazenia lub oleju warzywnego przy
pomocy dtugiego pedzla z uchwytem.

UWAGA: Przy pierwszym grillowaniu kolor farby moze sie lekko zmieni¢. Jest to normalne zjawisko i nalezy sie go spodziewac.

Informacje dotyczace przygotowywania potraw

» Nalezy przeczytac¢ ponizsze zalecenia i przestrzegac ich podczas korzystania z grilla.

* Nalezy ZAWSZE my¢ rece przed kontaktem z nieugotowanym miesem lub po oraz przed spozyciem positku.

* Nalezy ZAWSZE trzyma¢ surowe mieso z dala od ugotowanego oraz innego pozywienia.

*  Przed przystgpieniem do gotowania nalezy upewnic sie, ze powierzchnie grilla i akcesoria grillowe sg wolne od za-brudzen i resztek jedzenia.
» Do kontaktu z zywnoscig ugotowang i nieugotowang nalezy uzywa¢ OSOBNYCH przyborow.

* Przed jedzeniem nalezy upewni¢ sie, ze mieso jest odpowiednio dogotowane.

UWAGA: SPOZYWANIE SUROWEGO LUB NIEDOGOTOWANEGO MIESA MOZE SPOWODOWAC
ZATRUCIE POKARMOWE (NP. SZCZEPEM BAKTERII E. COLI).

* Aby zmniejszy¢ ryzyko niedogotowania migsa, nalezy je nacig¢ i sprawdzié, czy jest catkowicie dogotowane w srodku.
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DOGOTOWANIA, A SOKI LUB MIESO O ROZOWYM/CZERWONYM KOLORZE SWIADCZA O
NIEDOGOTOWANIU.

* Przed wytozeniem wigkszych porcji miesa na grill zaleca sig ich wstepne podgotowanie.
* Po zakonczeniu korzystania z grilla zawsze czysci¢ powierzchnie gotowania i przybory.

C UWAGA: PRZEJRZYSTE SOKI WYPLYWAJACE Z MIESA SWIADCZA O DOSTATECZNYM STOPNIU

Panel kontroln

02 01

\\

Saay

03

1. Wyltaczone (OFF) 4. Pokretto sterujgce zaptonu
2. Pozycja ,high” (wysoka temperatura) 5. Przycisk zaptonu
3. Pozycja ,low” (niska temperatura)

Zapalanie grilla

1. Jesli urzadzenie wyposazone jest w pokrywe/okap, nalezy je otworzyc¢.

2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sie na pozyc;ji off (wytgczony). Otwdrz zawoér regulujgcy na butli gazowej lub reduktorze.

3. Nacisng¢ i obroci¢ pokretto sterujgce zaptonu do potozenia ,HIGH”. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk zaptonu przez 2-5 sekund, az palnik sie
zapali.

4. Jesli palnik sie nie zapali, przekre¢ pokretto na pozycje off (wytaczony) i wytgcz gaz na butli lub reduktorze. Poczekaj pie¢ minut, a nastepnie
powtdrz wyzej opisane kroki.

5. Jesli grill wcigz sie nie zapali, postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi manualnego zapalenia znajdujgcymi sie ponize;j.

6. Po udanym zapaleniu zapali¢ pozostate palniki.

7. Po udanym zapaleniu, zapal palniki zgodnie z oczekiwaniami.

8. Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ na pozycji high (wysoka temperatura) przez 3-5 minut, aby nagrzac¢ grilla. Nalezy robi¢ tak przed kazdym

gotowaniem.
9. Po nagrzaniu grilla, przekre¢ palniki na pozycje low (niska temperatura), aby osiagna¢ jak najlepsze wyniki.

Wskazoéwki dotyczgce manualnego zapalania grilla.

1. Jesli urzadzenie wyposazone jest w pokrywe/okap, nalezy je otworzy¢.
2. Upewnij sie, ze wszystkie pokretta grilla znajduja sig na pozyc;ji off (wytgczony). Otwdrz zawor regulujgcy na butli gazowej lub reduktorze.
3. Witoz zapalong zapatke przez otwor znajdujacy sie po lewej lub prawej stronie grilla.
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4. Nacisnij i przekre¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na pozycje high (wysoka temperatura).

o

Po udanym zapaleniu, zapal inne palniki wedtug uznania.

6. Po zapaleniu palniki powinny sie pali¢ na pozycji high (wysoka temperatura) przez 3-5 minut, aby nagrzac¢ grilla. Nalezy robi¢ tak przed kazdym

gotowaniem.

7. Ponagrzaniu grilla, przekre¢ palniki na pozycje low (niska temperatura), aby osiagna¢ jak najlepsze wyniki.

Po kazdym uzyciu

Zakonczenie grillowania

¢ Po kazdym grillowaniu, ustaw palniki grilla na pozycje “high” (wysoka temperatura) i poczekaj 5 minut. Pomoze to spali¢ resztki pozywienia
pozostate po grillowaniu, jednoczes$nie czynigc czyszczenie tatwiejszym.

& WAZNE: PODCZAS CZYSZCZENIA, OSLONA/POKRYWA (JESLI WYSTEPUJE) MUSI BYC OTWARTA.

*  Przed czyszczeniem upewnij sie, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.
*  Dokrec¢ wszystkie sruby itp. na grillu.

Wytaczanie grilla

» Po skonczeniu uzywania grilla, przekre¢ wszystkie zawory w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara na pozycje “Off” (wytaczony), a
nastepnie wytgcz butle gazowg. Przed zamknieciem ostony/ pokrywy poczekaj, az grill wystarczajgco ostygnie.
» Przed czyszczeniem lub przestawieniem na inne miejsce upewnij sie, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa Przyczyna

Rozwigzanie

Palnik nie zapala sig przy uzyciu
zapalnika

Butla gazowa jest pusta

Wymien na petng butle gazowg

Reduktor zostat uszkodzony

Oddaj reduktor do sprawdzenia lub wymien

Palnik jest zablokowany

Wyczys$¢ palnik

Blokada w dyszach gazowych lub wezu gazowym

Wyczys$¢ dysze i waz

Przewaod elektrody jest luzny lub roztgczony na elektrodzie lub
jednostce zaptonowe;.

Ponownie podtgcz przewod.

Elektroda lub przewdd jest uszkodzony

Wymien elektrode i przewod.

Zapalnik zostat uszkodzony (dla modeli z przyciskiem zaptonu)

Wymien zapalnik

Bateria sie wyczerpata (dla modeli z zaptonem elektrycznym)

Wymien baterig (Bateria AAA)

Palnik nie zapala sig przy uzyciu
zapafki

Butla gazowa jest pusta

Wymien na petng butle gazowg

Reduktor zostat uszkodzony

Oddaj reduktor do sprawdzenia lub wymien

Palnik jest zablokowany

Wyczys¢ palnik

Blokada w dyszach gazowych lub wezu gazowym

Wyczys$¢ dysze i waz

Maty ptomien lub przeptyw
wsteczny (ogien w przewodzie
palnika - mozliwy syczacy lub
huczacy dzwiek)

Butla gazowa jest zbyt mata

Uzyj wigkszej butli

Blokada w palniku

Wyczys¢ palnik

Blokada w dyszach gazowych lub wezu gazowym

Wyczysc¢ dysze i waz

Wietrzne warunki

Uzyj grilla w bardziej ostonietym miejscu

Zawor pokretta trudny do
przekrecenia

Zawor gazu zablokowany

Wymien zawor gazu
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RO
Inainte de a incepe

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Acest gratar este proiectat numai pentru folosirea cu GPL imbuteliat.
2. Nu folositi NICIODATA un regulator reglabil cu acest gratar.

Daca folositi o butelie de gaz care nu se potriveste in compartimentul dedicat, va rugam sa puneti butelia de gaz pe podea, alaturi de gratar.

Testarea scurgerilor

& IMPORTANT: VERIFICATI TESTUL DE SCURGERI INAINTE DE FOLOSIREA INTR-O ZONA BINE VENTILATA.

N

NU FOLOSITI NICIODATA O FLACARA DESCHISA / ASCUNSA PENTRU TESTAREA SCURGERILOR, NU APRINDETI GRATARUL IN
TIMPUL TESTULUI DE SCURGERI.

Asigurati-va ca toate butoanele de control sunt in pozitia oprit.

Racordati corect cilindrul de gaz la gratar conform sectiunii anterioare.

Deschideti ventilul de control al cilindrului de gaz.

Verificati contra scurgerilor prin aplicarea cu peria a unei solutii de 2 apa si ¥2 sapun (de spalat lichid) pe toate racordurile sistemului de gaz,
inclusiv toate racordurile ventilului, ale furtunului, ale regulatorului si clema basculanta.

OBSERVATI: daca apar bule deasupra oricarei parti a racordurilor, acolo exista o scurgere.

Stergeti intotdeauna amestecul de solutie de pe toate racordurile, dupa testul de scurgeri.

Opriti gazul si strangeti toate legaturile.

Repetati testul. Daca se formeaza din nou bule, nu folositi gratarul. Luati legatura cu furnizorul dvs. pentru ajutor.

0 Faceti testul de scurgeri anual si ori de cate ori este scoasa sau inlocuita butelia.

gk wnN

seeNo
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inainte de fiecare utilizare
IMPORTANT: VERIFICATI TESTUL DE SCURGERI INAINTE DE FOLOSIREA INTR-O ZONA BINE

& VENTILATA.

IMPORTANT: CALOTA TREBUIE SA FIE DESCHISA IN TIMPUL PREINCALZIRII.

* Pentru a preveni lipirea alimentelor de grilul de prajire, va rugam sa folositi o perie cu coada lunga pentru a aplica un strat subtire de ulei de gatit
sau ulei vegetal inainte de fiecare prajire.

NOTA: Cand prajiti pentru prima daté, culorile de vopsire se pot modifica usor. Acest lucru este normal si este de asteptat.

Informatii privind gatirea alimentelor

Cititi si respectati aceste sfaturi atunci cand gatiti pe gratar.

Spalati-véd INTOTDEAUNA pe maini inainte sau dupa ce ati pus mana pe carne crudé si inainte de a manca.
Pastrati INTOTDEAUNA carnea cruda departe de cea gatita si de alte alimente.

Tnainte de a gati, asigurati-va c& suprafetele gratarului si ustensilele sunt curate si fira resturi de alimente vechi.
NU utilizati aceleasi ustensile pentru a manipula alimentele gatite si negatite.

Asigurati-va ca toate bucatile de carne sunt gatite bine inainte de a le consuma.

ATENTIE: CONSUMAREA CARNII CRUDE SAU GATITE INSUFICIENT POATE PROVOCA INTOXICATII
ALIMENTARE (DE EX. CU TULPINI DE BACTERII PRECUM E. COLI).

e o o o o o

» Pentru a reduce riscul de gatire insuficienta a carnii, taiati-o ca sa va asigurati ca este gatita in intregime la interior.
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ATENTIE: ATUNCI CAND CARNEA ESTE GATITA SUFICIENT, SUCUL ACESTEIA AR TREBUI SA FIE
TRANSPARENT SI SA NU EXISTE URME DE SUC ROZ/ROSU SAU DE CULOAREA CARNII.

» Serecomanda gatirea prealabila a bucatilor si halcilor de carne mai mari, inainte de a le prepara in cele din urma pe gratar.
« Dupa gatirea pe gratar, curatati intotdeauna suprafetele de gatire ale gratarului si ustensilele.

Panoul de control

02 01

\\

p T
03
1. Pozitia OPRIT (OFF) 4. Butonul de control pentru aprindere
2. Pozitia de sus 5. Butonul de aprindere
3. Pozitia de jos

Aprinderea gratarului

1. Deschideti capacul/calota. Daca aparatul are un capac/calota, deschideti-l/o.

2. Asigurati-va ca toate butoanele sunt in pozitia oprit. Deschideti ventilul de control al gazului de la butelie sau regulator.

3. Tmpinge si roteste butonul de control pentru aprindere in pozitia flacara mare. Tmpinge si mentine butonul de aprindere 2-5 secunde pana cand
arzatorul se aprinde.

4. Daca arzatorul nu se aprinde, rotiti butonul de control in pozitia oprit si opriti gazul de la butelie sau regulator. Asteptati cinci minute apoi repetati
etapele de mai sus.

5. Daca gratarul tot nu se aprinde, vedeti instructiunile pentru aprinderea manuala din sectiunea de mai jos.

6. Dupa ce ai reusit sa aprinzi, porneste arzatoarele adiacente.

7. Dupa aprindere, aprindeti fiecare arzator asa cum doriti.

8. Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia de sus timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie efectuat

inainte de fiecare prajire.
9. Dupa incheierea preincalzirii, mutati arzatoarele in pozitia de jos pentru cele mai bune rezultate de prajire.

Instructiuni de aprindere manuala

1. Deschideti capacul/calota. Daca aparatul are un capac/calota, deschideti-l/o.
2. Asigurati-va ca toate butoanele sunt in pozitia oprit. Deschideti ventilul de control al gazului de la butelie sau regulator.
3. Introduceti chibritul de aprindere prin gaura pentru aprindere cu chibritul din partea stanga sau dreapta a gratarului.

4. Tmpingeti si rotiti butonul de control in sens antiorar cétre pozitia de sus.
5. Dupa aprindere, aprindeti celelalte arzatoare asa cum doriti.
6. Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia de sus timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul. Acest proces trebuie efectuat

inainte de fiecare prajire.
7. Dupa incheierea preincalzirii, mutati arzatoarele in pozitia de jos pentru cele mai bune rezultate de prajire.
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Dupa fiecare utilizare
incheierea prajirii

» Dupa fiecare prajire, puneti arzatoarele pe pozitia de sus si ardeti-le timp de 5 minute. Acest procedeu va arde resturile de prajire, ceea ce va
face mai usoara curatarea.

& IMPORTANT: TINETI CALOTA/CAPACUL (DACA EXISTA) DESCHIS(A) IN TIMPUL CURATARII.

» Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare.
» \Verificati si strangeti toate suruburile si bolfurile, etc. de la gratar.
Oprirea gratarului

» Cand ati terminat de folosit gratarul, rotiti toate ventilele de control complet in sens orar in pozitia “Off”, apoi opriti gazul de la butelie. Asteptati
pana cand gratarul este suficient de rece inainte de a inchide calota/capacul.
» Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare sau mutare.

Ghid de depanare

Problema Cauza posibila Solutia
Cilindrul de GPL este gol Tnlocuiti-l cu un cilindru plin
Regulator defect Verificati sau inlocuiti regulatorul
Blocari in arzator Curatati arzatorul

Blocari in duzele de gaz sau furtunele de gaz Curdfali duzele de gaz si furtunele de

Arzatorul nu se aprinde folosind gaz
sistemul de aprindere

Firul electrodului este slabit sau desfacut de la electrod sau

unitatea de aprindere Reconectati firul

Electrodul sau firul sunt deteriorate Tnlocuiti electrodul sau firul

Butonul aprinzatorului este defect Tnlocuiti aprinzétorul

Bateria aprinzatorului s-a descarcat Tnlocuiti bateria (Bateria AAA)

Cilindrul de GPL este gol Tnlocuiti cu un cilindru plin

Regulator defect Verificati sau inlocuiti regulatorul
Arzatorul nu se aprinde cu un chibrit | gocari in arzator Curatati arzatorul

Blocari in duzele de gaz si furtunele de gaz Curdtati duzele de gaz si furtunele de

gaz
Cilindrul de GPL prea mic Folositi un cilindru mai mare
Blocari in arzator Curatati arzatorul

Flacara mica sau rgtur al flacarii (ch Curtat duzele orunelo g
in teava arzatorului— se poate auzi 0 | Bjocari in duzele de gaz si furtunele de gaz uratati duzele de gaz si furtunele de
pocnitura sau un suierat) gaz

Folositi gratarul intr-o poztie mai

Vreme cu vant adapostita

Butonul ventilului de gaz greu de rotit | Ventil de gaz gripat Tnlocuiti ventilul de gaz
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ES
Before you start

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Esta parrilla esta hecha para uso solo con cilindros de gas licuado GPL. (Se debe usar un regulador de 28 mbar para gas Butano o uno de
37 mbar para gas Propano).
2. NUNCA use un regulador ajustable con esta parrilla.

En caso de que use una bombona de gas que no encaje en el compartimento especifico, coléquela en el suelo, junto a la barbacoa.

02

Prueba de fugas

& IMPORTANTE: ANTES DE USAR, REALICE LAS PRUEBAS DE FUGAS EN UN LUGAR BIEN VENTILADO.

1. NUNCA USE UNA FLAMA ABIERTA / DESNUDA PARA LAS PRUEBAS DE FUGAS. NO ENCIENDA LA PARRILLA DURANTE LA PRUEBA
DE FUGAS.

Confirme que todos los seguros estan en la posicion de apagado.

Conecte el cilindro de gas a la parrilla como lo muestra la seccién anterior.

Abra la valvula de control del cilindro de gas.

Busque fugas cubriendo la manguera y sus uniones con una solucion de 1/2 agua y 1/2 detergente (liquido para lavar vajillas). Cubra también
todas las conexiones de valvulas, conexiones de la manguera, conexiones del regulador y abrazaderas.

OBSERVE: Si aparecen burbujas en cualquier parte de las uniones, entonces hay una fuga.

Quite siempre la solucién de agua y detergente de todas las conexiones después de realizar la prueba de fugas.

Apague el gas y apriete todas las uniones.

Repita la prueba. Si se forman burbujas nuevamente, no use la parrilla. Contacte a su proveedor local para obtener ayuda.

0 Realice la prueba de fugas una vez al afio y cada vez que saque o reemplace el cilindro de gas.

aoRr0D

soeNo

50

5063022508102_MNL_IN_V05.indb 50 10/25/2024 2:16:43 PM



Antes de cada uso
IMPORTANTE: EN UN LUGAR BIEN VENTILADO, REALICE UNA PRUEBA DE FUGAS DE GAS ANTES DE

AN R
A

IMPORTANTE: LA CAMPANA DEBIERA PERMANECER ABIERTA DURANTE EL PRE-CALENTADO.

« Para evitar que los alimentos se peguen a la parrilla, use un cepillo con un mango largo para aplicar una cobertura de aceite vegetal antes de
cocinar con ella.

NOTA: Al cocinar por primera vez, los colores de la pintura podrian cambiar ligeramente. Esto es normal y no debe sorprenderle.

Informacion sobre el cocinado de los alimentos

Lea y siga estos consejos cuando vaya a cocinar con su barbacoa.

Lavese SIEMPRE las manos antes y después de manipular carne sin cocinar, y antes de comer.

Mantenga SIEMPRE la carne cruda alejada de la carne cocinada y de otros alimentos.

Antes de cocinar, compruebe que las superficies de la parrilla y las herramientas de la barbacoa estén limpias y sin restos de alimentos.
NO utilice los mismos utensilios para manipular comidas cocinadas y sin cocinar.

Compruebe que la carne esta bien hecha antes de comerla.

PRECAUCION: EL CONSUMO DE CARNE CRUDA O POCO HECHA PUEDE CAUSAR INTOXICACIONES
ALIMENTARIAS (P. EJ., CEPAS DE BACTERIAS DE E. COLI).

e o o o o o

» Para reducir el riesgo de consumo de carne poco hecha, cértela para comprobar que esta completamente hecha por dentro.
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TRANSPARENTES Y NO DEBERIA HABER RESTOS DE JUGOS ROSADOS/ROJOS NI DEBERIAN VERSE
ESTOS COLORES EN LA CARNE.

* Serecomienda la coccion previa de piezas de carne mas grandes antes de terminar de cocinarlas en la barbacoa.
« Después de cocinar en su barbacoa, limpie siempre la superficie de la parrilla y los utensilios.

C PRECAUCION: S| LA CARNE ESTA LO SUFICIENTEMENTE HECHA, SUS JUGOS DEBERIAN SER

El panel de control

02 01

\\

Smay
03
1. Posicién de apagado (OFF) 4. Perilla de control del encendido
2. Posicion alto 5. Boton de encendido

3. Posicién Bajo

Encender la parrilla

1. Si el aparato tiene una tapa/cubierta, abrala o quitela.

2. Asegurese de que todas las perillas estan en la posicion de apagado. Abra la valvula de control de gas en el cilindro de gas o en el regulador.
3. Empuje y gire la perilla de control del encendido a la posicion alta. Mantenga pulsado el botédn de encendido durante 2-5 segundos hasta que se
encienda el quemador.

Si el quemador no se enciende, mueva la perilla de control hacia la posicién de apagado asi como también el regulador del cilindro de gas.
Espere cinco minutos y repita los pasos.

Si la parrilla sigue sin encender, lea el manual de instrucciones de encendido.

Tras el encendido, encienda los quemadores adyacentes.

Luego de tener éxito al encender la parrilla, encienda cada quemador segun lo desee.

Luego de encender la parrilla, los quemadores debieran mantenerse en la posicion alta por 3-5 minutos para pre-calentar la parrilla. Este
proceso de debiera realizar antes de cocinar con la parrilla.

9. Luego de pre-calentar la parrilla, mueva los quemadores a la posicion baja para obtener mejores resultados de coccion.

&

®~No o

Instrucciones de encendido manual

1. Si el aparato tiene tapa o cubierta, abrala o quitela.
2. Asegurese de que todas las perillas estan en la posicion de apagado. Abra la valvula de control de gas en el cilindro de gas o en el regulador.
3. Inserte un cerillo encendido en el costado izquierda o derecho de la parrilla (en el agujero destinado para esto).
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4. Presioney gire la perilla de control en el sentido contrario de las manecillas del reloj hasta alcanzar la posicién de potencia alta.

o

Luego de tener éxito al encender la parrilla, encienda los demas quemadores segun lo desee.

6. Después de encender la parrilla, los quemadores debieran funcionar en potencia alta durante 3-5 minutos para pre-calentar la parrilla. Este
proceso debiera hacerse antes de cualquier sesion de coccién.
7. Luego de terminar el proceso de pre-calentado, mueva los quemadores hasta la posicion de potencia baja para obtener mejores resultados de

coccion.

Después de cada uso

Fin del proceso de coccion

» Después de cada uso, mueva los quemadores hacia la posicion de potencia “alta” (high) y déjelos asi por 5 minutos. Esto quemara los residuos
de grasa, facilitando el proceso de limpieza.

& IMPORTANTE: MANTENGA LA TAPA/ CAMPANA (S| HUBIERA) ABIERTA DURANTE LA LIMPIEZA.

» Asegurese de que la parrilla y sus componentes estan lo suficientemente frios antes de limpiarla.

« Verifique y apriete todos los pernos, tornillos, etc. de la parrilla.

Coémo apagar su parrilla

* Cuando haya terminado de usar su parrilla, mueva todas las valvulas de control completamente hacia la posicion de “Apagado” (Off), en el

sentido contrario a las manecillas del reloj; luego, corte el gas desde el cilindro. Espere hasta que la parrilla esté lo suficientemente fria antes de

cerrar la tapa/campana.

* Asegurese de que todos los componentes de la parrilla estan lo suficientemente frios antes de limpiarla o moverla.

Resolucion de problemas

Problema

Causa posible

Solucién

El quemador no enciende
utilizando el sistema de
encendido

El cilindro de gas GPL esta vacio

Reemplace con un cilindro lleno

Regulador con fallas

Verifique el regulador o cambielo

Obstrucciones en el quemador

Limpie el quemador

Obstrucciones en las salidas de gas o en la manguera

Limpie las salidas y la manguera

El alambre del electrodo esta suelto o desconectado en el electrodo o unidad

de ignicion

Reconecte el alambre

El electrodo o el alambre estan dafiados

Cambie el electrodo y el alambre

El boton del encendedor falla
(para modelos con botén encendedor)

Cambie el encendedor

La bateria del encendedor se agotd
(para modelos con encendido electronico)

Reemplazar la bateria
(Bateria AAA)

El quemador no enciende
utilizando cerillos

El cilindro de gas PL est4 vacio

Reemplace con un cilindro lleno

Regulador con fallas

Verifique el regulador o cambielo

Obstrucciones en el quemador

Limpie el quemador

Obstrucciones en las salidas de gas o en la manguera

Limpie las salidas y la manguera

Flamas débiles o en sentido
contrario (fuego en el tubo
del quemador, podria oirse un
sonido de rugido o pitidos)

El cilindro de gas PL es muy pequefio

Use un cilindro mas grande

Obstrucciones en el quemador

Limpie el quemador

Obstrucciones en las salidas de gas o en la manguera

Limpie las salidas y la manguera

Condiciones climaticas con viento

Use la parrilla en un lugar mas
protegido

Cuesta trabajo mover la
perilla de la valvula de gas

Valvula del gas atascada

Reemplace la valvula del gas
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PT
Antes de comecar

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Este aparelho destina-se a ser usado apenas com gas engarrafado de GLP. (Deve ser usado um regulador de 28 mbar para gas butano ou de
37 mbar para gas propano).
2. NUNCA utilizar um regulador ajustavel com este produto.

No caso da utilizagdo de uma garrafa de gas que ndo encaixa no compartimento indicado, coloque a garrafa de gas no chéao, ao lado da
churrasqueira.

02

Teste de Fugas

& IMPORTANTE: REALIZE O TESTE DE FUGAS ANTES DE UTILIZAR NUMA AREA BEM VENTILADA.

1. NUNCA USE UMA CHAMA ABERTA/VIVA PARA TESTAR FUGAS EM QUALQUER MOMENTO, NAO ACENDA O APARELHO DURANTE O
TESTE DE FUGAS.

Confirme que todos os botdes de controlo estdo na posicao de desligados.

Ligue corretamente a garrafa de gas ao aparelho como mostrado na secgéo anterior.

Abra a valvula de controlo da garrafa de gas.

Para verificar a existéncia de fugas, escovar uma solugéo de 2 de agua e %2 de sabao (detergente liquido) ao longo de todas as juntas do
sistema de gas, incluindo todas as ligagdes da valvula, ligagdes da mangueira, as ligagdes do regulador e as bragadeiras.

OBSERVE: caso se formem bolhas sobre qualquer parte das juntas, existe uma fuga.

Limpe sempre a solugdo mista de todas as ligacdes apds o teste de fugas.

Desligue o gas e aperte todas as juntas.

Repita o teste. Se as bolhas se formarem novamente, ndo use o aparelho. Entre em contacto com o revendedor local para obter assisténcia.
0 O teste de fugas deve ser feito anualmente e sempre que a garrafa de gas é removida ou substituida.

ahrwN

soeNo
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Antes de cada utilizagao

& IMPORTANTE: REALIZE O TESTE DE FUGAS ANTES DE UTILIZAR NUMA AREA BEM VENTILADA.
& IMPORTANTE: A TAMPA DEVE FICAR ABERTA DURANTE O PRE-AQUECIMENTO.

« Para evitar que os alimentes se peguem a grelha de cozinhar, use um pincel de cabo comprido para aplicar uma ligeira camada de 61eo de
cozinhar ou 61eo vegetal antes de cada churrasco.

NOTA: Ao cozinhar pela primeira vez, as cores da tinta podem mudar ligeiramente como consequéncia. Isso € normal e deve ser esperado.

Informagdées sobre cozinhar alimentas

» Leia e siga estes conselhos ao cozinhar no seu barbecue.

* Lave SEMPRE as maos antes ou depois de manusear carne crua e antes de corner.

* Mantenha a carne crua SEM PRE afastada de carne cozinhada e de outros alimentes.

« Antes de cozinhar, certifique-se de que as ferramentas e as superffcies da grelha do barbecue estao limpas e sem resfduos antigos de
alimentes.

«  NAO utilize os mesmos utensflios para manusear alimentes crus e cozinhados.

« Certifique-se de que toda a carne esta bem cozinhada antes de corner.

ATENGAO: CORNER CARNE CRUA OU MAL COZINHADA PODE CAUSAR INTOXICACOES ALIMENTARES
(POR EX., CEPAS DE BACTERIAS COMO E.COLI).

« Parareduzir o risco de carne mal cozinhada, corte a carne para se certificar de que esta bem cozinhada no interior.
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ESTAR TRANSPARENTES E NAO DEVE HAVER VESTFGIOS DE SUCOS ROSA/VERMELHOS OU DE
COLORAGAO DA CARNE.

* Recomenda-se pré-cozinhar lombos ou pegas de carne maiores antes de os cozinhar no barbecue.
« Depois de cozinhar no barbecue, limpe sempre os utensflios e as superffcies da grelha.

C ATENGAO: SE A CARNE TIVER SIDO SUFICIENTEMENTE COZINHADA, OS SUCOS DA CARNE DEVEM

Painel de controlo
02 01

p T
03
1. Posicéo desligada (OFF) 4. Botéo de controlo de ignigao
2. Posigao alta 5. Botao daignicao

3. Posicao baixa

Acender o aparelho

1. Se o aparelho tiver uma tampa/cobertura, abra-a.

2. Crtifique-se de que todos os botdes estdo na posigéo de desligado. Abra a valvula de controlo de gas na garrafa de gas ou no regulador.

3. Empurre e rode o botdo de controlo de ignicéo para a posi¢éo alta. Mantenha premido o bot&o da ignicéo 2-5 segundos até que o queimador se
acenda.

Se o queimador ndo cend r. rode o bolao de controlo para a posigéo de desligado e desligue o gas na garrafa ou no regulador. Aguarde cinco
minutos e repita os passos acima.

Se o aparelho ainda ndo acender, consulte as instrugdes de ignicdo manual na secgéo abaixo.

Apds uma ignigdo com éxito, acenda os queimadores adjacentes.

Depois de acender com sucesso, acenda cada queimador conforme desejar.

Antes de cozinhar pela primeira vez e depois de ligar, o controlo deve ser regulado para a posi¢ao alta durante

3 a 5 minutos para pré-aquecer o aparelho. Este processo deve ser feito antes de cada sessao de cozinhar.

9. DeP.ois de concluir o pré-aquecimento, mude os queimadores para a posi¢cao baixa para obter melhores resultados ao cozinhar.

&

®~No;

Instrugoes para acender manualmente

1. Se o aparelho tiver uma tampa/cobertura, abra-a.
2. Certifique-se de que todos os botdes estdo na posicédo de desligado. Abra a valvula de controlo de gas na garrafa de gas ou no regulador.
3. Insira um fésforo aceso através do orificio para acender com fésforos no lado esquerdo ou no lado direito do aparelho.

4. Empurre e rode o botédo de controlo no sentido anti-horario para a posicao alta.
5. Depois de acender com sucesso, acenda os outros queimadores conforme desejar.
6. Antes de cozinhar pela primeira vez e depois de ligar, o controlo deve ser regulado para a posi¢éo alta durante 3 a 5 minutos para pré-aquecer o

aparelho. Este processo deve ser feito antes de cada sesséo de cozinhar.
7. Depois de concluir o pré-aquecimento, rode os queimadores para a posigado baixa para obter os melhores resultados ao cozinhar.
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Depois da utilizagao

Fim da sessdo de cozinhar

« Depois de cada sessao de cozinhar, rode os queimadores do aparelho para a posigéo “alta” e deixe queimar durante 5 minutos.
Este procedimento ira queimar os residuos da cozedura, facilitando a limpeza.

& IMPORTANTE: MANTENHA A TAMPA/COBERTURA (SE HOUVER) ABERTA DURANTE A LIMPEZA.

» Certifique-se de que o aparelho e os seus componentes estdo suficientemente frios antes da limpeza.
« Verifique e aperte todos os parafusos e porcas etc. no aparelho.

Desligar o seu aparelho

* Quando terminar de utilizar o seu aparelho, rode todas as valvulas de controlo completamente no sentido horario para a posicéo “Desligado” e
depois desligue o gas na garrafa. Aguarde até que o aparelho tenha arrefecido completamente antes de fechar a tampa/cobertura.
« Certifique-se de que o aparelho e os seus componentes estdo completamente frios antes de serem limpos ou movimentados.

Resolucao de problemas

Problema

Causas Possiveis

Solugao

O queimador ndo acende
usando o sistema de ignigéao

A garrafa de gas LP esta vazia

Substituir por uma garrafa cheia

Regulador defeituoso

O regulador deve ser verificado ou substituido

Obstrugdes no queimador

Limpar o queimador

Obstrugdes nos jatos de gas ou na mangueira de gas

Limpar os jatos e a mangueira de gas

O fio do elétrodo esta solto ou desligado no elétrodo ou na unidade
de ignigao

Voltar a ligar o fio

O elétrodo ou o fio esta danificado

Mudar o elétrodo e o fio

Botao de ignigdo com defeito (para modelos com botéo de ignigéo)

Mudar o sistema de ignicao

A bateria de ignigéo esta esgotada (para modelos com ignigéo
eletrénica)

Substitua a bateria (Bateria AAA)

O queimador ndo acende
com um foésforo

A garrafa de gas LP esta vazia

Substituir por uma garrafa cheia

Regulador defeituoso

O regulador deve ser verificado ou substituido

Obstrugdes no queimador

Limpar o queimador

Obstrugdes nos jatos de gas ou na mangueira de gas

Limpar os jatos e a mangueira de gas

Baixa inflamagao ou
flashback (lume no tubo do
queimador - pode ser ouvido
um ruido sibilante ou rugido)

Garrafa de gas LP muito pequena

Usar uma garrafa maior

Obstrugdes no queimador

Limpar o queimador

Obstrugdes nos jatos de gas ou na mangueira de gas

Limpar os jatos e a mangueira de gas

Condicoes ventosas

Usar a unidade numa posi¢cao mais abrigada

Botéo de valvula de gas dificil
de rodar

Valvula de gas bloqueada

Substituir a valvula de gas
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TR
Baslamadan once

01

<500 mm

@ <320 mm

1. Bu Uriin sadece LPG tip gazla kullanim igin tasarlanmistir. (Butan gazi igin 28 mbar veya Propan gazi i¢in 37 mbar EN16129 standardi ile uyumlu
regulator kullanilimahidir.)
2. Bu barbeklyle ASLA ayarlanabilir regulatér kullanmayin.

ilgili bélmeye oturmayan bir gaz sisesinin kullanilmasi halinde liitfen gaz sisesini zemin lizerine, barbekiiniin yanina yerlestirin.

02

Kacak Testi

& ONEMLI: KULLANMADAN ONCE KAGCAK TESTINI IYI HAVALANDIRILMIS BIR ALANDA GERCEKLESTIRIN.

ASLA KACAK TESTI iGIN ACIK/GIPLAK ATES KULLANMAYIN. KACAK TESTi SIRASINDA BARBEKUYU YAKMAYIN.
Tim kontrol digmelerinin kapal konumda oldugundan emin olun.

Gaz silindirini 6nceki bélimde anlatildigi gibi barbekiye baglayin.

Gaz silindirinin kontrol vanasini agin.

Tum gaz sistemi baglantilarina (vana baglantilari, hortum baglantilari, regilatér baglantilari ve hortum kelepgesi) firga ile %2 su ve %2 sabun
(bulasik sivisi) solusyonu surerek kacak kontroli yapin.

DIKKAT: baglantilardan herhangi birinde kabarcik olusursa kagak var demektir.

Kagak testinden sonra baglantilara surilen karigim sollisyonunu temizleyin.

Gazi kapatin ve tum baglantilari sikin.

Testi tekrarlayin. Tekrar kabarcik olusursa, barbekiiyl kullanmayin. Litfen yardim igin yerel bayinizle irtibata gegin.

0 Kagak testini yilda bir kez ve gaz tuplni ¢ikardiginizda veya degistirdiginizde tekrarlayin.

abh v~

seeNo
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Her kullanimdan 6nce
* Yiyeceklerin 1zgaraya yapismasini 6nlemek igin, litfen her barbeki oturumundan 6nce uzun sapli bir firca kullanarak 1zgaraya yemeklik yag veya
bitkisel yag uygulayin.

ONEMLIi: KULLANMADAN ONCE KAGAK TESTINI IYI HAVALANDIRILMIS BIR ALANDA GERGCEKLESTIRIN.

ONEMLI: ON ISITMA SIRASINDA KAPAK AGIK OLMALIDIR.

NOT: ilk kez pisirme yapildiginda, boya rengi hafif degisebilir. Bu durum normaldir ve olmasi beklenmelidir.

Yemek pisirme bilgileri

» Lutfen bu tavsiyeleri okuyun ve barbekunizu kullanirken uygulayin.

+  Pismemis ete dokunmadan énce ya da dokunduktan sonra ve yemek yemeden dnce ellerinizi DAIMA yikayin.

«  Cig eti pismis etten ve diger yiyeceklerden DAIMA uzak tutun.

» Pisirmeden 6nce barbekl 1zgarasi yuzeylerinin ve gereglerin temiz oldugundan ve lzerlerinde yiyecek kalintilari bulunmadigindan emin olun.
»  Pismis ve pismemis yiyecekleri hazirlarken ayni mutfak gereglerini KULLAN MAYIN.

* Yemeden 6nce etin tamaminin iyice pismis oldugundan emin olun.

DIKKAT: - CIG VEYA AZ PISMIS ET YEMEK GIDA ZEHIRLENMESINE NEDEN OLABILIR (ORN. KOLI BASILI
GIBI BAKTERI SUSLARI).

* Az pismis et yeme riskini azaltmak igin etin i¢ kisminin iyice pistiginden emin olmak tzere eti kesip bakin.
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DIKKAT: ETIN YETERLI DERECEDE PISMESI DURUMUNDA ET SUYUNUN RENGI SEFFAF OLMALI VE
PEMBE/KIRMIZI VEYA ET RENGI IZLER TASIMAMALIDIR.

+  Buyuk et parcalarinin veya eklemli etlerin son olarak barbekiiniizde pigiriimeden 6nce 6n pisirme isleminden gegirilmesi 6nerilir.
»  Barbeku pisirme i¢in kullanildiktan sonra 1zgara pisirme yuzeylerini ve mutfak gereclerini daima temizleyin.

Kontrol paneli controlo

02 01

\\

p T
03
1. Kapali konumu (OFF) 4. Atesleme kontrol dugmesini
2. Yuksek konumu 5. Atesleme digmesini

3. Dduslk konumu

Barbekiiniin yakilmasi

1. Cihazda kapak/davlumbaz varsa, agin.

2. Tum kontrol dugmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun. Gaz tiplindeki veya regulatoérdeki gaz kontrol vanasini agin.

3. Atesleme kontrol digmesini iterek dondirin ve ylksek konuma getirin. Brulor yanana kadar atesleme digmesini yaklasik 2-5 saniye basili
tutun.

Ocak yanmazsa, kontrol dugmesini kapali konuma gevirin ve tipten veya regilatérden gazi kapatin. Bes dakika bekleyin ve ardindan yukaridaki
adimlari tekrarlayin.

Barbeku yine yanmiyorsa litfen asagidaki bélimde yer alan atesleme talimatlarina bakin.

Basarili bir sekilde yakildiktan sonra yanindaki brilérleri yakin.

Yakma islemi basarili olduktan sonra ocaklari istege gére soldan saga dogru tek tek yakin.

Atesleme sonrasinda ocaklar 3-5 dakika sureyle barbekinin 6n 1sitmasi icin yiksek konumda yakilmalidir. Bu islem her pisirme oturumundan
once yapilmahdir.

9. On isitma isleminin tamamlanmasinin ardindan en iyi pisirme sonuglarinin alinmasi igin ocaklari diisiik konuma gevirin.

>

®~No o

Elle yakma talimatlari

1. Cihazda kapak/davlumbaz varsa, agin.
2. Tum kontrol digmelerinin kapali konumda oldugundan emin olun. Gaz tiiplindeki veya regulatérdeki gaz kontrol vanasini agin.
3. Barbekuniin sol veya sagd kenarindaki kibrit yakma deligine yanmakta olan bir kibrit yerlestirin.
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4. Kontrol dugmesine basin ve digmeyi saat yonlnun tersi ydnde en yuksek konuma gevirin.

Basaril bir yanma isleminden sonra istege gore diger ocaklari da yakin.

6. Atesleme sonrasinda ocaklar 3-5 dakika slreyle barbekiiniin 6n isitmasi igin ylksek konumda yakilmalidir. Bu islem her pisirme oturumundan
oénce yapilmalidir.

7. On isitma igleminin tamamlanmasinin ardindan, en iyi pisirme sonuglarinin alinmasi igin ocaklari diigiik konuma cevirin.

o

Her kullanimdan sonra
Pigirme oturumunun sonu

* Her pisirme oturumundan sonra, barbeku ocaklarini “yiiksek” konumuna getirin ve 5 dakika boyunca yakin. Bu iglem pisirme artiklarini yakarak
giderir ve temizleme iglemini kolaylastirir.

& ONEMLI: TEMIZLEME ESNASINDA, OCAK KAPAGINI/KAPAGI (VARSA), ACIK BIRAKIN.

« Temizlik 6ncesinde barbeku ve parcgalarinin yeteri kadar soguk oldugundan emin olun.
« Barbeku uzerindeki tim vida, civata vb. kontrol edin ve sikin.

Barbekliniin kapatilmasi

« Barbekdyle isiniz bittiginde tim kontrol vanalarini saat yénunde tam cevirerek “Kapali” konuma getirin ve ardindan gazi tip Uzerinden kapatin.
Kapagi kapatmadan dnce barbekilniin yeteri kadar sogumasini bekleyin.
« Barbekuyu temizlemeden veya hareket ettirmeden 6nce barbeku ve pargalarinin yeteri kadar soguk oldugundan emin olun.

Ariza tespiti

Sorun Olasi nedenleri Coézumler
LP gaz silindiri bogtur Dolu silindir takin
Arizali regulatér Regllatéru kontrol ettirin veya degistirin
Ocakta tikaniklik vardir Ocagi temizleyin
Gaz memelerinde veya gaz hortumunda tikaniklik vardir Gaz memelerini ve hortumunu temizleyin

Atesleme sistemi ile ocak
yakilamiyor Elektrot kablosu gevsektir veya elektrot/atesleme Unitesindeki

baglantis! kesiktir Kabloyu tekrar baglayin

Elektrot veya kablo hasarlidir Elektrot ve kabloyu degistirin

Atesleme dugmesi arizalidir (atesleme dugmesi olan modeller igin) Atesleyiciyi degistirin

Atesleyici pili bitmistir (elektronik ateslemeli modeller igin) Pili degistirin (AAA pil)
LP gaz silindiri bostur Dolu silindir takin
Arizali regulator Regllatéru kontrol ettirin veya degistirin
Ocak kibritle yanmiyor
Ocakta tikaniklik vardir Ocagi temizleyin
Gaz memelerinde veya gaz hortumunda tikanikhk vardir Gaz memelerini ve hortumunu temizleyin
LP gaz silindiri cok kuguik Buyuk silindir kullanin.
Distk alev veya alevin geri Ocakta tikaniklik vardir Ocagi temizleyin
tepmesi (ocak tiipiinde ates—
tislama veya giirleme sesi Gaz memelerinde veya gaz hortumunda tikanikhk vardir Gaz memelerini ve hortumunu temizleyin
duyulabilir
y ) . Barbekuyu daha korunakli bir yerde
Ruzgarh kosullar
kullanin
Gaz vanas| digmesi zor Gaz vanasi sikismistir Gaz vanasini degistirin

donduriliyor
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EN Care & maintenance FR Entretien et maintenance PL Czyszczenie i konserwacja RO ingrijire si
intretinere ES Cuidados y mantenimiento PT Cuidados e manutencdo TR Bakim ve muhafaza

EN
The golden rules for care

* Regularly clean your appliance between each use and especially after extended periods of storage.
« Ensure the appliance and its components are sufficiently cool before cleaning.
* Never douse the applaince with water when its surfaces are hot.

IMPORTANT: DO NOT USE ABRASIVE CLEANERS OR MATERIALS WHEN CLEANING PAINTED COOKING
GRILL OR GRIDDLE SURFACES.

* Inorder to extend the life and maintain the condition of your appliance, we strongly recommend that the unit be covered when left outside for any
length of time, especially during the winter months. Do not leave the appliance exposed to adverse weather conditions or stored in damp, moist areas.

IMPORTANT: METAL COOKING BARBECUE TOOLS CAN BE USED ON THE COOKING SURFACES. IT IS
RECOMMENDED IF THE COOKING TOOLS HAVE POINTED OR SERRATED PARTS/EDGES THAT CARE IS
TAKEN IN USE, SO NOT TO SCRATCH OR DAMAGE THE GRILL OR GRIDDLE COOKING SURFACES.

Cooking Surfaces (grill, griddle, warming rack)

IMPORTANT: CLEAN WITH HOT WATER.

IMPORTANT: DO NOT USE METAL GRILL BRUSHES OR ABRASIVE PADS ON THE GRILL OR GRIDDLE
COOKING SURFACES. THIS WILL SCRATCH AND DAMAGE THE COOKING SURFACE.

* Toremove any food residue, use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad. Some cleaning products may scratch or cause cooking surface
coatings to flake and chip, only use a sponge or kitchen cloth when cleaning.

Clean the drip tray / grease cup / fat collector with soap and warm water using a non-abrasive cleaning cloth or sponge!

Perform a more thorough cleaning of the appliance body.

Use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad.

Remove cooking surfaces and burners before full cleaning.

Do not immerse the gas controls or manifold in water.

Regularly remove excess grease or fat from the appliance body with a soft plastic or wooden scraper.

It is not necessary to remove all the grease from the body. If you need to clean fully, use hot soapy water and a cloth, or nylon-bristled brush only.

e o o o o o o

After 5 or 6 uses

Perform a more thorough cleaning of the appliance body.
Use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad.

Remove cooking surfaces and burners before full cleaning.
Do not immerse the gas controls or manifold in water.

At the beginning of the season

Check and tighten all screws & bolts, etc on the appliance.

Inspect the burners to ensure they are free of insects, food residue or other debris which may have collected in the burner holes.

Check that the venturi tubes of the burners properly fit over the valve outlets.

Inspect the hose for cuts, cracks, or excessive wear before use. If the hose is damaged, it must be replaced with hose suitable for use with LPG
and meet the national standards for the country of use. The length of the hose must not exceed 1.5 m.

e o o o

At the end of the season

*  The burners should be removed and cleaned annually, or whenever heavy build-up is found, to ensure that there are no signs of blockage (debris,
insects) in either the burner portholes or the venturi tubes.
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* Use a pipe cleaner to clear obstructions.
* A wire brush can be used to remove corrosion from the burner surfaces.
*  When refitting the burners, be careful to check that the venturi tubes of the burners fit over the valve outlets.

»  After fitting the ignition pins, check if spark can be produced by pressing the ignition button. If not, re-adjust the distance between the pin and the
burner.

»  Store your appliance in a cool dry place.

DO NOT store or cover the appliance until fully cooled.

»  Cover the burners with aluminium foil in order to prevent insects or other debris from collecting in the burner holes.

» If the appliance is to be stored indoors, the gas bottle must be disconnected and left outside. The gas bottle should always be stored outside, in a
dry, well-ventilated area, away from any sources of heat or ignition. Do not let chidlren tamper with the bottle.

WARNING: DO NOT STORE THE GAS BOTTLE INSIDE THE CABINET OF THE APPLIANCE WHEN
NOT IN USE.

» DO NOT leave your appliance uncovered when not in use. Store your appliance in a shed or garage when not in use to protect against the effects
of extreme weather conditions, particularly if you live near coastal areas. Prolonged exposure to sunlight, standing water, sea-air/salt water can

allcause damage to your appliance. (A barbecue cover may not be sufficient to protect your appliance in some of these situations).
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When storing the appliance or gas cylinder, ensure they are away from flammable materials or liquids.
The gas cylinder must not be stored next to this or any other appliance.

Gas bottles should never be stored laid on their side.

Never store gas bottles indoors.

e o o o

Servicing

IMPORTANT: WE RECOMMEND THAT SERVICING OF THIS APPLIANCE SHOULD BE PERFORMED
EITHER AFTER 100 HOURS USE OR ANNUALLY, WHICHEVER IS ACHIEVED FIRST.

FR
Les régles d’or pour I’entretien

* Nettoyez toujours votre appareil entre deux utilisations et tout particulierement apres un stockage prolongé.
* Assurez-vous que l'appareil et ses composants ont suffisamment refroidi avant de les nettoyer.
» N’aspergez jamais I'appareil d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.

IMPORTANT: NE PAS UTILISER D’'USTENSILES OU DE PRODUITS ABRASIFS POUR LE NETTOYAGE DU
GRILL OU DES PLAQUES DE CUISSON VERNIES.

« Pour prolonger la vie de votre appareil, ne le laissez pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d’une housse adaptée lorsqu’il n’est

pas utilisé.
IMPORTANT: DES USTENSILES METALLIQUES POUR BARBECUE/PLANCHA PEUVENT ETRE UTILISES
SUR LES SURFACES DE CUISSON. SI LES USTENSILES DE CUISSON PRESENTENT DES POINTES OU
DES ARETES EN DENTS DE SCIE, IL EST RECOMMANDE DE LES UTILISER AVEC PRECAUTION POUR
EVITER DE RAYER OU D’ENDOMMAGER LA GRILLE OU LES PLAQUES DE CUISSON.

> >

Surfaces de cuisson
IMPORTANT: NETTOYER A LEAU CHAUDE.

IMPORTANT: NE PAS UTILISER DE BROSSES METALLIQUES NI DE TAMPONS ABRASIFS SUR LA
GRILLE OU LES PLAQUES DE CUISSON. CELA CAUSERAIT DES RAYURES ET ENDOMMAGERAIT LA
SURFACE DE CUISSON.

Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d’aliments, utilisez un nettoyant doux
sur une éponge non abrasive. Certains produits nettoyants peuvent provoquer des rayures ou dégrader les enduits en copeaux ou en flocons,
nettoyez a I'aide d’'une éponge ou d’un chiffon de cuisine seulement.

Nettoyez le bac d’égouttage/la tasse a graisse/le bac de récupération de graisses au savon et a I'eau tieéde a l'aide d’un chiffon ou d’'une éponge
non abrasifs !

Effectuez un nettoyage plus poussé du corps de I'appareil.

Utilisez un nettoyant doux sur une éponge non abrasive.

Avant le nettoyage complet, retirez les surfaces de cuisson et les brlleurs.

Ne pas plonger les vannes ou les tubulures de gaz dans l'eau.

Enlevez régulierement I'excés d’huile ou de graisse du corps de I'appareil a I'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois.

Il N’est pas nécessaire d’enlever entierement la graisse. Si vous devez nettoyer complétement votre barbecue, utilisez uniquement de I'eau
chaude savonneuse et un chiffon ou une brosse avec des poils en nylon.

- B>

.

e o o o o o

Toutes les 5 ou 6 utilisations

Effectuez un nettoyage plus poussé du corps de I'appareil.

Utilisez un nettoyant doux sur une éponge non abrasive.

Avant le nettoyage complet, retirez les surfaces de cuisson et les brileurs.
Ne pas plonger les vannes ou les tubulures de gaz dans I'eau.

e o o o

En début de saison

Controlez et resserrez toutes les vis, boulons, etc.

Examinez les brileurs et assurez-vous que leurs orifices ne sont pas obstrués.

Veérifiez que les tubes venturi sont correctement positionnés au-dessus des sorties des vannes.

Veérifiez que le tuyau ne présente pas d’entailles, de fissures ou de signes d’usure excessive avant de I'utiliser. En cas d’'endommagement du
tuyau, remplacez celui-ci par un tuyau prévu pour le GPL et conforme aux normes en vigueur dans le pays. La longueur du tuyau ne doit pas
dépasser 1,5 m.

e o o o
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En fin de saison

Les brlleurs doivent étre retirés et nettoyés tous les ans et chaque fois que des dépdts importants sont constatés, afin de s’assurer que ni les
orifices des brileurs ni les tubes venturi ne sont encombrés.

Utilisez un cure-pipe pour déboucher les orifices obstrués.
La corrosion a la surface des brlleurs peut étre enlevée a I'aide d’'une brosse métallique.
Lors du remontage des braleurs, veillez a vérifier que les tubes venturi des brlleurs s’adaptent bien sur les sorties des valves.
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e o o o

Aprés avoir soulevé la broche d’allumage, vérifiez si I'étincelle peut étre produite en appuyant sur le bouton d’allumage. Dans le cas contraire,
réajustez la distance entre la broche et le brdleur.

Rangez votre appareil dans un endroit sec et frais.

NE PAS entreposer ni recouvrir 'appareil avant qu'’il ne soit complétement refroidi.

Recouvrez les braleurs de feuilles d’aluminium pour empécher les insectes et les débris de s'accumuler dans les orifices.

Si I'appareil est entreposé a l'intérieur des locaux, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a I'extérieur. La bouteille de gaz doit toujours
étre entreposée a I'extérieur, dans un endroit sec, bien aéré et éloigné de toute source de chaleur ou d’allumage. Ne laissez pas les enfants
manipuler la bouteille.

& AVERTISSEMENT: NE RANGEZ PAS LA BOUTEILLE DE GAZ DANS LE CABINET DE LAPPAREIL

e o o o

LORSQUELLE N’EST PAS UTILISEE.

NE PAS laisser ce produit non couvert quand il n’est pas utilisé. Pour protéger votre appareil des dommages causés par les intempéries,
entreposez-le dans un abri ou un garage quand vous ne l'utilisez pas (en particulier si vous habitez pres des cotes). Toute exposition prolongée
aux rayons du soleil, aux eaux stagnantes, a I'air marin ou a I'eau de mer est susceptible d'endommager votre appareil. Dans ces cas, une
housse pour barbecue/plancha ne suffira pas toujours a protéger votre appareil.

Lorsque vous rangez I'appareil ou la bouteille de gaz, veillez a ce qu’ils soient éloignés des matériaux et des liquides inflammables.

La bouteille de gaz ne doit pas étre entreposée a proximité du barbecue ou de tout autre appareil.

Les bouteilles de gaz ne doivent jamais étre stockées en position couchée.

Ne jamais entreposer les bouteilles de gaz a l'intérieur des locaux.

Entretien
& IMPORTANT: NOUS VOUS CONSEILLONS D’ENTRETENIR CET APPAREIL APRES 100 HEURES

D’UTILISATION OU TOUS LES ANS.

PL
Zasady konserwacji

.

Regularnie czys¢ grilla po kazdym uzyciu, a zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania.
Przed czyszczeniem upewnij sie, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.
Nigdy nie polewaj grilla woda, gdy jego powierzchnie sg gorgce.

WAZNE: NIE UZYWAJ SCIERNYCH SRQDKOW CZYSZCZACYCH LUB SCIERNYCH MATERIALOW DO
CZYSZCZENIA POMALOWANYCH CZESCI GRILLA LUB BLACHY DO GRILLOWANIA.

Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania i utrzymac grill w dobrym stanie, zaleca sig¢ przykrywanie grilla, jesli ma by¢ on pozostawiony na zewnatrz
przez jakikolwiek okres, zwtaszcza podczas miesiecy zimowych. Nie wystawiaj grilla na dziatanie niekorzystnych warunkéw atmosferycznych i nie
przechowuj go w wilgotnym miejscu.
WAZNE: METALOWE NARZEDZIA DO GRILLOWANIA MOGA BYC UZYWANE NA POWIERZCHNIACH
PRZEZNACZONYCH DO GRILLOWANIA. ZALECA SIE ZACHOWANIE OSTROZNOSCI JESLI NARZEDZIA
MAJA OSTRO ZAKONCZONE LUB ZABKOWANE CZESCI/ KRAWEDZIE, ABY NIE ZARYSOWAC LUB NIE
USZKODZIC GRILLA LUB BLACHY DO GRILLOWANIA.

Powierzchnie grilla (ruszt, blacha, kratka do podgrzewania)

& WAZNE: CZYSC GORACA WODA.

.

5063022508102_MNL_IN_V05.indb 66

WAZNE: NIE UZYWAJ METALOWYCH SZCZOTEK | GABEK SCIERNYCH DO CZYSZCZENIA RUSZTU |
BLACHY DO GRILLOWANIA. SPOWODUJE TO PORYSOWANIE | USZKODZENIE POWIERZCHNI GRILLA.

Aby usuna¢ resztki pozywienia, uzywaj tagodnego srodka czyszczacego i miekkiej ggbki. Niektére srodki czyszczgce moga porysowac
powierzchnie grilla lub spowodowag, ze zacznie sie ona tuszczy¢ i odpadac; uzywaj wytgcznie gabki lub Scierki kuchennej do czyszczenia.
Tacke ociekowa/ pojemnik na tluszcz/ zbiornik na ttuszcz nalezy czyscic¢ cieptg wodg z mydtem, uzywajgc niesciernej szmatki lub ggbki.
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e Wyczysc grill bardzo doktadnie.

» Uzywaj fagodnego srodka czyszczacego i miekkiej ggbki.

*  Przed czyszczeniem zdejmij powierzchnie grilla oraz palniki.

* Nie zanurzaj pokretet i kolektora w wodzie.

* Regularnie usuwaj zbedny ttuszczu z grilla przy pomocy migkkiej plastikowej lub drewnianej skrobaczki.

* Nie trzeba usuwac catego ttuszczu z grilla. Jesli chcesz catkowicie wyczysci¢ grill, uzyj gorgcej wody ze srodkiem do zmywania naczyn oraz
szmatki, lub tylko szczotki z nylonowym wtosiem.

Po kazdych 5-6 uzyciach

e Wyczysc grill bardzo doktadnie.

* Uzywajtagodnego srodka czyszczgcego i miekkiej ggbki.

*  Przed czyszczeniem zdejmij powierzchnie grilla oraz palniki.
* Nie zanurzaj pokretet i kolektora w wodzie.

Na poczatku sezonu grillowego

» Sprawdz i dokre¢ wszystkie sruby itd. na grillu.

»  Sprawdz palniki, aby upewnic¢ sie, ze nie ma na nich insektéw, resztek jedzenia lub innych pozostatosci, ktére mogty sie nagromadzi¢ w otworach
na palniki.

» Sprawdz, czy zwezki Venturiego palnikéw sg odpowiednio umocowane nad wyjsciami zaworow.

*  Przed uzyciem zawsze sprawdzaj waz pod kgtem naciec¢, peknie¢ lub zuzycia. Jesli waz jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na waz
odpowiedni do uzytkowania z LPG i spetnia¢ standardy obowigzujgce w kraju uzytkowania. Diugo$¢ weza nie moze przekraczaé 1,5 m.

Na koncu sezonu grillowego

» Palniki nalezy wyja¢ i wyczyscic¢ raz do roku, lub gdy nagromadzi sie na nich duzo pozostatosci, aby upewnic¢ sie, ze otwory na palniki i zwezki
Venturiego nie sg zablokowane (resztki, insekty).

«  Usun pozostatosci przy pomocy czyscika do fajki.
* Do usuniecia korozji z powierzchni palnikéw mozna uzyc¢ drucianej szczotki.
*  Przy wktadaniu palnikdw uwazaj, aby zwezki Venturiego palnikow znajdowaty sie ponad wyjsciami zaworow.
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* Po montazu elektrod zaptonowych, nalezy sprawdzi¢ czy powstaje iskra po nacisnigciu przycisku zaptonu. Jesli nie, ponownie ustawi¢ odlegtosc
pomiedzy elektrodg a palnikiem.

*  Przechowuj grilla w zimnym, suchym miejscu.

* NIE przechowuj i nie przykrywaj grilla dopoki catkowicie nie ostygnie.

*  Przykrywaj palniki folig aluminiowa, aby insekty oraz inne pozostatosci nie gromadzity sie w otworach na palniki.

« Jesli grill ma by¢ przechowywany w pomieszczeniu, butla gazowa musi zosta¢ odtgczona i pozostawiona na zewnatrz. Butla gazowa musi by¢
przechowywana na zewnagtrz, w suchym miejscu o dobrej wentylacji, z dala od zrédet ciepta lub zaptonu. Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie butla.

OSTRZEZENIE: NIE PRZECHOWYWAC BUTLI Z GAZEM WEWNATRZ SZAFKI, JESLI URZADZENIE NIE
JEST UZYWANE.

* NIE zostawiaj grilla bez przykrycia, jesli nie jest w uzyciu. Przechowuj urzgdzenie w komérce lub garazu, aby chroni¢ je przez efektami
ekstremalnych warunkéw pogodowych, zwtaszcza jesli mieszkasz w poblizu terendw nadbrzeznych. Diugie wystawienie na dziatanie Swiatta
stonecznego, stojgcej wody, morskiego powietrza/ stonej wody moze uszkodzi¢ grilla. (W niektérych sytuacjach przykrycie grilla moze by¢
niewystarczajgca ochrong).

e Przy przechowywaniu grilla lub butli gazowej upewnij sie, ze znajduja sie one z dala od fatwopalnych materiatow lub cieczy.

* Butla gazowa nie moze by¢ przechowywana w poblizu tego i zadnego innego urzgdzenia.

* Butle gazowe nie moga by¢ przechowywane w pozycji lezacej.

* Nigdy nie przechowuj butli gazowych w pomieszczeniach.

Serwis

WAZNE: ZALECAMY KONSERWACJE URZADZENIA PO 100 GODZINACH UZYTKOWANIA LUB RAZ NA
ROK, W ZALEZNOSCI OD TEGO CO NASTAPI W PIERWSZEJ KOLEJNOSCI.
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RO
Regulile de aur pentru ingrijire

»  Curatati iTn mod regulat gratarul dvs. intre utilizari si in special dupa perioade lungi de depozitare.
* Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare.
» Nu aruncati niciodata apa peste gratar cand suprafetele lui sunt fierbinti.

IMPORTANT: NU FOLOSITI SUBSTANTE DE CURATARE SAU MATERIALE ABRAZIVE CAND CURATAT!I
GRATARUL VOPSIT SAU SUPRAFETELE TAVII.

« Pentru a prelungi viata si a mentine starea gratarului, recomandam sa-l acoperiti cand ramane afara orice perioada de timp, in special in timpul lunilor
de iarna. Nu Iasati gratarul expus conditiilor de vreme rea si nu-I depozitati in locuri cu umezeala.

IMPORTANT: PE SUPRAFETELE DE PRAJIRE DIN METAL ALE GRATARULUI POT FI FOLOSITE

& USTENSILE PENTRU GRATAR DIN METAL. DACA UNELTELE DE GRATAR AU PARTI/MARGINI
ASCUTITE SAU ZIMTATE, SE RECOMANDA SA AVETI GRIJA CA LA FOLOSIRE SA NU ZGARIATI SAU SA
DETERIORATI SUPRAFETELE DE PRAJIRE ALE GRATARULUI SAU TAVII.

Suprafetele de prajire (gril, tava, suport de incalzire)

& IMPORTANT: CURATATI CU APA FIERBINTE.

IMPORTANT: NU FOLOSITI PERII METALICE SAU SUPORTURI ABRAZIVE PE GRATAR SAU
SUPRAFETELE TAVII. ACEASTA VA ZGARIA S| VA DETERIORA SUPRAFATA DE PRAJIRE.

* Pentru a indeparta orice rest de mancare, folositi un produs de curatare delicat pe un suport neabraziv. Unele produse de curatare pot zgaria
suprafata sau pot face ca acoperirea sa se cojeasca sau sa se aschieze, folositi un burete sau o carpa de bucatarie cand curatati.

Curatati tava de picurare / cana de grasime cu sapun si apa calda, folosind o carpa sau un burete de curatare neabraziv!

Efectuati o curatare mai amanuntita a corpului gratarului.

Folositi un produs de curatare crema delicat pe un suport neabraziv.

Scoateti suprafetele de prajire si arzatoarele inainte de curatarea totala.

Nu scufundati butoanele de control a gazului sau tuburile in apa.

Indepértati in mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o raclets din plastic moale sau din lemn.

Nu este necesar sa indepartati toata grasimea de pe corp. Daca trebuie sa curatati complet, folositi doar apa fierbinte cu sapun sau o perie cu
par din plastic.

e o o o o o o

Dupa 5 sau 6 utilizari

Efectuati o curatare mai amanuntita a corpului gratarului.

Folositi un produs de curatare crema delicat pe un suport neabraziv.
Scoateti suprafetele de prajire si arzatoarele inainte de curatarea totala.
Nu scufundati butoanele de control a gazului sau tuburile Tn apa.

e o o o

La inceputul sezonului

Verificati si strangeti toate suruburile si bolturile, etc. de la gratar.

Verificati arzatoarele sa nu aiba insecte, resturi alimentare sau alte reziduuri care s-ar fi putut aduna in gaurile arzatorului.

Verificati ca tuburile Venturi ale arzatoarelor sa se potriveasca bine pe iesirile ventilelor.

Verificati furtunul Tnainte de folosire pentru taieturi, crapaturi sau uzura excesiva. Daca furtunul este deteriorat, el trebuie Tnlocuit cu un furtun
potrivit pentru folosirea cu GPL si care sa corespunda standardelor nationale din tara in care se foloseste. Lungimea furtunului nu trebuie sa
depaseasca 1,5 m.

e o o o

La sfarsitul sezonului

* Arzatoarele trebuie scoase si curatate in fiecare an sau de cate ori se gasesc depuneri mari, pentru a va asigura ca nu exista semne de blocaj
(reziduuri, insecte) atat in orificiile arzatoarelor céat si in tuburile Venturi.
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«  Folositi un dispozitiv de curatat {evi pentru a curata blocarile.
» Poate fi folosita o perie de sarma pentru a indeparta coroziunea de pe suprafetele arzatorului.
« Cand remontati arzatoarele aveti grija ca tuburile Venturi ale arzatoarelor sa se potriveasca pe iesirile ventilelor.

» Dupa montarea stifturilor de aprindere, verificati daca pot fi produse scantei prin apasarea butonului de aprindere. Daca nu, reglati din nou
distanta dintre stift si arzator.

Depozitati gratarul intr-un loc racoros si uscat.

NU depozitati si nu acoperiti gratarul pana cand nu s-a racit complet.

Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a preveni depunerea insectelor sau a altor reziduuri in gaurile arzatorului.

Daca gratarul trebuie depozitat in interior, butelia de gaz trebuie desfacuta si lasata afara. Butelia de gaz trebuie depozitata intotdeauna afara,
intr-o zona uscata, bine ventilata, departe de orice surse de caldura sau aprindere. Nu permiteti copiilor sa umble la butelie.

AVERTISMENT: NU DEPOZITATI BUTELIA DE GAZ IN INTERIORUL CARCASEI APARATULUI CAND NU SE
FUNCTIONEAZA.

e o o o
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* NU lasati gratarul neacoperit cand nu functioneaza. Depozitati aparatul intr-o baraca sau garaj cand nu il folositi, pentru a a-l proteja impotriva
efectelor conditiilor meteorologice extreme, in special daca locuiti aproape de zone de coasta. Expunerea prelungita la soare, apa statatoare, aer
de mare/apa sarata poate duce la deteriorarea gratarului dvs. (un capac de gratar s-ar putea sa nu fie suficient pentru a proteja aparatul dvs. in
unele din aceste situatii).

» Cand depozitati gratarul sau cilindrul de gaz, asigurati-va ca ele sunt departe de materiale sau lichide inflamabile.

«  Cilindrul de gaz nu trebuie depozitat langa acest aparat sau oricare altele.

- Buteliile de gaz nu trebuie depozitate niciodata asezate pe o parte.

» Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

intretinerea

IMPORTANT: RECOMANDAM CA INTRETINEREA ACESTUI APARAT SA FIE FACUTA ORI DUPA 100 DE
ORE ORI ANUAL, CARE PERIOADA ESTE ATINSA PRIMA.

ES
Las reglas de oro para el cuidado

» Limpie su parrilla regularmente después de usar y especialmente después de periodos largos sin haberla usado.
» Asegurese de que la parrilla y sus componentes estan lo suficientemente frios antes de limpiarla.
* Nunca arroje agua sobre la parrilla cuando las superficies estén aun calientes.

IMPORTANTE - NO USE LIMPIADORES O MATERIALES ABRASIVOS CUANDO LIMPIE LAS
SUPERFICIES PINTADAS O DE COCCION.

« Para extender la vida util y mantener en buen estado a su parrilla, recomendamos que la cubra cuando la deje en exteriores, sin importar la
cantidad de tiempo, especialmente durante los meses de invierno. No deje la parrilla expuesta a condiciones adversas ni la almacene en lugares
himedos.

IMPORTANTE: LAS HERRAMIENTAS DE METAL SE PUEDEN UTILIZAR SOBRE LAS SUPERFICIES

& DE LA PARRILLA. SE RECOMIENDA CUIDADO EN CASO DE QUE LAS HERRAMIENTAS DE COCINA
TENGAN BORDES/PIEZAS DENTADAS O PUNTIAGUDAS, PARA NO RAYAR O DANAR LA PARRILLA O LA
SUPERFICIE DE COCCION DE ESTA.

Superficies de Cocina (rejilla, plancha, rejilla de elevacion)

IMPORTANTE: LIMPIAR CON AGUA CALIENTE.

IMPORTANTE: NO USE CEPILLOS DE METAL O TELAS ABRASIVAS SOBRE LA REJILLA O LA PLANCHA.
ESTO CAUSARA RAYAS Y DANO A LAS SUPERFICIES.

« Para eliminar los residuos de comida, utilice un limpiador en crema suave o una tela no abrasiva. Algunos productos de limpieza pueden rayar o

causar que la cobertura de las superficie se descascare o desprenda; utilice solo una esponja o pafio de cocina.

Limpie la bandeja escurridora/ tazén para la grasa/ recolector de grasa con jabén y agua templada. jUtilice un trapo de limpieza o una esponja

que sean suaves y no abrasivos!

* Realice una limpieza mas exhaustiva del cuerpo de la parrilla.

e Utilice un limpiador en crema suave o un pafio no abrasivo.

* Retire las superficies que estan en contacto con los alimentos y los quemadores antes de realizar una limpieza a fondo.

* No sumerja los controles de gas o el colector en agua.

* Retire el exceso de grasa de la parrilla regularmente, utilizando un plastico suave o una espatula de madera.

* No es necesario que retire toda la grasa. Si desea limpiar la parrilla a fondo, use solo agua caliente con detergente y un pafio o cepillo suave
de nylon.

Después de 5 0 6 usos

» Realice una limpieza mas exhaustiva del cuerpo de la parrilla.

e Ultilice un limpiador en crema suave o un pafio no abrasivo.

» Retire las superficies que estan en contacto con los alimentos y los quemadores antes de realizar una limpieza a fondo.
» No sumerja los controles de gas o el colector en agua.

Al comienzo de la temporada

« Verifique y apriete todos los pernos, tornillos, etc. de la parrilla.

« Inspeccione los quemadores para asegurarse de que no hay insectos, residuos de comida u otros sedimentos que podrian juntarse en los
agujeros de los quemadores.

« Verifique que los tubos venturi de los quemadores encajen correctamente en las boquillas de las valvulas.

* Antes de usar, inspeccione la manguera en busca de cortes, trizaduras o desgaste excesivo. Si se dafia la manguera, debe reemplazarse con
una apta para uso con GPL que cumpla con los estandares del pais de uso. El largo de la manguera no debe ser mayor que 1,5 m.
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Al final de la temporada

Los quemadores debieran sacarse y limpiarse una vez al afio o cada vez que se use con gran regularidad para asegurarse de que no haya
signos de bloqueos (insectos, sedimentos) en los agujeros de los quemadores o en los tubos venturi.

Utilice un limpiador de caferias para quitar las obstrucciones.
Se puede usar una escobilla de metal para quitar la corrosién de la superficie de los quemadores.
Al reinstalar los quemadores, tenga cuidado y verifique que los tubos venturi de los quemadores encajan sobre las boquillas de las valvulas.
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» Después de colocar los pines de ignicién, compruebe si, apretando el boton de ignicién, se producen chispas. En caso contrario, reajuste la
distancia entre los pines y el quemador.

Almacene su parrilla en un lugar fresco y seco.

NO guarde o cubra la parrilla hasta que se haya enfriado completamente.

Cubra los quemadores con papel aluminio para evitar la presencia de insectos u otros sedimentos en los agujeros de los quemadores.

Si la parrilla se guarda en un lugar cerrado, se debe desconectar el cilindro de gas y dejarse fuera de dicho lugar. El cilindro se debe almacenar
afuera, en un lugar seco y bien ventilado, alejado de cualquier fuente de calor o ignicion. No deje que los nifios se acerquen al cilindro de gas.

ADVERTENCIA: NO ALMACENE LA BOMBONA DE GAS DENTRO DEL MUEBLE DEL APARATO CUANDO
NO ESTE EN USO.

* NO debe su parrilla sin cubrir cuando no la use. Almacene la parrilla en un cobertizo o garaje cuando no la use para protegerla de condiciones
climaticas extremas, particularmente si vive cerca de zonas costeras. La exposicién prolongada a la luz solar, agua estancada y aire marino/
agua salada pueden dafar a la parrilla. (Puede que cubrir la parrilla no sea suficiente para protegerla en algunas de estas situaciones).

Al guardar la parrilla o el cilindro de gas, asegurese de que estén lejos de materiales o liquidos inflamables.

El cilindro de gas no se debe almacenar al lado de este o cualquier otro aparato.

Los cilindros de gas nunca deben almacenarse de costado.

Nunca almacene cilindros de gas en lugares cerrados.

e o o o

Mantenimiento

IMPORTANTE: RECOMENDAMOS QUE EL MANTENIMIENTO DE ESTE PRODUCTO SE REALICE YA SEA
DESPUES DE 100 HORAS DE USO O UNA VEZ AL ANO, LO QUE SE CUMPLA PRIMERO.

PT
Regras de ouro para cuidar do produto

« Limpe regularmente o aparelho entre cada utilizagdo e, especialmente, depois de longos periodos de armazenamento.
« Certifique-se de que o aparelho e os seus componentes estéo suficientemente frios antes da limpeza.
» Nunca apagar o aparelho com agua quando as suas superficies estdo quentes.

IMPORTANTE: NAO USE PRODUTOS DE LIMPEZA OU MATERIAIS ABRASIVOS QUANDO LIMPAR A
GRELHA DE COZINHAR PINTADA OU AS SUPERFICIES DA GRELHA.

« Para prolongar a vida e manter a condi¢ao do seu aparelho, é fortemente recomendado que a unidade seja tapada quando deixada no exterior
durante qualquer periodo de tempo, especialmente durante os meses de inverno. Nao deixe o aparelho exposto a condi¢des climaticas adversas ou
armazenado em areas humidas e molhadas.

IMPORTANTE: AS FERRAMENTAS DE CHURRASCO EM METAL PODEM SER USADAS NAS
SUPERFICIES DE COZINHAR. RECOMENDA-SE QUE TENHA CUIDADO COM AS FERRAMENTAS DE
COZINHAR COM PARTES OU REBORDOS PONTIAGUDOS OU DENTEADOS DURANTE A UTILIZACAO,
DE MODO A NAO ARRANHAR OU DANIFICAR AS SUPERFICIES DE COZINHAR DA GRELHA OU

DA CHAPA.

> e: >

Superficies de cozinhar (grelha, chapa, prateleira de aquecimento)
IMPORTANTE: LIMPAR COM AGUA QUENTE.

IMPORTANTE: NAO USE PINCEIS PARA A GRELHA EM METAL OU ESFREGOES ABRASIVOS NA
GRELHA OU NAS SUPERFICIES DE COZINHAR. ISSO IRA RISCAR E DANIFICAR A SUPERFICIE DE
COZINHAR.

« Para remover qualquer residuo de alimentos, use um detergente em creme suave num esfregao nao-abrasivo. Alguns produtos de limpeza

podem riscar ou fazer com que os revestimentos da superficie de cozinhar descamem ou se desfagam, use apenas uma esponja ou um pano de
cozinha durante a limpeza.

> >
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* Limpe a bandeja de gotejamento / recipiente de gordura / recolha de gorduras com sabédo e agua quente usando um pano de limpeza nao
abrasivo ou uma esponja!

* Faga uma limpeza mais profunda do corpo do aparelho.

e Use um produto de limpeza em creme suave numa esponja nao abrasiva.

* Retire as superficies de cozinhar e os queimadores antes de fazer a limpeza completa.

* Nao mergulhe os controlos do gas ou o colecor em agua.

* Remova regularmente o excesso de gordura ou 6leo do corpo do aparelho com um raspador suave de plastico ou madeira.

» Nao é necessario remover toda a gordura do corpo. Se precisar de fazer uma limpeza completa, use agua quente com sab&o e um pano, ou
apenas uma escova com cerdas de nylon.

Depois de 5 ou 6 utilizagoes

* Faga uma limpeza mais profunda do corpo do aparelho.

¢ Use um produto de limpeza em creme suave numa esponja nao abrasiva.

* Retire as superficies de cozinhar e os queimadores antes de fazer a limpeza completa.
* Nao mergulhe os controlos do gas ou o colecor em agua.

No inicio da estagao

« Verifique e aperte todos os parafusos e porcas etc. no aparelho.

* Inspecionar os queimadores para assegurar que estao isentos de insetos, residuos de alimentos ou outros detritos que se possam ter
acumulado nos orificios do queimador.

» Verifique se os tubos venturi dos queimadores se encaixam corretamente sobre as saidas da valvula.

* Inspecionar se a mangueira tema cortes, rachas ou desgaste excessivo antes da utilizagdo. Se a mangueira estiver danificada, deve ser
substituida por uma mangueira adequada para usar com GLP e cumprir as normas nacionais para o pais de utilizagdo. O comprimento da
mangueira ndo deve exceder 1,5 m.

No final da estacao

* Os queimadores devem ser removidos e limpos anualmente, ou sempre que seja encontrada acumulagéo, para garantir que ndo ha sinais de
bloqueio (detritos, insetos) nas vigias do queimador ou nos tubos venturi.

¢ Use um limpador de cachimbos para limpar as obstrugdes.
* Pode ser usada uma escova de arame para remover a corrosao das superficies do queimador.
* Quando montar os queimadores, tenha o cuidado de verificar se os tubos venturi dos queimadores se encaixam nas saidas das valvulas.
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« Depois de montar os pinos de ignigéo, verifique se a faisca é produzida premindo o botéo de igni¢cao. Caso contrario, reajuste a distancia entre o
pino e o queimador.

*  Guarde o seu aparelho em lugar fresco e seco.

«  NAO guarde nem tape o aparelho até ter arrefecido completamente.

*  Cubra os queimadores com papel aluminio para evitar que insetos ou outros detritos se agarrem aos orificios do queimador.

« Se o aparelho for armazenado no interior, a garrafa de gas deve ser desligada e deixada no exterior. A garrafa de gas deve sempre ser
armazenada no exterior, numa area seca e bem ventilada, longe de qualquer fonte de calor ou ignicéo. Nao deixe as criangas mexerem na
garrafa.

AVISO: NAO ARMAZENAR A GARRAFA DE GAS DENTRO DO GABINETE DO APARELHO QUANDO NAO
ESTIVER A SER UTILIZADA.

» NAO deixe o seu aparelho descoberto quando n&o estiver a ser utilizado. Armazene o aparelho num telheiro ou garagem quando nao estiver a
ser utilizado para o proteger contra os efeitos das condigdes climaticas extremas, especialmente se morar perto de areas costeiras. A exposicéo
prolongada a luz solar, agua parada, agua do mar/agua salgada podem causar danos ao aparelho. (Uma tampa de churrasco pode nao ser
suficiente para proteger o seu aparelho em algumas dessas situagdes).

» Quando armazenar o aparelho ou a garrafa de gas, assegure-se de que estdo afastados de materiais ou liquidos inflamaveis.

* A garrafa de gas ndo deve ser armazenada junto deste ou de qualquer outro aparelho.

« As garrafas de gas nunca devem ser armazenadas deitadas de lado.

* Nunca guarde garrafas de gas no interior.

Manutencao

IMPORTANTE: RECOMENDAMOS QUE A MANUTENGAO DESTE APARELHO SEJA REALIZADA APOS 100
HORAS DE USO OU ANUALMENTE, O QUE OCORRER PRIMEIRO.
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TR
Kullanirken altin kural

* Her iki kullanim arasinda ve 6zellikle uzun depolama surelerinden sonra barbekuiiniizi duzenli olarak temizleyin.
* Temizlik 6ncesinde barbeki ve pargalarinin yeteri kadar soguk oldugundan emin olun.
» Barbeku ylzeyleri sicakken asla suya daldirmayin.

ONEMLI: BOYA KAPLI IZGARA VEYA KALBUR YUZEYLERINI TEMIZLERKEN ASINDIRICI TEMIZLEYICILER
VEYA ASINDIRICI CISIMLER KULLANMAYIN.

*  Barbekunuzin émrini uzatmak ve galisir durumda tutmak icin, 6zellikle kis aylarinda agik havada biraktiginizda Gzerini 6rtmenizi tavsiye ederiz.
Barbekuyl koétu hava sartlarina maruz birakmayin veya nemli/islak alanlarda muhafaza etmeyin.

ONEMLI: PISIRME YUZEYLERI UZERINDE METAL BARBEKU ALETLERI KULLANILABILIR. PISIRME

& ALETLERI SIVRI UCLU VEYA GIRINTILI/CIKINTILI KENAR VE PARCALARA SAHIPSE, IZGARA
VEYA KALBUR YUZEYLERINI CIZMEMELERI VEYA BU YUZEYLERE ZARAR VERMEMELERI IGIN
DIKKATLI OLUNMALIDIR.

Pisirme Yuzeyleri (1zgara, kalbur, 1sitma rafi)

& ONEMLI: SICAK SUYLA TEMIZLEYIN.

ASINDIRICI SUNGER/PED KULLANMAYIN. BU URUNLER PISIRME YUZEYINI CIZEBILIR VE HASARA
NEDEN OLABILIR.

* Gida artiklarini agindirici olmayan bir bulasik stingerine krem deterjan dékerek temizleyin. Bazi temizlik trinleri pisirme ylzeyini gizebilir veya
pisirme ylizeyi kaplamasinin soyulmasina ve ufalanmasina neden olabilir. Temizlik sirasinda sadece stinger veya mutfak bezi kullanin.
Damlama tepsisini/ yagd kabini/ yag toplayiciyi asindirici olmayan bir temizleme bezi veya stingeri kullanarak sabun ve 1lik su ile temizleyin!
Barbeku govdesine dip kose temizlik uygulayin.

Asindirici olmayan bulasik sungeri Gzerine yumusak krem deterjan dokerek temizleyin.

Tam temizlik yapmadan énce pisirme yUzeylerini ve ocaklari sékin.

Gaz kontrol digmelerini veya manifoldu suya daldirmayin.

Yumusak bir plastik veya ahsap spatula ile barbeki gévdesindeki fazla gres veya yagdi duzenli olarak temizleyin.

Govdedeki tim yagi temizlemek gerekmez. Tam temizlik yapmak isterseniz, sadece sicak sabunlu su ile bez veya plastik killi firga kullanin.

C ONEMLI: IZGARA VEYA KALBUR PISIRME YUZEYLERI UZERINDE METAL IZGARA FIRCASI VEYA

e o o o o o o

Her 5 veya 6 kullanimda

Barbeki gévdesine dip kdse temizlik uygulayin.

Asindirict olmayan bulasik siingeri Gzerine yumusak krem deterjan dokerek temizleyin.
Tam temizlik yapmadan énce pisirme ylzeylerini ve ocaklari sokin.

Gaz kontrol digmelerini veya manifoldu suya daldirmayin.

e o o o

Barbekii sezonu basglarken

Barbeku lzerindeki tim vida, civata vb. kontrol edin ve sikin.

Ocaklari kontrol ederek bocek, gida artigi veya ocak deliklerinde birikmis olabilecek diger birikintileri icermediginden emin olun.

Ocak venturi tiiplerinin vana gikiglar Uzerine diizgun bir sekilde oturdugundan emin olun.

Kullanmadan énce hortumda kesik, catlak veya asinma olup olmadigini kontrol edin. Hortum hasar gérirse, LPG ile kullanim igin uygun bir
hortumla degistiriimeli ve kullanilan tlkenin ulusal standartlarina uymalidir. Hortum uzunlugu 1.5m’yi gecmemelidir.

e o o o

Barbekii sezonu biterken

*  Ocak buhar delikleri veya venturi tuplerinde tikanma isareti (pislik, bocek vb.) olmadigindan emin olmak icin ocaklar yilda bir kez veya birikintilerin
¢ok olmasi durumunda sokilmeli ve temizlenmelidir.
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« Tikanikliklari temizlemek i¢in boru temizleyicisi kullanin.
* Ocak ylizeylerinden pasi temizlemek icin tel firga kullanilabilir.
« Ocaklari yerine takarken, ocak venturi tiplerinin vana gikiglari izerine oturdugundan emin olun.

* Atesleme pimleri monte edildikten sonra, atesleme digmesine basarak kivilcim olusup olugsmadigini kontrol edin. Olusmuyorsa, pim ile brilor
arasindaki mesafeyi tekrar ayarlayin.

Barbekiiniizi serin ve kuru bir yerde muhafaza edin.

Barbekii tam olarak sogumadan SAKLAMAYIN veya UZERINI ORTMEYIN.

Ocak deliklerinde boécek veya diger birikintilerin toplanmasini énlemek igin ocaklari aliminyum folyo ile kaplayin.

Barbeku kapali alanda muhafaza edilecekse, gaz tiipl sokilmeli ve disarida birakiimalidir. Tlptn daima agik havada, kuru ve iyi havalandiriimig
bir alanda, 1s1 veya atesleme kaynaklarindan uzak bir sekilde muhafaza edilmesi gerekir. Cocuklarin tiple oynamasina izin vermeyin.

e o o o

& UYARI: KULLANILMADIGINDA CIHAZIN KABINI ICINDE GAZ TUPUNU MUHAFAZA ETMEYIN.
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«  Barbekiiniizii kullanmadi§iniz zaman iizeri acik sekilde BIRAKMAYIN. Ozellikle kiyi bélgelerinde yasiyorsaniz asiri hava kosullarinin etkilerine
karsi barbekiinuizii baraka veya garajda muhafaza edin. Uzun sire glines i1s1gina, hareketsiz suya, deniz havasina/tuzlu suya maruz kalan
barbeki zarar gorebilir. (Barbeki ortlist bu kosullardan bazilarinda cihazinizi korumak igin yeterli olmayabilir).

« Barbeku veya gaz silindirini muhafaza ederken, yanici madde veya sivilardan uzak olmasina dikkat edin.

* Gaz tlipu bu barbekiinin veya baska cihazlarin yakininda muhafaza edilmemelidir.

«  Gaztupleri asla yan yatirilarak saklanmamalidir.

* Gaztupleri kapal havada asla saklanmamalidir.

Servis

ONEMLI: BU URUNUN HER 100 SAATLIK KULLANIMDAN SONRA VEYA YILDA BIR KEZ (HANGISI ONCE
GELIRSE) SERVISE GIRMESINI ONERIRIZ.
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Adresses sur quefairedemesdechets.fr
Manufacturer * Fabricant « Producent * FR www.castorama.fr PT www.bricodepot.pt
Producator ¢ Fabricante: www.bricodepot.fr Para consultar manuais de instrugoes online,
UK Manufacturer: www.screwfix.fr visite www.kingfisher.com/products
Kingfisher International Products Limited, Pour consulter les manuels d’instructions TR lthalatg Firma:
1 Paddington Square, London, W2 1GG, en ligne, rendez-vous sur le site KOCTAS YAPI MARKETLERI TICARET A.S.
United Kingdom www.kingfisher.com/products Sirri Celik Bulvari Otokog Blok No:9
EU Manufacturer: PL www.castorama.pl Cekmekdy/istanbul 34788 Tirkiye
Kingfisher International Products B.V., Aby zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi Telefon: (90) 216 430 03 00
Rapenburgerstraat 175E, online, odwiedz strone Faks: (90) 216 484 43 13
1011 VM Amsterdam, www.kingfisher.com/products www.koctas.com.tr
The Netherlands RO www.bricodepot.ro Kullanim kilavuzuna internet lizerinden
Pentru a consulta manualele de ulagmak i¢in www.kingfisher.com/products

EN www.diy.com adresini ziyaret edin

www.screwfix.com instructiuni online, vizitati 'S ye N
www.screwfix.ie www.kingfisher.com/products Yetkili servis istasyonlari ve yedek parca temini

’ ) icin asagida yer alan Kogtas Misteri Hatti ve
To view instruction manuals online, ES www.bricodepot.es Igogtai genesll Miidarlik igrtib§at bil§gilerinden
visit www.kingfisher.com/products Para consultar los manuales

faydalaniniz.
KOGTAS MUSTERI HIZMETLERI
0850 209 50 50

de instrucciones en linea, visite
www.kingfisher.com/products
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